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Tento SVP vznikl podle RVP pro obor vzdélani 29-54-H/01 Cukréaf, vydaného Opatfenim ministra $kolstvi, mladeze
a télovychovy ¢.j. MSMT-31622/2020-1 k 1. zafi 2020.
SVP byl projednan na zasedani Skolské rady.

C.j,:
V Taborfedne .......ccooovvvveevevenenn,

Mgr. Radek Cicha
reditel Skoly
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1 Identifikacni udaje

Nazev:
Stfedni Skola obchodu, sluzeb a femesel a Jazykova Skola s pravem statni jazykové zkousky, Tabor,
Bydlinského 2474

Adresa skoly:
Stfedni Skola obchodu, sluzeb a femesel a Jazykova Skola s pravem statni jazykové zkousky, Bydlinského 2474
390 02 Tébor

Zfizovatel:

Jiho&esky kraj se sidlem v Ceskych Budéjovicich
U Zimniho stadionu 1952/2

370 76 Ceské Budéjovice

Nazev skolniho vzdélavaciho programu:
Cukrar

Kod a nazev oboru vzdélani:
29-54-H/01 Cukrar

Stupen poskytovaného vzdélani:
stfedni vzdélani s vyucnim listem

Kvalifikacni droven vzdélani EQF:
3

Délka a forma vzdélavani:
3 roky, denni studium

Platnost SVP:
od 1.9. 2022
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2 Profil absolventa

2.1 Zakladni identifikacni udaje

Nazev:
Stfedni Skola obchodu, sluzeb a femesel a Jazykova Skola s pravem statni jazykové zkousky, Tabor,
Bydlinského 2474

Adresa skoly:
Stredni skola obchodu, sluzeb a femesel a Jazykova skola s pravem statni jazykové zkousky, Bydlinského 2474
390 02 Tébor

Zrizovatel:

JihoGesky kraj se sidlem v Ceskych Budé&jovicich
U Zimniho stadionu 1952/2

37076 Ceské Budé&jovice

Nazev SVP:
Cukréaf

Kéd a nazev oboru vzdélani:
29-54-H/01 Cukrar

Stupen poskytovaného vzdélani:
stredni vzdélani s vyucnim listem

Kvalifikacni uroven vzdélani EQF:
3

Délka a forma vzdélavani:
3 roky, denni studium

Platnost SVP:
od 1.9.2022

2.2 Pracovni uplatnéni absolventa

Uspé&snym ukoné&enim studia a vykonanim zavére&né zkousky dosahne absolvent stfedniho odborného vzdélani
a ziska vyucéni list pro vykon povolani cukrar.

Absolvent se po nezbytném zapracovani uplatni v potravinarském sektoru, zejména pfi vykonu povoldni cukrar,
v pozici zaméstnance ve velkych, stfedné velkych a malych vyrobnach cukrafskych vyrobkd a v rdznych typech
podnikatelskych subjektd v oblasti stravovacich sluzeb, napfiklad v hotelovych cukrarnach a v obchodnich
zafizenich zabyvajicich se prodejem cukrarskych vyrobki.

Absolvent ma moznost dalSiho studia v dennim i dalkovém studiu na stfedni Skole s moznosti ziskani maturity.

2.3 Kompetence absolventa

Klicové kompetence

Kompetence k uceni
Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolvent byl schopen se efektivné uéit, vyhodnocovat dosazené vysledky
a pokrok, realné si stanovovat potreby a cile svého dalsiho vzdélavani, absolvent by mél:

- mit pozitivni vztah k uCeni a vzdélavani;

- ovladat rizné techniky uceni, umét si vytvofit vhodny studijni rezim a podminky;

- uplatiovat rizné zpUsoby prace s textem, umét efektivné vyhledavat a zpracovavat informace;

- byt Ctenarsky gramotny;

- s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napt. vyklad, prednasku, proslov), pofizovat si poznamky;

- vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, véetné svych zkusenosti i zkusenosti jinych lidf;

- sledovat a hodnotit pokrok pfi dosahovani cilG svého uceni, pfijimat hodnoceni vysledkd svého uéeni od

jinych lidi;
- znat moznosti svého dalSiho vzdélavani, zejména v oboru a povolani.
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Kompetence k feseni problému
Vzdélavani smérfuje k tomu, aby absolvent byl schopen samostatné feSit bézné pracovni i mimopracovni
problémy, tzn. ze absolvent by mél:

porozumét zadani Ukolu nebo uréit jadro problému, ziskat informace potfebné k feSeni problému,
navrhnout zplsob feseni, popf. varianty feseni, a zd{vodnit jej, vyhodnotit a ovéfit spravnost zvoleného
postupu a dosazené vysledky;

uplatnovat pfi feseni probléma rizné metody mysleni a myslenkové operace;

volit prostiedky a zplsoby (pomdcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro spinéni
jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabyté drive;

spolupracovat pfi feSeni probléma s jinymi lidmi (tymové reseni).

Komunikativni kompetence
Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolvent byl schopen vyjadrovat se v pisemné i Gstni formé v rliznych ucebnich,
zivotnich i pracovnich situacich, tzn. ze absolvent by mél:

vyjadfovat se pfimérené Ucelu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i psanych a vhodné
se prezentovat;

formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé prehledné a jazykové spravné;
Ucastnit se aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své nazory a postoje;

zpracovavat administrativni pisemnosti, pracovni dokumenty i souvislé texty na bézna i odborna témata;
dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii;

zaznamendvat pisemné podstatné myslenky a Gdaje z textd a projevd jinych lidi (prednasek, diskusi,
porad apod.);

vyjadfovat se a vystupovat v souladu se zasadami kultury projevu a chovani;

dosahnout jazykové zplsobilosti potfebné pro komunikaci v cizojazy¢ném prostiedi nejméné v jednom
cizim jazyce;

dosahnout jazykové zpUsobilosti potfebné pro pracovni uplatnéni podle potieb a charakteru pfislusné
odborné kvalifikace (napf. porozumét bézné odborné terminologii a pracovnim pokyndim v pisemné i Ustni
formé);

chapat vyhody znalosti cizich jazykl pro zivotni i pracovni uplatnéni, byt motivovan
k prohlubovani svych jazykovych dovednosti v celozivotnim uceni.

Personalni a socialni kompetence

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolvent byl pfipraven stanovovat si na zakladé poznani své osobnosti
prfimérené cile osobniho rozvoje v oblasti zajmové i pracovni, peCovat o své zdravi, spolupracovat
s ostatnimi a pfispivat k utvareni vhodnych mezilidskych vztahd, tzn. Ze absolvent by mél:

posuzovat realné své fyzické a dusevni moznosti, odhadovat diisledky svého jednani a chovani v riznych
situacich;

stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zajmové a pracovni orientace
a zivotnich podminek;

reagovat adekvatné na hodnoceni svého vystupovani a zplsobu jednani ze strany jinych lidi, pfijimat radu
i kritiku;

ovérovat si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi;

mit odpovédny vztah ke svému zdravi, pecovat o svdj fyzicky i dusevni rozvoj, byt si védom dusledk
nezdravého zivotniho stylu a zavislosti;

adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky a podle svych schopnosti a moznosti je pozitivné
ovliviiovat, byt pfipraveni fesit své socidlni i ekonomické zalezitosti, byt financné gramotny;

pracovat v tymu a podilet se na realizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti;

pfijimat a odpovédné plnit svérené ukoly;

podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepseni prace a feseni Ukol(, nezaujaté zvazovat navrhy
druhych;

prispivat k vytvareni vstficnych mezilidskych vztah( a k predchazeni osobnim konfliktiim, nepodléhat
predsudk(im a stereotyptim v pfistupu k druhym.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolvent uznaval hodnoty a postoje podstatné pro zivot v demokratické
spolecnosti a dodrzoval je, jednal v souladu s udrzitelnym rozvojem a podporoval hodnoty narodni, evropské
i svétové kultury, tzn. Ze absolvent by mél:

jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném zajmu;
dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi, vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii
a diskriminaci;
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- jednat v souladu s moralnimi principy a zasadami spolecenského chovani, pfispivat
k uplatnovani hodnot demokracie;

- uvédomovat si v ramci plurality a multikulturniho souziti vlastni  kulturni, narodni
a osobnostni identitu, pristupovat s aktivni toleranci k identité druhych;

- zajimat se aktivné o politické a spolecenské déni u nas a ve svétg;

- chapat vyznam zivotniho prostredi pro ¢lovéka a jednat v duchu udrzitelného rozvoje;

- uznavat hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni zivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpecCovani ochrany zivota a zdravi ostatnich;

- uznavat tradice a hodnoty svého naroda, chapat jeho minulost i souCasnost v evropském
a svétovém kontextu;

- podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren pozitivni vztah.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Vzdélavani sméruje k tomu, aby absolvent byl schopen optimalné vyuzivat své osobnostni a odborné predpoklady
pro uspésné uplatnéni ve svété prace, pro budovani a rozvoj své profesni kariéry a s tim souvisejici potfebu
celozivotniho uceni, tzn. ze absolvent by mél:
- mit odpovédny postoj k vlastni profesni budoucnosti, a tedy i k vzdélavani;
- uvédomovat si vyznam celozivotniho uceni a byt pfipraven prfizplisobovat se ménicim
se pracovnim podminkam;
- mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboruy;
- cilevédomé a zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze;
- mit realnou predstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach voboru a o pozadavcich
zameéstnavatel(l na pracovniky a umét je srovndvat se svymi predstavami a predpoklady;
- umét ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnich i vzdélavacich pfilezitostech, vyuzivat poradenské
a zprostredkovatelské sluzby jak z oblasti svéta prace, tak vzdélavani;
- vhodné komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli, prezentovat svij odborny potencial a své profesni
cile;
- znat obecnd prdva a povinnosti zaméstnavatell a pracovnik;
- rozumeét podstaté a principdm podnikani, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych, administrativnich,
osobnostnich a etickych aspektech soukromého podnikani;
- dokazat vyhledavat a posuzovat podnikatelské pfilezitosti v souladu s realitou trzniho prostredi, se svymi
predpoklady a dalSimi moznostmi.

Matematické kompetence
Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolvent byl schopen funkéné vyuzivat matematické dovednosti v riznych
Zivotnich situacich, efektivné hospodarit s financemi, tzn. Ze absolvent by mél:

- spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky;

- pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteruy;

- provadét redlny odhad vysledku feSeni dané ulohy;

- nachazet vztahy mezi jevy a pfedmeéty pfi feseni praktickych ukol(, umét je vymezit, popsat aspravné

vyuzit pro dané feseni;

- Cist a vytvaret rizné formy grafického znazornént;

- aplikovat znalosti o zakladnich tvarech predmét( a jejich vzajemné poloze v roviné i prostory;

- efektivné aplikovat matematické postupy pfi feseni riiznych praktickych tkoll v béznych situacich.

Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikaénich technologii a pracovat s informacemi
Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolvent pracoval s osobnim pocitacem a jeho zakladnim
a aplikacnim programovym vybavenim, ale i s dalSimi prostfedky ICT a vyuzival adekvatni zdroje informaci
a efektivné pracoval s informacemi, tzn. absolvent by mél:
- pracovat s osobnim pocitacem a dalSimi prostfedky informacnich a komunikaénich technologii;
- pracovat s béznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim;
- ucit se pouzivat nové aplikace;
- komunikovat elektronickou postou a vyuzivat dalSi prostfedky online a offline komunikace;
- ziskavat informace z otevienych zdroj(, zejména pak s vyuZitim celosvétové sité Internet;
- pracovat s informacemi z rliznych zdroji nesenymi na riznych médiich, a to i s vyuzitim prostfedk
informacnich a komunikacnich technologii;
- uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost rliznych informacnich zdroji a kriticky
pfistupovat k ziskanym informacim.

Odborné kompetence
Vzdélavani sméruje k tomu, aby si absolvent osvojil nasledujici odborné kompetence.
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Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci, tzn. aby absolvent:

chapal bezpecnost prace jako nedilnou soucdst péce o zdravi své i spolupracovnik;

znal a dodrzoval zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni
prevence;

osvojil si zasady a navyky bezpecné a zdravi nechrozujici pracovni ¢innosti v€etné zdsad ochrany zdravi
pfi praci, rozpoznal moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi a byl schopen zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik;

znal systém péce o zdravi pracuijicich;

byl vybaven védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pfi nahlém onemocnéni nebo urazu
a dokazal prvni pomoc sam poskytnout.

Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb, tzn. aby absolvent:

chapal kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména organizace;

dodrzoval stanovené normy (standardy) a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti zavedenym na
pracovisti;

dbal na zabezpecovani parametr( (standardd) kvality procesd, vyrobkd nebo sluzeb, zohlednoval
pozadavky klienta (zakaznika).

Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. aby absolvent:

znal vyznam, Gcel a uZiteCnost vykonavané préce, jeji financni, popf. spolec¢enské ohodnoceni;

zvazoval pfi planovani a posuzovani urcité cinnosti mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni prostredi,
socialni dopady;

efektivné hospodafil s majetkem podniku a finanénimi prostredky;

nakladal se surovinami, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostredi.

Uplatinovat moderni poznatky o vyzivé, potravinach a napojich, tzn. aby absolvent:

mél prehled o vyzivé a novych trendech ve stravovani, znal zasady racionalni vyzivy, druhy zakladnich diet
a alternativni zpUsoby stravovani;

rozliSoval potraviny podle druhu, jejich slozeni a vlastnosti;

vyuzival vlastnosti potravin a napojl pro technologickou tpravu;

spravné vyuzival zplsoby skladovani potravin a napojd;

sestavoval menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel.

Vyrabét cukrarské vyrobky a zajiStovat jejich odbyt, tzn. aby absolvent:

uplatfioval zasady hygieny v gastronomii a systém HACCP;

dodrzoval technologické postupy a hygienické pozadavky;

vyrabél, uchovaval, skladoval cukrarské vyrobky a vykonaval odbytové Cinnosti v souladu s principy
zajisténi bezpecnosti potravin;

prokazoval manualni zru¢nost pfi vyrobé;

uplatrioval esteticka hlediska pfi tvarovani a dohotovovani cukrarskych vyrobkd;

obsluhoval a udrzoval potravinarské stroje a zarizeni;

vyuzival marketinkovych pristupt pfi baleni, etiketaci a prezentaci cukrarskych vyrobk;

ved| operativné-technickou evidenci pfi skladovani, vyrobé, pfijmu a expedici surovin a hotovych vyrobkd;
dodrzoval zasady osobni hygieny a provadél sanitaci provozu cukrarny;

zarazoval do vyroby pfi pfipravé receptur nové poznatky z oboru.

Provadét kontrolu a dbat na zajisténi bezpecnosti cukrarskych vyrobkii, tzn. aby absolvent:

2.4

hodnotil kvalitu vstupnich surovin, meziprodukt( a hotovych vyrobki podle pfislusnych norem;

provadél senzorické hodnoceni surovin, meziprodukt( a hotovych vyrobkd;

kontroloval dodrzovani technologickych postupt, sledoval kritické body s cilem zajistit bezpecnost
cukrarskych vyrobkd;

zjistoval pripadné zavady technologického procesu a samostatné fesili bézné problémy.

Vazba kurikula odborného vzdélavani na Narodni soustavu kvalifikaci

PK vztahujici se k danému oboru vzdélani:

Nazev PK Kéd PK EQF

Cukrar

29-54-H/01 3
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2.5 Organizace vzdélavani

Délka a forma vzdélavani:
- 3roky v denni formé vzdélavani

Dosazeny stupen vzdélani:
- stfedni vzdélani s vyuénim listem
- kvalifika¢ni aroven EQF 3

Podminky pro pfijeti ke vzdélavani:
- pfijimani ke vzdélavani se fidi zakonem ¢. 561/2004 Sb., ve znéni pozdéjsich predpis(;
- splnéni podminek zdravotni zpUsobilosti uchazecl o vzdélavani v daném oboru vzdélani.

Zpusob ukonceni vzdélavani, potvrzeni dosazeného vzdélani a kvalifikace

Vzdélavani se ukonCuje zavéreCnou zkouskou; dokladem o dosazeni stupné vzdélani je vysvédceni
0 zaveérecCné zkousce a vyucni list.

Obsah a organizace zavérecné zkousky se Fidi platnymi pfedpisy.
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3 Charakteristika vzdélavaciho programu

3.1 Zakladni udaje

Nazev a adresa skoly:

Stfedni Skola obchodu, sluzeb a femesel a Jazykova skola s pravem statni jazykové zkousky, Tabor,
Bydlinského 2474

Kod a nazev oboru vzdélani:
65-51-H/01 Kuchar-¢isnik

Nazev SVP:

Cukrar

Platnost SVP:

od 1.9.2022

Délka a forma vzdélavani:

3 roky, denni studium

Obor je urcen:

zejména pro absolventy ZS
Zakladni podminky prijeti:
splnéna povinna skolni dochazka
zdravotni zpUsobilost

splnéni podminek pfijimaciho fizeni stanovenych pro dany skolni rok
Zptsob ukonceni vzdélavani:
zavérecna zkouska

Dosazené vzdélani:

stredni vzdélani s vyucnim listem

3.2 Celkové pojeti vzdélavani

Vzdéldvaci strategie Skoly je zaloZena na propojeni teoretické vyuky s praxi a redlnou praktickou zkusenosti.
Vyucovaci proces ve Skolnim vzdélavacim programu smérfuje ve vSech svych fazich k osvojeni, rozvoji a upevnéni
klicovych kompetenci:

- komunikativnich kompetenci;

- personalnich kompetenci k uc¢eni a k praci;

- socidlnich kompetenci k praci a spolupraci s ostatnimi;

- kompetenci k feseni problémd;

- kompetenci k uzivani ICT technologii;

- kompetence k aplikaci zakladnich matematickych postupt pfi feSeni praktickych uloh;
- kompetenci k pracovnimu uplatnéni;

- kompetence obcanské a ke kulturnimu povédomi.

Tyto klicové kompetence se jako zakladni postoje, navyky a dovednosti Zakl a zakyn pribézné
rozvijeji:

- v procesu teoretického vyucovani;

- v procesu praktického vyu¢ovani;

- pfi mimovyucovacich a dobrovolnych aktivitach;

- pfi uplatnéni mezipfedmétovych vztah( a vazeb;

- prirealizaci mezipfedmétovych tymovych projekt(;

- pfivsech formach implementace Skolniho vzdélavaciho programu.

3.3 Organizace vyuky

Obsah vzdélavani tvofi tfi skupiny vyucovacich predmét(.

VSeobecné vzdélavaci predméty umoznuji seznamit zaky se zdakonitostmi pfirodnich véd, historického,
spolecenského, ekonomického a technického rozvoje. Odborné vyucovaci predméty jsou zakladem pro odborné
znalosti 7z4kd. Praktické vyuCovani zajituje Skola, mlze byt také zajiStovano na pracovistich praktického
vyucovani nebo u fyzickych ¢i pravnickych osob.

Cilem je predevsim poznani pracovniho prostiedi, obsahu a organizace prace, ndrokli na zaméstnance,
ale i kontakt se zaméstnanci firmy a budoucimi zaméstnavateli a rozsifovani a zdokonalovani pracovnich
zkuSenosti.
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3.4 Zpusob hodnoceni zaka

Zdaklad pro hodnoceni chovani a prospéchu ve vyuce tvofi platnd legislativa a klasifikacni fad, ktery je soucasti
Skolniho radu.

Zpusob hodnoceni teoretického vyucovani

Hodnoceni ve vSeobecné vzdélavacich predmétech a v teoretické vyuce odbornych predmétt se provadi formou
ustni a pisemnou. Kromé znalosti se hodnoti i forma vyjadfovani a vystupovani. U pisemnych praci se zohlednuje
i grafickd stranka. Déle se hodnoti samostatné domaci prace, referaty i aktivita Zakd pfi vyuéovani.

Zpusob hodnoceni praktického vyucovani
Hodnoceni odborného vycviku se provadi posouzenim dovednosti zaka, jeho schopnosti plnit ukoly, dodrzovat
technologické postupy, hygienické a bezpecnostni predpisy.

Zpusob hodnoceni klicovych kompetenci

Hodnoceni klicovych kompetenci se provadi v jednotlivych vyucovacich predmétech. Jedna se o celkové
komplexni posouzeni toho, jak zak vystupuje, komunikuje, jak vyuziva vypocetni techniku, jak je schopen
prezentovat své znalosti a dovednosti.

Hodnoceni vysledkii vzdélavani Zaka
Hodnoceni vysledkl vzdélavani zaka na vysvédceni je vyjadreno platnou klasifikaéni stupnici. Kazdé pololeti se
zakovi vydava vysvédceni. Za prvni pololeti Ize zakovi vydat misto vysvédceni vypis z vysvédceni.

3.5 Zaélenéni priuFezovych témat

Obcan v demokratické spole¢nosti

Vychova k demokratickému obcanstvi a budovani ob¢anské gramotnosti Zak(l prostupuje celym vzdélavanim.
Nejvice se realizuje ve spolec¢enskovédni oblasti. Vzdélavani sméfuje k tomu, aby absolvent byl schopen uznavat
hodnoty a postoje podstatné pro zivot v demokratické spoleénosti, jednat odpovédné, samostatné a iniciativné
nejen ve vlastnim, ale i vefejném zajmu.

Clovék a Zivotni prostfedi

V souvislosti s odbornym vzdélavanim Zak( se poukazuje na vlivy pracovnich ¢innosti na prostredi a zdravi a
vyuzivani moderni techniky a technologie v zajmu udrzitelnosti rozvoje. Prifezové téma lze realizovat rdznymi
metodami a formami v rdmci teoretického a praktického vyucovani a mimoskolnimi aktivitami tak, aby zaci
chdpali postaveni ¢lovéka v pfirodé a vlivy prostiedi na jeho zdravi a zivot a respektovali principy udrzitelného
rozvoje. Je vhodné vést Zaky ke spravnému nakladani s odpady, k vyuzivani Gspornych spotrebicli a postupd,
dodrzovani pozadavk( na bezpeénost a hygienu prace.

Clovék a svét prace

Cilem je vybavit Zaka praktickymi dovednostmi a informacemi pro jeho budouci pracovni zivot tak, aby byl
schopen reagovat na neustale se ménici trh prace a jeho pozadavky na pracovniky. Prostiednictvim kariérového
vzdélavani si zak osvoji znalosti a predev§im dovednosti pro fizeni své kariéry a Zivota, které vyuZije pro
odpovédné planovani a rozhodovani o svém osobnim rozvoji, dalSim vzdélavani a seberealizaci ve své profesi.
Zaroven se nauci pfijimat zmény ve své profesni kariéfe jako béznou soucast Zivota. Toto téma se realizuje
predevsim v odbornych ekonomickych pfedmétech.

Informacni a komunikacni technologie

V soucasné moderni spole¢nosti je vzdélavani v informaénich a komunikaénich technologiich nezbytnou
podminkou Uspéchu jednotlivce, ale i celého hospodarstvi. Prace s prostfedky informacénich a komunikaénich
technologii ma dnes nejen prlipravnou funkci pro odbornou slozku vzdélani, ale také patfi ke vSeobecnému
vzdélani moderniho &lovéka. Zaci jsou pfipravovani k tomu, aby byli schopni pracovat s prostiedky informaénich
a komunikacnich technologii a vyuzivali je v pribéhu vzdélavani i pfi vykonu povolani a ve svém osobnim zivoté.
Toto prirezové téma se realizuje ve vétsiné vyu¢ovanych predmétd.

3.6 Realizace bezpecénosti a ochrany zdravi pFi praci a pozarni prevence

V oblasti realizace bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence jsou zaci upozorfiovani a podrobné
instruovani o mozném ohrozeni zdravi a bezpecnosti pfi vSech ¢innostech, jichz se Gc¢astni pfi vyuCovani nebo v
pfimé souvislosti s nim, pfi praktické vyuce a odborné praxi.

V teoretickém vyucovani jsou zdaci pfi nastupu do nového skolniho roku seznameni se Skolnim fadem, s pravidly
bezpecCnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevenci, se zakazem koureni v prostorach skoly i mimo ni, se

Strana 12/70



zakazem nosit do Skoly pfedmeéty, které nesouvisi s vyucovanim. Seznameni s témito dokumenty zaci stvrzu;ji
svym podpisem. Pfi praci v odbornych ucebnach, u¢ebnach vypocetni techniky a télocvicnach jsou Zaci
seznameni s bezpecnostnimi a pozarnimi predpisy pfi vyuce v téchto ucebnach.

Pred konanim Skolnich akci, vylet(, lyzarskych vycvikovych kurzl jsou Zaci sezndmeni se zasadami bezpecného
chovani na téchto akcich.

Na konci skolniho roku prfed odchodem na hlavni prazdniny jsou zaci pouceni o dodrzovani zasad bezpec¢ného
chovani o prazdninach.

Pri praktickém vyucovani jsou pouceni o bezpecnosti a ochrané zdravi pfi praci na jednotlivych pracovistich.

Skola dba na zabezpe&eni nezavadného stavu objekt(, technickych a ochrannych zafizeni a jejich tdrzbu, jejich

pravidelnou technickou kontrolu a revizi, na zlepsovani pracovniho prostfedi podle pozadavki hygienickych
predpisl a oznaceni nebezpecnych predmétl a ¢asti vyuzivanych prostor v souladu s pfisluSnymi normami.
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4 Ucebni plan

Ucebni plan
Nazev SVP: Cukrar

Kdd a nazev oboru vzdélani: 29-54-H / 01 Cukrar
Délka a forma vzdélavani: 3 roky, denni studium

Platnost SVP: od 1. 9. 2022

1.ro€. | 2.roé. | 3.ro¢. | celkem

Cesky jazyk a literatura 1,5 1,5 2 5
Cizi jazyk 2 2 2 6
Obcanska nauka 1 1 1 3
Zaklady pfirodnich véd 2 1 0 3
Matematika 1,5 1,5 1 4
Télesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunikac¢ni technologie 1 1 1 3
Ekonomika - - 2 2
Cukrarska vyroba 3 3 4 10
Suroviny 2 2 1 5
Stroje a zafizeni 1 1 - 2
Odborné kresleni 0,5 0,5 - 1
Teoretické vyuCovani 16,5 155 15 47
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkem 31,5 33 32,5 97
Sinnost Pocet tydn( v roéniku

1. 2. 3.
VyucCovani podle rozpisu uciva 33 33 30
Sportovné turisticky kurz - 1 -
LyZarsky vycvikovy kurz 1 - -
Zavérecna zkouska - - 2
Casové rezerva 6 6 4
Celkem 40 40 36
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5 Prehled rozpracovani obsahu vzdélavani v RVP do SVP

RVP Svp
Vzdélavaci oblasti Minim. Vyucovaci predmét Pocet Vyuziti
pocet tyden. tydennich disponibilnich
vyuc. hodin vyu¢.  hodin | hodin
celkem celkem
Jazykové vzdélavani:
Cesky jazyk 3 Cesky jazyk a literatura 3
Cizi jazyk 6 cizi jazyk 6
Spo!elcep s’ko-vednl 3 Obcanska nauka 3
vzdélavani
Prirodovédné vzdélavani 3 Zaklady pfirodnich véd 3
Matematické vzdélavani 4 Matematika 4
Estetické vzdélavani 2 Cesky jazyk a literatura 2
Vzdélavani pro zdravi 3 Télesna vychova 3
Vzdslavani v IKT 3 Informacni a komunikaéni 3
zdelavani v technologie
Ekonomické vzdélavani 2 Ekonomika 2
Suroviny 5
Technicka y Cukrarska vyroba 10 .
a technologicka pfiprava Odbomé kreslent ]
Stroje a zafizeni 2
Vyroba a odbyt 35 Odborny vycvik 50 15
Disponibilni hodiny 18
Celkem 96 97 19
Poznamky:

1. Jako prvni cizi jazyk stanoven jazyk ze ZS, druhy cizi jazyk vybér (AJ, NJ).
2. NacvicCeni a odborny vycvik Ize zaky délit na skupiny, zejména s ohledem na bezpeénost a ochranu zdravi
pfi praci a na hygienické pozadavky podle platnych pravnich predpist. Pocet zakl na jednoho uditele
odborného vycviku je stanoven vladnim nafizenim.

3. V pribéhu studia budou nabizeny vybérové sportovni kurzy (vodacky, turisticky, lyzarsky).
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6 Ucebni osnovy
6.1 Cesky jazyk

Obor vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar
Né&zev vyuéovaciho piedmétu: Cesky jazyk a literatura
Celkova hodinova dotace predmétu: 160 (50-50-60)
Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu

Predmét Cesky jazyk a literatura rozviji védomosti a dovednosti Zakll ziskané na zakladni skole s ohledem na
spoleCenské a profesni zaméreni zakd. UCi fesit zakladni Zivotni a pracovni situace v souladu s jazykovymi,
komunikac¢nimi a spole¢enskymi normami.

Charakteristika uciva

Ucivo vychazi z RVP pro stfedni odborné vzdélavani a zahrnuje oblasti jazykového vzdélavani a komunikace,
estetického a spolecenskovédniho vzdélavani. UCivo je koncipovano s ohledem na moznost nastavbového studia.
Ucivo se sklada ze Ctyr oblasti, které se vzajemné doplfiuji a ovliviu;ji:

1. Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti

2. Komunikace a sloh

3. Prace s textem a ziskavani informaci

4. Estetické vzdélavani

Cile vzdélavani v oblasti citt, postoju, hodnot a preferenci

Cilem vyuky CJL je kultivovat emoéni prozivani z&kd. Vzdélavani v predmétu sméfuje k tomu, aby absolventi
uzndvali hodnoty a postoje podstatné pro zivot v demokratické spole¢nosti, podporovali hodnoty narodni,
evropské i svétové kultury, chapali vyznam uméni pro ¢lovéka, znali cenu kulturnich pamatek a vazili si jich.
Vzdélavani v predmétu prohlubuje dovednost ucit se a byt pfipraven k celozivotnimu vzdélavani.

Vyukové strategie
K zakladnim metodam prace patfi prace s verbalnimi texty a ikonickymi materialy. Pfi probirani nového uciva je
vyklad spojen s ndzornym vyucovanim pomoci didaktické techniky a prokladan metodou fizeného dialogu.

Hodnoceni vysledkt zaku
Hodnoceni probiha v souladu s Pravidly pro hodnoceni vysledk( vzdélavani zakd, ktera jsou soucasti Skolniho
fadu. Duraz je kladen na aktivitu Zaka pfi vyuce.

Prinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci

Komunikativni kompetence - Zaci se vyjadruji pfimérfené k ucelu jednani v projevech mluvenych i psanych, vhodné
se prezentuiji pfi oficidlnim jednani

Socidlni kompetence - Zaci pfispivaji svym jednanim k vytvareni vstricnych mezilidskych vztah

Personalni kompetence - zaci vhodné argumentuji a obhajuji své stanovisko, ovladaji zasady pisemné i ustni
komunikace

Prinos pfredmétu k aplikaci prifezovych témat

Obcan v demokratické spolecnosti - zaci znaji zadsady spravného jednani s lidmi, u¢i se posuzovat cizi nazory
a prijimat je, hledaji kompromisni feseni, pracuji samostatné i v tymu

Clovék a svét prace - zaci se uéi pisemné a verbalné prezentovat pfi rliznych pfilezitostech, efektivné pracuiji
s informacemi, tj. dovedou je ziskavat a kriticky vyhodnocovat

Clovék a zivotni prostredi - Z&ci si uvédomuji odpovédnost Elovéka za zivotni a kulturni prostiedi

Mezipredmétové vztahy
Pfedmét cCesky jazyk a literatura tvofi neoddélitelnou soucdst vSeobecného vzdélavani. Vyuziva
mezipfedmétovych vztah(l s ostatnimi predméty (predevsim odbornymi, IKT a ZSV).

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani

Né&zev vyuéovaciho pfedmétu: Cesky jazyk a literatura
Celkova hodinova dotace predmétu: 160 (50—-50-60)
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Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani Eggﬁ:
1. rocnik
Z4ak 1) Zdokonalovani jazykovych védomosti 3
- pozna pribuzné jazyky a dovednosti:
- rozpozna jazyky okolnich statl Obecné poznatky o jazyce
- rozliSuje spisovny a nespisovny jazyk | - jazyky ve svété
a ve vlastnim projevu voli prostfedky | - slovanské jazyky
adekvatni komunikacni situaci
- popise soustavu ¢eskych hlasek Cesky jazyk v mluvené podobé 3
- uplatfiuje spisovnou vyslovnost - zvukova stranka jazyka
- dba na vétnou melodii - soustava Ceskych hlasek
- zasady spravné vyslovnosti
- vétna melodie, tempo feci
- v pisemném projevu uplatriuje | Psand podoba ceského jazyka a jeji 3
pravidla Ceského pravopisu pravidla
- pracuje sbéznymi normativnimi | - druhy pisma
priruckami Ceského jazyka - zakladni pravidla ceského pravopisu
- chape vyznam kultury miluveného | 2) Komunikacni a slohova vychova: 3
projevu Obecné pouceni o slohu
- uvédomuje si, co vSechno ovliviiuje | - jazykové projevy mluvené a psané
jeho jazykovy projev - funkeni styly spisovného jazyka
- samostatné vypracuje vybrany utvar | Funkéni styl prostésdélovaci 3
prostésdélovaciho stylu - pisemna komunikace (zprava,
- dovede zvolit vhodny zplsob ozndmeni, pozvdanka, e-mail)
zprostredkovani informaci - ustni komunikace (blahopfani,
kondolence, pfivitani, omluva)
- zjistuje a kriticky hodnoti potfebné | 3) Prace s textem a ziskavani informaci: 3
informace z rliznych zdrojl Informace a jeji zpracovani
- média a jejich role ve spole¢nosti
- informacni prameny (encyklopedie,
monografie, pfirucka, denni tisk,
Casopis, internetové zdroje)
- vysvétli vyznam uméni v zivoté | 4) Estetické vzdélavani - literatura a 2
Cloveéka ostatni druhy umeéni:
- rozezna umélecky text od | Uméni jako specifickd vypovéd o
neuméleckého skutecnosti
- vyjadri vlastni zazitek z Cetby nebo | - literarni druhy a zanry
poslechu
- navhodnych prikladech vysvétli, jak si | Pocatky slovesného uméni 3
lidé vykladali svét - mytologie
- pisemnictvi nejstarsich narodu
- antika jako podklad evropské
vzdélanosti
- zhodnoti vyznam bible, porovna | Bible - spojnice mezi starovékou kulturou 2
literarni a  filmové  zpracovani a soucasnosti
biblickych pribéht
- uvede zdakladni znaky stfedovéké | Literatura ve stfedovéku 3
literatury
- aplikuje historické souvislosti z
déjepisu
- uvede typické znaky kultury doby | Renesance a humanismus 3
renesance - interpretace vybraného dila
- zhodnoti vyznam daného autora pro | Baroko 3
dobu, v niz tvofil, i pro sou¢asnost - J. A. Komensky
- interpretuje vybrané literarni dilo Klasicismus a osvicenstvi 2
- prace s dramatickym textem, Moliére
- vystihne charakteristické  znaky | Romantismus ve svétové literature 2
romantismu - znaky romantické literatury
- charakterizuje romantického hrdinu
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zhodnoti vyznam zapasu o Ceskou
fec

vyjmenuje vyrazné osobnosti Ceskych
buditell

Ceské narodni obrozeni
- cile, osobnosti

ocefnuje Zzivotni postoje autorl
v obcanském i osobnim zivoté

Cte vyrazné uryvky z dél

diskutuje o filmovém zpracovani
literarni predlohy

Ceska literatura 30. — 50. let 19. stoleti
- K. H. Mécha, K. J. Erben, J. K. Tyl
K. H. Borovsky, B. Némcova

uvede rozdily mezi romantismem a

Kriticky realismus a naturalismus ve

realismem vtématech deél i ve | sveétové literature 2. pol. 19. stol.
zpracovani - interpretace vybraného dila
2. ro¢nik

rozlisi vyznamové vztahy mezi slovy
pouziva terminologii oboru na drovni
své budouci pracovni pozice

1) Zdokonalovani jazykovych védomosti

a dovednosti:

Slovni zasoba ¢estiny

- slovo, pojmenovani a vyznamova
stranka slova

nahradi bézné cizi slovo domdacim
ekvivalentem a naopak

Slovni zasoba Cestiny
- Clenéni slovni zasoby
- slovniky a jejich druhy

rozliSuje v oboru slangova pojmeno-
vani od termind

Slovni zasoba Cestiny
- tvoreni slov v ¢estiné
- zplsoby obohacovani slovni zasoby

vysvétli zakladni pojmy souvisejici s
vypravovanim

voli vhodné jazykové prostredky pro
vypravovani samostatné Ustné i
pisemné zpracuje vypravovani na
dané i zvolené téma

2) Komunikaéni a slohova vychova:
Vypravovani

- znaky, vystavba, jazyk

- vypravovani v umélecké literature
i v bézné komunikaci

charakterizuje rzné Uredni
dokumenty

popise zakladni typografii zpracovani
Gtvar( administrativniho stylu
vyjadfuje se vécne, vystizné a
jazykoveé spravne

Funkéni styl administrativni
- druhy administrativnich pisemnosti
- Uutvary heslovité a textové

ma prehled o knihovnach a jejich
sluzbach
dokaze vyuzit knihovnickych sluzeb

3) Prace s textem a ziskavani informaci:
Knihovny a informacni stfediska
- spolecna navstéva skolni knihovny

charakterizuje  tvorbu  vybranych
autor
zhodnoti spoleCenské postaveni zeny
v 19. stol.

4) Estetické vzdélavani - literatura a

ostatni druhy umeéni:

Ceska literatura 2. pol. 19. st.

- vybrana osobnost literarni
majovc(, ruchovcel a lumiroved

- realismus v dramatu

Skoly

chape tvlr¢i proces jako projev
svobody

Nové podoby poezie ve 2. pol. 19. st. ve
svétové a Ceské literature

charakterizuje ~ vybrané literarni
ukdzky  vyznamnych  spisovatell
svétové mezivalecné literatury

Svétova literatura 1. pol. 20. st.
- traumatické valecné zazitky v tvorbé
vybranych autor(

popiSe literdrni spektrum céeské
literatury 1. pol. 20. st. v souvislosti
s atmosférou doby

interpretuje texty vybranych basnik

Basnické proudy v cCeské literatufe 1.
poloviny 20. st.
- vyrazné basnické individuality

diskutuje o filmovém zpracovani
literarni predlohy
ocenuje  demokratické
vybranych autor(

postoje

Ceskd mezivale¢na préza
- nejvyznamnéjsi predstavitelé a jejich
prinos literarnimu vyvoji

Strana 18/70



- na prikladech objasni jazykovy humor
a uplatnéni politické satiry

Ceska dramaticka tvorba 1. pol. 20.
stoleti
- Osvobozené divadlo

3. rocnik

- urCuje slovni druhy a mluvnické
kategorie jmen a sloves

- vpisemném i mluveném projevu
vyuziva poznatk( z tvaroslovi

1) Zdokonalovani jazykovych védomosti
a dovednosti:

Tvaroslovi Ceského jazyka

- tvary slov a slovni druhy

- mluvnické kategorie jmen a sloves

- urci zakladni vétné Cleny
- provede analyzu souvéti

nalezne syntaktické nedostatky

Skladba ¢eského jazyka
- stavba véty a syntaktické vztahy
- véta jednoducha a souvéti

- orientuje se v komunikacnich
souvislostech vypovédi

Komunikacni souvislosti vypovédi
- véty podle postoje mluvciho ke
skutecnosti

- rozlisi bulvarni prvky ve sdéleni od
informativnich a spoleCensky
vyznamnych

- hodnoti moznost svobodného
vyjadfovani vlastnich postojd, ale i
odpovédnost za ni

2) Komunikacni a slohova vychova:
Funkeéni styl publicisticky
- vybrané publicistické dtvary

- uziva pfislusnou terminologii

Funkéni styl odborny

- samostatné vypracuje popis | - popis odborny
pracovniho postupu - popis pracovniho postupu
- spravné pouziva citace a | 3) Prace s textem a ziskavani informaci:

zaznamenava bibliografické uUdaje
podle statni normy
- dodrzuje autorska prava

Racionalni prace s textem
- prfedmluva, doslov, vypisek, citace

- popiSe vliv spolecenskych udalosti a
autorovych prozitk( na jeho dilo

- vysvétli pojem holocaust a vysveétli,
jaky odkaz obecné vyplyva ze
svédeckych vypovédi pro budouci
generace

- charakterizuje generacni uskupeni ve
svétové literature 2. pol. 20. st. a poc.
21. st.

4) Estetické vzdélavani - literatura a

ostatni druhy umeéni:

Svétova literatura 2. pol. 20. st. a poc¢. 21.

stoleti

- téma 2. svétové valky v literature,
obraz holocaustu

- generacni uskupeni a osobnosti svét.
lit.

- popiSe promitnuti politickych udalosti
do kulturniho zivota

- uvadi priklady konkrétnich osudl
spisovatelll, které se staly smutnym
svédectvim zdpasu o svobodu
v totalitni spolecnosti

Ceska literatura po 2. svétové vélce
,Zablesk svobody”
- unor 1948, ,rudé temno”

- vysvétli podil ¢eskych spisovatelll na
demokratizacnim procesu

- ocenuje jejich statecné obcanské
postoje

- charakterizuje  slavnhou  epochu
ceského filmu 60. let 20. stoleti

Ceska literatura v 60. letech 20. stol.
,blyskani na casy”

- ,prazské jaro“ a jeho dlsledky pro
ceskou literaturu

- filmové uméni

- popise promitnuti politickych udalosti
do kulturniho zivota

- uvede priklad literarniho dila, které
zazdrilo na poloprazdném literarnim
nebi normalizacni literatury

Ceska literatura 70. a 80. let 20. st.
»,abnormalni normalizace”

- termin ,tfi proudy Ceské literatury”

- interpretace vybraného dila

- charakterizuje podminky pro préci
v samizdatu a v exilu

- zhodnoti roli ¢eské undergroundové
kultury

- interpretuje texty vybranych autor(

Ceska literatura 70. a 80. let 20. st.

v samizdatu a exilu

- predstavitelé samizdatové a exilové
tvorby
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- charakterizuje podminky literarniho | Ceska literatura po listopadu 1989 6
zivota po listopadu 1989 - vybrani autofi a jejich tvorba

- uvadi priklady nejctenéjsich ceskych
autord soucasnosti

6.2 Anglicky jazyk

Kéd a nazev oboru vzdélavani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev SVP: Cukraf

Stupen poskytovaného vzdélani: stiedni vzdélani s vyucnim listem
Délka a forma studia: tfileté denni studium

Celkova hodinova dotace ¢ini: 192 hodin (66-66-60)

Platnost SVP: od 1.9.2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu

Vzdélavani v cizim jazyce se vyznamné podili na pfipravé zakd k aktivnimu zivotu v multikulturni spolecnosti,
napomaha jejich lepSimu uplatnéni na trhu prace. Soubor uciva je definovany Ramcovym vzdélavacim programem
pro vyuku cizich jazyk(. Vede zaky k osvojeni komunikativnich dovednosti v cizim jazyce tak, aby byli schopni
dorozumét se v situacich kazdodenniho osobniho a pracovniho zivota. Pfipravuje zaky k efektivni Uc¢asti v pfimé
i nepfimé komunikaci véetné pristupu k informacnim zdrojlim, rozsifuje jejich znalosti o svété. Soucasné prispiva
k formovani osobnosti zakd, rozviji jejich komunikativni kompetence a schopnost ucit se po cely zZivot. UGi je
vnimavosti ke kulture, schopnosti uzivat zptsoby dorozuméni s mluvcéimi jinych kultur.

Charakteristika uciva

Cilem predmétu je pfipravit Zaky na aktivni zivot v multikulturni spolecnosti, vést je k ziskavani jak obecnych, tak
komunikativnich kompetenci k dorozuméni se v situacich kazdodenniho osobniho a pracovniho Zivota, pfipravit
z4ky k efektivni GUcasti v pfimé i nepfimé komunikaci véetné pfistupu k informacénim zdrojlim, rozsifit jejich znalosti
o svété, formovat osobnost zak(, uéit je toleranci k hodnotdm jinych narodl. Pfinosem predmétu je rozvoj
klicovych kompetenci v ramci tematickych okruhl tykajicich se mezilidskych vztah(, zivotniho prostredi,
sociokulturnich aspektt rGznych jazykovych oblasti a specifickych témat oboru.

Cile vzdélavani v oblasti citt, postoju, hodnot a preferenci
— pochopeni vyznamu uceni, vzdélani a potreby celozivotniho vzdélavani;
— rozliSovani hranic mezi osobni svobodou a spole¢enskou odpovédnosti;
— uvédomeéni si pficin a dasledkd svého chovani, jednani a rozhodovani;
—  pfijeti odpovédnosti za své jednani ve vztahu k ostatni lidem, uznani jejich osobnosti
— aosobni svobody;
— védomi a prijeti vlastni odpovédnosti socialni i pravni;
— utvareni postojll v souladu s moralnimi zdsadami;
— umeni vést a fidit pracovniky;
— dodrzovani zasad profesniho postoje pfi jednani a vystupovani;
— vytvareni pozitivnich vztah( mezi lidmi;
— uplatiovani pravidel spolecenského chovani a uméni jednat s lidmi;
- utvéareni spravnych postojll a preferenci ve své vlastni profesni kariére;
— jednani v souladu s pravnimi predpisy a normami;
—  pfijimani a odpovédné plnéni svéfenych ukol(.

Vyukové strategie

Zaklad tvofri prace s ucebnici, kde se stfidaji cCinnosti produktivni a receptivni. Vyuka probiha hromadné ve tfidé,
pfi feSeni zadanych Uloh a praktickych situaci jsou zaci rozdéleni do dvojic &i skupin. Zak si pod vedenim ugitele
osvojuje novou slovni zasobu a nové gramatické jevy a upevnuje jiz ziskané znalosti. Pravidelnou soucasti vyuky
jsou poslechova cviceni. Kromé jazykovych zaklad(l si Zaci osvojuji odbornou terminologii a orientuji se v
odbornych textech. Vyuka je doplhovana dalsimi audiovizudlnimi programy, zejména pocitaCovymi programy,
internetem a odbornymi materialy zamérenymi na obor.

Hodnoceni vysledkt zaku

Hodnoceni bude provadéno pribézné formou Ustniho a pisemného zkouseni. Po ukonceni lekce/tematického
celku bude nasledovat pisemné opakovani.
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Soucdsti hodnoceni bude rovnéz samostatnd prdce, prezentace projektl, spoluprace a aktivita pfi vyuc¢ovani. Pri
celkové klasifikaci bude vyznamné zohlednovan aktivni a samostatny pfistup k vyuce ciziho jazyka. Hodnoceni
probihd v souladu s Pravidly pro hodnoceni vysledkl vzdélavani zakd, ktera jsou soucasti Skolniho fadu.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prirezovych témat
— rozvijeni komunikacnich dovednosti vCetné cizojazy¢né komunikace;
— uplatiovani ziskanych védomosti v profesnim Zivoté;
— vytvareni pozitivhiho vztahu mezi lidmi, Ucty a uznani k druhym lidem;
— vyjadrovani se a vystupovani v souladu s pravidly a zasadami kultury projevu a chovani;
— rozvijeni socialni a personalni kompetence;
— samostatné, iniciativni a odpovédné jednani;
— rozvijeni mysleni a schopnosti resit problémy;
—  ziskavani a rozvijeni komunika¢ni dovednosti, véetné dovednosti spravné reagovat, diskutovat
— aargumentovat;
— adaptovani se a reagovani na zmény na trhu prace, zmény v legislativé a na ménici se podminky
v profesni kariére;
— prehled o moZnostech uplatnéni na trhu prace;
—  ziskani celkové funkéni a medialni gramotnosti.

Odborné kompetence

Z4aci jsou schopni se efektivné ugit a pracovat, mit zodpovédny pfistup ke studiu, pracovat s chybou,
vyhodnocovat dosazené vysledky, zvazovat nazory druhych, ucit se i na zakladé zkusenosti z praxe.

Z4aci mysli kriticky, tvofi si vlastni Usudek, formuluji své myslenky srozumitelné a souvisle, aktivné se G&astni
diskusi a obhajuji své nazory, respektuji nazory druhych, vyjadfuji se vystizné, souvisle a kultivované v pisemném
i ustnim projevu. U&inné spolupracuiji, vytvareji dobrou atmosféru ve skupiné.

Z4ci chapou a respektuji hodnoty spoleénosti nejen své zemé, ale i anglicky mluvicich zemi.

Jsou schopni vykonavat a organizovat sluzby cestovniho ruchu v anglickém jazyce.

Priifezova témata

Obcan v demokratické spolecnosti — komunikace a spravné vyjadfovani v daném jazyce.

Clovék a zivotni prostfedi — zplisoby ochrany pfirody, poznani okolniho prostiedi.

Svét prace — pisemna i verbalni prezentace pfi jednani s potenciadlnimi zaméstnavateli,
sestavovani zadosti o zaméstnani a odpovédi na inzeraty, psani profesnich zivotopisu.

Informacni a komunikacni technologie — vyhledavani a zpracovavani informaci, vyukové programy.

Mezipredmétové vztahy

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a mezipfedmeétovych vztah:

Z4ci zde ziskavaji jazykové a praktické dovednosti pro konkrétni zaméfeni. Zaroven jsou vedeni, aby vyuzivali
znalosti a védomosti z Ceského jazyka a z odbornych predméta.

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
Nazev vyucovaciho predmétu: anglicky jazyk
Celkova hodinova dotace predmétu: 192 hodin

Rozpis ucCiva
. e Cicos Pocet
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani hodin
1. roCnik 66
— mluvi o sobég, své roding, pratelich Osobni charakteristika

— charakterizuje sédm sebe v osobnim | Rodina
dopise novému kamaradovi

— mluvi o svych zdlibach

— predstavi ¢leny rodiny

— sdéli udaje o rodinnych pfislusnicich
a jednoduchym zplsobem popise, co
délaji

— predstavi svého kamarada ostatnim

— popiSe osoby a jejich vzhled vcetné
obleceni
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popise pribéh vsedniho i svate¢niho
dne, socialni role, spolecenské
problémy

prokazuje schopnost vypravét o
béZnych situacich

ziska informace o Zivoté druhych lidi

Kazdodenni zivot

popise svilj domov, okoli, zakladni
zarizeni bytu, plany do budoucna
porovna vyhody / nevyhody bydleni
na venkové a ve mésté

Domov a bydleni

odborna konverzace v ramci svého
studijniho oboru

vybrané poznatky vSeobecného i
odborného charakteru k poznani

0Odborna terminologie
— odborna slovni zdsoba
— odborné texty

2. rocnik

66

predstavi Skolni predméty vcetné
odbornych a popise jejich napln
sdéli, jaky predmét ma ¢i nema rad a
vysvétli pro¢

vypravi o své Skole a jejim okoli
popiSe bézny skolni den/tyden

Moje Skola

uvede moznosti vyuziti volného ¢asu,
sportovnich a kulturnich aktivit s
ddrazem na volny ¢as mladeze

vede rozhovor s kamaradem o tom,
jak travi volny Cas

vyjmenuje znamé druhy jidel,
zdakladni suroviny na vareni
vyjmenuje druhy ovoce a zeleniny
dovede fict, jaké je jeho oblibené jidlo
vyjmenuje Casti

Volny ¢as a zabava, kultura

pojmenuje bézné nemoci

pohovofi o svém zivotnim stylu a
rozumné posoudi, co je zdravé acon
doporuci, jak se zdravé stravovat
popiSe, jak vést zdravy zivotni styl

Jidlo a zdravy zivotni styl

vyjmenuje naradi a pracovni nastroje
a popise pracovni prostredi

Odborné téma:
Pracovni nastroje

Odborna terminologie
— odborna slovni zdsoba
— odborné texty

Bezpecénost prace

3. ro¢nik

60

popiSe ro¢ni obdobi a procesy, ke
kterym v pfirodé dochazi

pfedstavi poéasi v CR a anglicky
mluvicich zemich

popiSe, jaké je pocCasi a predpovida
pocasi na dalsi dny

vyjmenuje faunu a floru v okoli svého
domova

pohovofi o zivotnim prostiedi ve
svém okoli

Pocasi, pfiroda a zivotni prostredi

vyjmenuje obchody a zbozi, které
prodavaji

Nakupovani
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— vede dialog v obchodé jak z pozice
zakaznika, tak i prodavace
—  predstavi zplsoby placeni

— vyjmenuje druhy povolani a | Prace a zaméstnani
jednoduchym zplisobem vysvétli
napln prace

— procvi¢i a osvoji si zakladni fraze,
otazky a odpovédi pfi nacviku
pohovoru o zaméstnani

— vytvofi si pracovni portfolio a
Zivotopis

— vkratkych rozhovorech domluvi | Odborné téma:

s klientem schlizku a predmét opravy | Komunikace s klientem

/ havarie Domluva opravy
— osvoji si frdze a slovni zasobu k
tématu Odborna terminologie
— odborna technicka slovni
zasoba

— odborné texty

6.3 Obcanska nauka

Obor vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar
Nazev vyucovaciho predmétu: Obcanska nauka
Celkova hodinova dotace predmétu: 96 (33-33-30)
Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu
Vyucovaci predmét obcanska nauka pripravuje zaky na odpovédny zivot v demokratické spolec¢nosti a rozviji
mnohé kompetence dobrého ¢lovéka a ob¢ana.

Charakteristika uciva

Ucivo vychazi ze spolecenskovédni oblasti RVP pro stfedni odborné vzdélavani a zahrnuje témata z psychologie,
sociologie, politologie, prava a ekonomie. Dlraz neni kladen na sumu teoretickych

poznatkd, ale na jejich vyuziti v praktickém zivoté.

Cile vzdélavani v oblasti citt, postoju, hodnot a preferenci

Vyuka obcCanské nauky sméruje k tomu, aby z4ci:
- usilovali o porozuméni svétu kolem sebe i sobé samému;

méli vhodnou miru sebevédomi a byli schopni sebehodnoceni;

- jednali odpovédné a Cestné;

- respektovali lidska prava a chapali meze lidské svobody;

- nenechali s sebou manipulovat, tvofili si vlastni Gsudek;

- oprostili se ve vztahu k jinym lidem od stereotyp( a predsudkd, intolerance, rasismu, etnické, nabozenské
a jiné nesnasenlivosti;

- citili potfebu obCanské aktivity;

- vazili si demokracie a usilovali o jeji zachovani a zdokonalovani;

- vazili si zivota, zdravi, materidlnich i duchovnich hodnot, dobrého Zivotniho prostfedi;

- jednali hospodarné a v duchu udrzitelného rozvoje.

Vyukové strategie

K zdkladnim metodam patfi prace s verbalnimi texty a ikonickymi materidly. Pfi probirdni nového uciva je vyklad
spojen s ndazornym vyucovanim pomoci didaktické techniky a prokladan metodou fizeného rozhovoru. Aktivita
74kl je podnécovana zadavanim samostatnych praci ¢i skupinovych projektll s ohledem na aktualni déni.
Dllezitou soucasti vyuky jsou besedy s odborniky a exkurze.

Hodnoceni vysledkt zaku

Hodnoceni probiha v souladu s Pravidly pro hodnoceni vysledkll vzdélavani zaku, ktera jsou soucasti skolniho
fadu. Zaci jsou hodnoceni zejména na zakladé hloubky porozumeéni poznatkiim, schopnosti je aplikovat pfi feseni
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problémd, schopnosti samostatného a kritického usudku a dovednosti vystizné formulovat myslenky,
argumentovat a diskutovat. Hodnocena je také aktivita pfi vyuce a orientace v sou¢asném déni.

Prinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a k aplikaci prafezovych témat
Pfi vyuce obcanské nauky jsou rozvijeny zejména tyto klicové kompetence:
Kompetence k uceni - vyuzivani rdznych informacnich zdrojd, uplatiiovani ¢tenarské gramotnosti, chapani
logickych souvislosti.
Kompetence k feseni problém - realizace individualnich i skupinovych tkold.
Komunikativni kompetence — oteviené vyjadiovani svych nazord, schopnost dialogu a vzajemného respektu.
Personalni a socialni kompetence — zvazovani postoji a jednani jinych lidi, schopnost pracovat v tymu pfi
skupinovych projektech.
Obcanské kompetence a kulturni povédomi — uplathovani zdsad spolecenského chovani a demokratickych
hodnot, zdjem o aktudlni déni ve svété i CR.
Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm — schopnost pfizplsobit se ménicim pracovnim
podminkam.
Kompetence vyuzivat prostiedky IKT a pracovat s informacemi - kritické posuzovani informacnich zdroj(,
uplatfiovani medialni gramotnosti.

Vyukou obcanské nauky prostupuji zejména tato prirezova témata:
Obcan v demokratické spolecnosti — zaci se uci péstovat demokratické a humanistické postoje.

Clovék a Zivotni prostiedi — zaci jsou vedeni k Setrnému a odpovédnému pfistupu k Zivotnimu prostiedi.

Clovék a svét prace — z&ci jsou motivovani k Gspésné pracovni kariéfe a uvédoméni si vyznamu celozivotniho
vzdélavani.
Informacéni a komunikacni technologie — Zaci jsou vedeni k efektivni praci s informacnimi a komunika¢nimi
technologiemi.

Mezipredmétové vztahy
Obcanska nauka uzce souvisi zejména s Ceskym jazykem a literaturou, cizim jazykem a ekonomikou.

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
Nazev vyucovaciho predmétu: Obcanska nauka
Celkova hodinova dotace predmétu: 96 hodin

Vysledky vzdélavani a kompetence

Obsah vzdélavani

Pocet
hodin

1.roénik

charakterizuje osobnost
lidského zivota

objasni, v ¢éem spociva zdravy Zivotni
styl

vysvétli nebezpeci
z jakékoliv zavislosti
vysvétli funkci rodiny a jeji vyznam
pro jednotlivce i pro spole¢nost
uvede, jaka prava a povinnosti pro
ného vyplyvaji z jeho role v roding, ve
skole, na pracovisti

charakterizuje soucasnou Ceskou
spoleCnost, jeji etnické a socialni
slozeni

vysvétli, zceho milze vzniknout
napéti nebo konflikt mezi vétSinami a
mensinami

objasni na pfikladech osudd lidi, jak si
Ize pocinat na okupovanych Uzemich
uvede postupy, jimiz Ize do jisté miry
fesit socialni problémy

debatuje o rovnosti pohlavi

uvede priklady ochrany mensin
charakterizuje  zakladni  svétova
nabozenstvi

a etapy

vyplyvajici

Clovék a spoleénost

Osobnost

Etapy lidského Zivota

Zdravi a jeho ochrana, zZivotni styl
Nebezpecné zavislosti

Mezilidské vztahy, pravidla slusného
chovani

Spole¢nost

Socidlni pozice a socialni role

Socialni skupiny, rodina, manzelstvi
Soucasna Ceska spolecnost,
spoleCenské vrstvy, elity a jejich dloha
Socialni nerovnost a chudoba
Postaveni muzl a zen,
problémy

Rasy, etnika, narody a narodnosti
Maijorita a minority ve spolecnosti,
genocida vdobé 2.svétové
jmenovité Zidd, Roma, Slovan(
Migrace, migranti a azylanti

Vira a ateismus, ndbozenstvi a cirkve,
nabozenska hnuti, sekty, nabozensky
fundamentalismus

genderové

valky,

33
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vysvétli, ¢im jsou nebezpecné
nabozenské sekty a nabozensky
fundamentalismus

2.rocnik
- charakterizuje demokracii a objasni, | Clovék a demokracie 20
jak funguje a jaké ma problémy Z&akladni hodnoty a principy demokracie
- vysvétli pojem obcanstvi a prava a | ObCanstvi, obcCan, nabyvani statniho
povinnosti z n&j vyplyvajici obc¢anstvi
- objasni vyznam prav a svobod, které | Lidska prava
jsou zakotveny v ¢eskych zakonech, a | Stat, vznik statu, formy statu
popise, jak Ize ohroZend lidské prava | Ustava CR
obhajovat Moc zakonodarna, vykonna a soudni
- vysvétli vznik a formy statu Struktura verejné spravy, obecni a krajska
- charakterizuje  souCasny  Cesky | samosprava
politicky systém, objasni funkci | Politika a ideologie
politickych stran a svobodnych voleb | Politické strany
- uvede priklady obcCanské aktivity a | Volebni systém a pravo volit
participace Obc¢anska participace a obcanska
- objasni, jaké projevy je mozné nazvat | spoleCnost
politickym radikalismem nebo | Politicky radikalismus a extremismus
politickym extremismem Aktudlni Ceska extremistickd scéna a jeji
- vysvétli, pro¢ je nepfijatelné | symbolika
propagovat hnuti omezujici prdva a | Mladez a extremismus
svobody jinych lidi Obcanské  ctnosti  potiebné  pro
- debatuje o vlastnostech, které by mél | demokracii a multikulturni souziti
mit ob¢an demokratického statu Média a svobodny pfistup k informacim
- objasni, proc je ttfeba medidlni obsahy | Média jako zdroj zabavy a pouceni
pfijimat kriticky
- vysvétli pojem pravo, pravni stat, | Clovék a pravo 13
uvede priklady pravni ochrany a | Pravo a spravedInost, pravni stat
pravnich vztahl Prdavni fad, pravni ochrana ob&and, pravni
- popise soustavu soudd v CR vztahy
- vysvétli, &im se zabyva policie, soudy, | Soustava soudii v Ceské republice
advokacie, notarstvi Pravnicka povolani
- uvede, kdy je Cclovék zplsobily | Prdvo a mravni odpovédnost v bézném
k pravnim tkontm Zivoté
- popiSe, jaké =zavazky vyplyvaji | Vybrané kapitoly z obcanského prava,
zbéznych smluv, na pfikladech | rodinného prdva, pracovniho prava a
vysvetli duisledky plynouci | spravniho prava
z neznalosti smlouvy Trestni pravo
- vysvétli prava a povinnosti mezi détmi | Trestni odpovédnost
a rodici, mezi manzeli Organy ¢inné v trestnim fizeni
- dokaze aplikovat postupy vhodného | Kriminalita pachana na mladistvych a na
jednani, stane-li se svédkem nebo | détech
obéti krimindlniho jednani (Sikana, | Kriminalita pAchana mladistvymi
lichva, nasili, vydirani...)
3.rocnik
- vysvétli vyznam vzdélani na trhu | Clovék a hospodarstvi 15

prace

dovede vyhledat nabidky zaméstnani,
kontaktovat zaméstnavatele a Urad
prace

dokaZze prezentovat své pracovni
dovednosti a zkuSenosti

popiSe, co ma obsahovat pracovni
smlouva

vysvétli  podstatu
zdravotniho pojisténi
dovede si zfidit penézni Ucet, ovlada
bankovnictvi

vysveétli podstatu pojistovnictvi

socidlniho a

Trh a jeho fungovani

Zakonik prace - prdva a povinnosti
zameéstnance a zaméstnavatele
Pracovni smlouva

Vznik a zanik pracovniho poméru
Hledani zameéstnani, podpora
v nezaméstnanosti, rekvalifikace

Sluzby Ufadu préace

Socidlni a zdravotni pojisténi

Penézni ustavy — bankovnictvi
Pojistovnictvi — odpovédnost za skodu
Finanéni zdlezitosti jedince, rodiny a
domadcnosti, zodpovédné hospodareni
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rozlisi pravidelné a nepravidelné
prijmy a vydaje a na zakladé toho
sestavi rozpocet domacnosti
vysvétli, jak je mozné se zabezpecit
na stari

Re$eni krizovych finanénich situaci
Pomoc statu, charitativnich a jinych
instituci socialné potfebnym obc¢anim

popiSe zakladni problémy soudobého
svéta a lokalizuje ohniska napéti
uvede priklady velmoci, vyspélych,
rozvojovych a chudych zemi

vysvétli vyznam evropské integrace a
spoluprace

popise funkci a ¢innost OSN a NATO
vysvétli zapojeni CR do
mezinarodnich struktur a zdavazky
z toho plynouci

objasni, jaké metody pouzivaji
teroristé a za jakym tcelem

Ceska republika, Evropa a svét
Rozmanitost soudobého svéta
Civilizaéni sféry a kultury

Velmoci, vyspélé staty, rozvojové zemé a
jejich problémy

Konflikty v soudobém svété

Integrace a dezintegrace

NATO, OSN, EU a dalSi organizace
Zapojeni CR do mezinarodnich struktur
Bezpecnost ve 21. stoleti, nebezpeci
nesnasenlivosti a terorismu

Globalni problémy a globalizace

15

- diskutuje o dlsledcich globalizace
v jednotlivych sférach

6.4 Zaklady prirodnich véd

Obor vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar
Nazev vyucovaciho predmétu: Zaklady pfirodnich véd
Celkové hodinova dotace predmétu: 99 (66-33-0)
Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu

Cilem predmétu je ucit zaky vyuzivat prirodovédnych poznatk( a dovednosti v praktickém Zzivoté a v situacich,
které souviseji s prirodovédnou oblasti.

Logicky uvazovat, analyzovat a feSit jednoduché prirodovédné problémy, pozorovat, popsat a vysvétlit podstatu
prirodnich jevd, provadét experimenty a méreni, zpracovavat a vyhodnocovat ziskané Gdaje,

komunikovat, vyhledavat a interpretovat pfirodovédné informace a zaujimat k nim stanovisko, vyuzivat ziskané
informace v diskusi k pfirodovédné a odborné tématice, popsat zakladni vztahy a souvislosti mezi Zivou a nezivou
prirodou, zdlvodnit zakladni biologické a ekologické souvislosti a postaveni ¢lovéka v pfirodé, zhodnotit vliv
¢innosti ¢lovéka na slozky zivotniho prostredi a zplisoby jeho ochrany, posoudit chemické a fyzikalni vlastnosti
latek, klasifikovat chemické latky, znat jejich vlastnosti a chovani, posoudit jejich nebezpeénost a vliv na zivé
organismy, ziskat pozitivni postoj k pfirodé a motivaci prfispét k dodrzovani zasad udrzitelného rozvoje
v ob¢anském zivoté i odborné pracovni ¢innosti. Motivovat k celozivotnimu vzdélavani v pfirodovédné oblasti.

Charakteristika uciva

Ucebni osnova vychazi ze vzdélavaci oblasti Pfirodovédné vzdélavani. V ramci mezipredmétovych vztahl a
uplatnéni komplexniho pfistupu k pochopeni pfirodnich jevll a zakonitosti jsou do uéiva zahrnuty zakladni okruhy
biologického, ekologického, fyzikalniho a chemického vzdélavani.

Diiraz je kladen na environmentalni vychovu s cilem formovani Zadoucich vztah( k zivotnimu prostredi a utvareni
vlastnich ndazord, postojl a hierarchie zivotnich hodnot v souladu s myslenkami trvale udrzitelného rozvoje.

V biologickém vzdélavani se zdlrazruje zejména problémovy pfistup a vazby na zivotni prostredi, uivo obsahuje
i potfebny humanitni aspekt a doklada vzajemnou souvislost mezi pfirodou a spolecnosti. V chemickém a
fyzikalnim vzdélavani je vedle zakladnich védomosti a dovednosti (napf. charakteristika struktury latek, jejich
chemickych a fyzikalnich vlastnosti, definovani vztahu sily a pohybu, znalost podstaty pfemény energie, znalost
podstaty pfirodnich jevll a jejich zakonitosti apod.) upfednostnén rozvoj schopnosti aplikace poznatki
v odborném vzdélavani, v praxi i v kazdodennim zivoté s dlirazem na ekologii.

V mezipfedmétovych vazbach je posileno védomi, Ze ¢lovék plisobi na své okoli svou cilenou ¢innosti a praci.
Zaroven je sam vystaven plsobeni faktor( vnéjsiho prostredi.

Ucivo navazuje na dalSi oblasti odborného vzdélavani, zejména na pfedmét nauka o vyzivé a matematiku.

Cile vzdélavani v oblasti citt, postoju, hodnot a preferenci

Cilem pfirodovédného vzdélavani je pfedev§im naucit zaky vyuzivat pfirodovédné poznatky v profesnim i
obcanském zivoté, klast si otdzky o okolnim svété a vyhledavat k nim relevantni, na dikazech zalozené odpovédi.
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Vyukové strategie

Vychazi ze snahy pouzitelnosti znalosti z pfedmétu v praktickém zivoté, vyuzivani informacnich technologii a
prace se zdroji. Dlraz je kladen na praktické priklady (vypocty v hodiné i v rdmci samostatné domaci pfipravy) a
pozorovani v ramci laboratornich cvieni v tymové praci.

Hodnoceni vysledkt zaku

Z4ci jsou pribézné hodnoceni zndmkami pfi individudlnim zkouseni a pisemnych testech. Hodnoti se orientace
a souvislost s predchazejicim ucivem, hloubka porozumeéni poznatkim, mira vyuziti fyzikalniho, chemického i
biologického vzdélavani pfi objasnovani jevl v pfirodé i kazdodennim zivoté.

Prinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prirezovych témat

— komunikativni kompetence jsou rozvijeny v ramci prifezovych témat na zékladé obhajoby nazorl a
postoji pfi diskusi, Zak pouziva pfirodovédnou terminologii, jasné, vécné spravné a srozumitelné
formuluje své myslenky a nazory, které je schopen obhdjit a nalezité je podloZit argumenty zpracovava
texty s odbornou tématikou a zaznamenava podstatné myslenky a Udaje z textl, prednasek, besed a
diskusi;

— socialné komunikativni aspekty uceni jsou dany moznosti prezentace vlastni nebo tymové préace, kde jsou
rozvijeny i mezilidské vztahy;

— vyuzivani informacénich technologii je sméfovano k jejich uplatnéni pro vytvareni tematickych celk(
(samostatnych praci, vefejnych prezentaci a feseni pfirodovédnych problémda), zak zna zplisoby ochrany
zdravi a Zivotniho prostredi;

— obcanské kompetence jsou rozvijeny samostatnosti, aktivitou a iniciativou v jednani a odpovédnosti
v dodrzovani zakon( a pravidel chovani a jednanim v souladu s mordlnimi principy.

Pro rozvoj odbornych kompetenci je kladen dlraz na dovednost

— analyzovat a feSit problémy predevsim s uplatnénim vyuziti pfirodovédnych poznatkd v obcanském
zivoté, tedy bézné pracovat s chemickymi a fyzikalnimi veli¢inami, jejich jednotkami, aktivné pouzivat a
osvojit si zdkladni pojmy, zakonitosti, terminologii a chemické nazvoslovi, vyuzivat pfinos fyzikalniho
vzdélavani pfi objasnovani jevl v pfirodé i kazdodennim Zivoté;

— provadét veskeré cinnosti ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje;

— dbat na bezpecnost a ochranu zdravi pfi praci a pozarni ochranu;

— nakladat s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami s ohledem na zivotni prostredi;

— peclivé zvazovat pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti vliv na zivotni prostfedi i mozné socialni
dopady;

— vybrat vhodny néstroj péce o zivotni prostfedi (ekonomické nastroje, pravni ochrana, realizace péce o
Zivotni prostredi apod.);

— mit pozitivni postoj k pfirodé prostoupit celym ob¢anskym i profesnim zivotem.

Odborné kompetence
VyuZziti teoretickych poznatk( v praxi

Prifezova témata

Z4k zna zaklady ekologie a ochrany Zivotniho prostfedi a vyuziva je k ziskani komplexniho pohledu na tuto
problematiku. Zvoli moznost ochrany zivotniho prostiedi a je si védom odpovédnosti kazdého jedince za stav
zivotniho prostredi. Formuje si Zadouci vztahy k prostfedi a pfenasi si je do ob¢anského i profesniho Zivota.

Z hlediska prostoupeni hlavniho prifezového tématu ,Clovék a Zivotni prostiedi celou oblasti pfirodovédného
vzdélavani je kladen dliraz na budovani takovych postojl a hodnotovych orientaci Zakd, na jejichz zakladé budou
utvaret svlj budouci Zivotni styl v mezich udrzitelného rozvoje a ekologicky pfijatelnych hledisek

Mezipredmétové vztahy
Obsah Gzce navazuje na ucivo predmétu matematika (chemické vypocty), informacni a komunikaéni technologie
(vyhledavani informaci), odbornych predmétl a odborného vycviku.

Rozpis uciva a vysledkii vzdélavani
Nazev vyucovaciho predmétu: Zaklady pfirodnich véd
Celkova hodinova dotace predmétu: 99 hodin

Rozpis uciva

Pocet

Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani hodin
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1. ro¢nik

Z8k: BIOLOGIE 22
- charakterizuje nazory na vznik a
Vyvoj Zivota na Zemi 1. Vznik zivota na Zemi, podminky
- popiSe podstatu obéhu latek vzniku Zivota, vyvoj zivota na
v pfirodé z hlediska latkového Zemi
a energetického 2. Geosféry a jejich vzajemné
- charakterizuje burku jako zakladni ovlivhovani, obéhy latek v prirodé
stavebni a funkéni jednotku Zivota 3. Vlastnosti  zivych  soustav-
- vysvétli rozdil mezi rostlinnou systémové usporadani,
a zivocisnou burikou metabolismus, drazdivost,
- vysvétli podstatu autotrofnich rozmnozovani,  rlst,  vyvoj,
a heterotrofnich organisma a rozdil adaptace
mezi nimi 4. Bunka-typy, stavba, vyziva,...
- uvede priklady =zakladnich skupin 5. Rozmanitost organismi a jejich
organismU a porovna je charakteristika
- vysveétli zakladni genetické pojmy, 6. Genetika-dédicnost,
uvede priklady vyuziti genetiky proménlivost, mutace
- uvede faktory plsobici na organismy
v procesu jejich vyvoje a jejich vliv na
proménlivost organism(
- vysvétli podstatu jednoty a soucasné
biologické rozmanitosti zivého svéta
- vysvétli zakladni ekologické pojmy, | EKOLOGIE 7
charakterizuje  vzdjemné  vztahy
organism( a vztahy mezi organismy a 1. Obecna ekologie
prostredim
- rozli§i a charakterizuje abiotické a - zakladni ekologické pojmy a
biotické podminky Zivota zakonitosti
- vysveétli potravni vztahy v pfirodé, - podminky pro Zzivot - abiotické,
uvédomuje si koncentraci Skodlivin biotické
v potravnim fetézci - potravni fetézce
- rozliSuje ekosystémy pfirodni a umélé - ekosystémy-typy, stavba, funkce
- charakterizuje ekosystémy CR, uvede - biosféra jako globalni ekosystém
priklady a jeji zakonitosti
- ekologie krajiny
- vysvetli historii vzéjemného | 2. Clovék a Zivotni prostiedi 8

ovliviiovani ¢lovéka a pfirody

objasni  vyvoj vztahl clovéka
k prostredi

zhodnoti vliv rGznych ¢innosti ¢lovéka
na jednotlivé slozky Zivotniho
prostfedi a na jeho zdravi

popise souvislost pusobeni
rizikovych  faktorG na  lidsky
organismus a jejich dopad na celkovy
stav organismu

uvede pfriciny, dasledky a zpUlsoby
prevence civilizacnich chorob, ma
prehled o nebezpeci a o dopadu na
zdravi a celkovy zplsob zivota, které
pfindsi  uzivani  rlznych latek
ovliviiujicich lidskou psychiku

- biologicky a socialni vyvoj
Clovéka, jeho zaclenéni do
prirody

- vzdjemné vztahy Cclovéka a
zivotniho prostredi

- vliv nepfiznivych faktord
v prostredi na lidsky organismus

- zdravi a nemoc, zivotni styl

- vyznam prevence a ochrany
zdravi

Strana 28/70



posoudi vyznam hodnotové orientace
Clovéka a mezilidskych vztah( pro
celkovy zivotni styl jedince a
spolecnosti

charakterizuje pfirodni zdroje surovin
a energie z hlediska jejich
obnovitelnosti a vyCerpatelnosti
posoudi vliv Clovéka na prostfedi
v souvislosti s vyuzivanim téchto
zdrojt

uvede zakladni znecistujici latky
v ovzdusi, vodé a pldé a zna globalni
dusledky jejich plsobeni (emise,
imise, sklenikovy efekt, ozonové diry,
kyselé srazky, smog)

rozhodne, ktera z
nasledujicich informaci o aktualni
situaci znecistujicich latek je plné
odpovidajici

ma prehled o podstaté vzniku a
druzich odpadu, znd zplsoby
minimalizace vzniku odpadli a
moznosti jejich zpétného vyuziti-
recyklace odpadu

3. Vlivy lidskych €innosti
na biosféru

- lidska populace a prostredi,

pfirodni zdroje surovin a jejich

vyuzivani (obnovitelné,
neobnovitelné)

- ohrozeni zakladnich slozek
biosféry

- odpady, problematika

odpadového hospodarstvi

vysveétli trvale udrzitelny rozvoj jako

integraci environmentalnich,
ekonomickych, technologickych a
socialnich pristupl k ochrané

zivotniho prostredi

ma prehled o ekonomickych, pravnich
a informacnich nastrojich spole¢nosti
k ochrané zivotniho prostredi,
zhodnoti vyznam  odpovédného
jednani kazdého jedince, uvédomuje
si skuteCnost, Ze ndprava Skod
vyzaduje vétSi ndklady nez vcasna
prevence

zdlGvodni  odpovédnost  kazdého
jedince za stav zivotniho prostredi
aplikuje moznost FeSeni globalnich
problémd Zivotniho prostiedi ve
vztahu k problémim regionalnim a
lokalnim

vysvetli vyznam mezinarodni
spoluprace v péci o zZivotni prostredi
vyjmenuje ndrodni parky a dalSich
chranéné oblasti v CR, zna pravidla
chovani v téchto oblastech

4. Ochrana pfirody a zivotniho

prostredi

- udrzitelny rozvoj a jeho zasady
- realizace a zplsoby péce o

Zivotni prostredi

- odpovédnost jedince za ochranu

pfirody a Zivotniho prostredi

- nastroje spolecnosti k ochrané

zivotniho prostredi

- globalni ekologické problémy
- mezindrodni spoluprdce v péci o

Zivotni prostredi

popiSe podstatu vyznamnych
obor( v oblasti fyziky

rozliSuje postupy pfi poznavani a
zkoumani pfirodnich jevd

zdGvodni Ustredni spojujici tlohu
fyziky s chemii, biologii, astronomii,
meteorologii, geologii a ostatnimi

FYZIKA

1

. Vyznam fyziky

fyzika a jeji vyznamné obory
zdakladni fyzikalni veliciny a jednotky
vyznamné osobnosti v oborech
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védami

- uvede zakladni fyzikalni veliCiny a
jednotky (Sl-soustava)

- objasni vyznam fyziky jako soucéast
kazdodenniho zivota a posoudi
pfinos vyznamnych objevi
k rozvoji lidstva

fyziky a jejich pfinos lidstvu

- vysvétli pojem hmotny bod, vztazna
soustava

- rozlisi druhy pohybu

- fesijednoduché dlohy na pohyb
hmotného bodu

- urci sily plsobici na télesa a popise
jednotlivé druhy pohybl, které sily
vyvolavaji

- urci mechanickou praci a energii pfi
pohybu télesa plsobenim stalé sily

- uvede priklady platnosti zdkona
zachovani energie

- urci vyslednici sil plsobicich na
Téleso

2. Mechanika, kinematika, dynamika

- hmotny bod, pohyb hmotného bodu,
vztazna soustava

- druhy pohybd, télesa v pohybu

- Newtonovy zakony, sily v pfirode,
gravitace

- mechanicka prace a energie, zakon
zachovani energie, vnitini energie
télesa

- mechanika tuhého télesa (posuvny
a otacivy pohyb, skladani sil)

- mechanika tekutin

- vlastnosti kapalin a plyn(

- rozlisi druhy mechanického vinéni

- charakterizuje zakladni vlastnosti
zvukového vinéni

- popise negativni vliv hluku,

zpUsoby ochrany sluchu

vysvétli pojem svétlo a jeho

vlastnosti

objasni podstatu vyznamnych

optickych jev v prirodé, vysvétli

optickou funkci oka

- uvede priklady elektrickych a
magnetickych jevl v pfirodé a
v kazdodennim Zivoté

- popise vyznam rliznych druh(
elektromagnetického zareni

- popise stavbu atomu

- vysvétli podstatu radioaktivity, zna
druhy zareni a zptsoby ochrany pred
jadernym zarenim

- zhodnoti nebezpeci jadernych havarii
a zneuziti jaderné energie

- zddvodni problematiku jadernych

elektraren a vysvétli princip
ziskavani energie v jaderném
reaktoru

- popiSe objekty ve slune¢ni soustavé

3. Fyzika kolem nas

- mechanické vinéni, zvuk

- svétlo a jeho Sifeni, optika, optické
jevy v pfirodé

- elektromagnetické zareni, rentgenové
zareni

- elektfina a magnetismus

- stavba atomu, radioaktivita, jaderna
energie a jeji vyuziti

- vesmir — slune¢ni soustava (Slunce,
planety a jejich pohyb, komety),
hvézdy a galaxie

2. rocnik

- zhodnoti vyznam chemie jako
soucdsti kazdodenniho zivota,
vyuziti jejich poznatk( v riznych
oborech

- dodrzuje zasady bezpecnosti prace a
ochrany zdravi pfi praci v laboratofi

CHEMIE
1. Chemické latky

- vyznam chemie, zékladni obory
- bezpecCnost prace a ochrana zdravi
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- porovna fyzikalni a chemické

vlastnosti rliznych latek

popiSe stavbu atomu, vysvétli vznik

chemické vazby

- uvede nazvy, znacky a vzorce
vybranych chemickych prvki a
slou€enin

- popiSe zakladni separacni metody a
jejich vyuziti v praxi

- vyjadfi slozeni roztoku

- provadi jednoduché chemické
vypocCty

pfi praci s chemickymi latkami

- chemické latky a jejich vlastnosti

- chemické prvky a slouceniny

- Casticové slozeni latek

- smési a metody oddélovani jejich
slozek

- roztoky, rozpustnost latek

- chemicky déj, chemicka reakce

- zakladni chemické vypocty

- tvofi chemické vzorce a nazvy
vybranych anorganickych sloucenin

- objasni vybrané prvky a
anorganické slouceniny a zhodnoti
jejich vyuziti v odborné praxi a
v bézném zivoté

- posoudi vybrané anorganické
slouceniny z hlediska vlivu na zdravi
Clovéka a dopadu na zivotni prostredi

2. Vyznamné anorganickeé latky

- klasifikace a ndzvoslovi anorganickych
latek, jejich uplatnéni v kazdodennim
zivoté a jejich vztah k zivotnimu
prostredi

- nekovy, kovy, jejich vyuziti

- kyseliny, hydroxidy

- osvoji si skupiny uhlovodik( a
jejich vybrané derivaty, tvofi jejich
chemické vzorce a ndzvy

- uvede vyznamné zastupce
organickych sloucenin a zhodnoti
jejich vyuziti v odborné praxi a
v bézném zivoté

- posoudi vliv vybranych organickych
sloucenin na zdravi ¢lovéka a stav
zivotniho prostfedi a zna podstatu
jejich ptsobeni (freony — naruseni
0zonové vrstvy)

3. Vyznamné organické latky

- vlastnosti atom( uhliku, chemicka
charakteristika organickych sloucenin

- klasifikace uhlovodikd, zaklad
nazvoslovi organickych sloucenin

- derivaty uhlovodik

- vysvétli podstatu fotosyntézy

- zhodnoti vyznam biochemickych
déju v zivé hmoté

- ma prehled o chemickém slozeni

potravy, jejich fyzikdlné-chemickych

a biochemickych vlastnostech a
reakcich, které jsou spojeny s jejich
technologickym zpracovanim
vysvétli pojem biogenni prvky a jejich
slouceniny a zna jejich funkci v
potravinach

uvede chemickou podstatu, vyskyt a

latek (bilkoviny, sacharidy, lipidy,
nukleové kyseliny, biokatalyzatory)

4. Chemie a zivd hmota

- biochemické déje, fotosyntéza
- biogenni prvky a jejich slouceniny,

chemické slozeni zivé hmoty
- vyznamné prirodni latky

6.5 Matematika

Obor vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar
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Nazev vyucovaciho predmétu: matematika
Celkova hodinova dotace predmétu: 129 (49,5-49,5-30)
Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu

Cilem je vychova premyslivého ¢lovéka, ktery bude umét pouzivat matematiku v rlznych zivotnich situacich
(v odborné slozce vyucovani, v dal§im studiu, v osobnim Zzivoté, budoucim zaméstnani, volném case apod.).
Matematika vede k pochopeni kvantitativnich vztah(, rozviji logické mysleni Zzak(, jejich prostorovou
predstavivost, schopnost jasné formulovat myslenky a schopnost fesit problémy.

Charakteristika uciva
Matematické vzdélavani sméruje k tomu, aby Zaci dovedli:

- vyuzivat matematickych poznatk( v praktickém Zzivoté v situacich, které souviseji s matematikou;

- efektivné numericky pocitat, pouzivat a prevadét jednotky (délky, hmotnosti, casu, objemu, povrchu,
rovinného Uhlu, rychlosti, mény apod.);

- matematizovat jednoduché realné situace, uzivat matematicky model a vyhodnotit vysledek feSeni
vzhledem k realité, provadét realny odhad vysledku feSeni dané ulohy;

- zkoumat a fesit problémy;

- orientovat se v matematickém textu a porozumét zadani matematické ulohy, kriticky vyhodnotit
informace kvantitativniho charakteru ziskané z rznych zdroji - graf(, diagram0 a tabulek, spravné se
matematicky vyjadfovat;

- vyuzivat informacni technologie a pracovat s informacemi;

- aplikovat matematické postupy pfi feseni praktickych kol v béznych situacich a v oboru.

Cile vzdélavani v oblasti citt, postoju, hodnot a preferenci
Vyuka matematiky sméruje k tomu, aby zaci ziskali:
- pozitivni postoj k matematickému vzdélavani;
- motivaci k celozivotnimu vzdélavani;
- davéru ve vlastni schopnosti, vytrvalost, houzevnatost a kriticnost.

Vyukové strategie

Predmét se vyucuje v 1. — 3. ro¢niku a je rozdélen do 7 tematickych celk(. Teorie tematického celku je nasledné
procvicovana pfi feseni prikladd vcetné uloh z odborné praxe. Pouziva se také procvi¢ovani formou samostatné
prace ve skupinach a tkoll pro domaci praci.

Hodnoceni vysledkt zaku

Ovérovani se provadi formou kratkych, priibézné zadavanych testli a formou Ustniho zkouseni. Na konec kazdého
pololeti je zarazena pololetni pisemna prace. Pfi hodnoceni se klade dliraz na hloubku porozuméni uciva,
schopnost aplikovat matematické postupy pfi feseni praktickych dkolt, dodrzovani postupl feseni.

Pfinos predmétu k rozvoiji klicovych kompetenci a priifezovych témat
Matematické vzdélavani pfispiva k rozvoji klicovych kompetenci jako je:
- dovednost fesit problémy;
- aplikace matematickych poznatk( v odborné slozce vzdélavani;
- dovednost vyuzivat informace kvantitativniho charakteru véetné riiznych forem grafického znazornéni.

Odborné kompetence
- spravné pouzivat a prevadét bézné jednotky;
- provadét realny odhad vysledkd resenti;
- Cist a vytvéret rizné formy grafického znazornéni;
- aplikovat znalosti o zakladnich tvarech predmétl a jejich vzajemné poloze v roviné i prostoru;
- efektivné aplikovat matematické postupy pfi feSeni riznych ukol(.

Priifezova témata

Obcan v demokratické spolecnosti: dodrzovani stanovenych postupl pfi feSeni problém(, rozvoj funkcni
gramotnosti zdkd — schopnost Cist s porozuménim matematicky text, vyuzivat informace kvantitativniho
charakteru ziskané z rliznych zdroju.

Clovék a svét préce: prace s informacemi, vyhledavani, vyhodnocovani a vyuzivani informaci, rozhodovani na
zdakladé vyhodnoceni ziskanych informaci.

Informaéni a komunikaéni technologie: efektivni vyuZiti pfi feSeni matematickych tkoll a kol v rdmci profese,
na kterou se pfipravuiji.
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RozvrZeni uciva do roc¢nik(:
1.roénik: 1. a 2. téma
2.roénik: 3.,4. a 5. téma
3.ro¢nik: 6.a 7. téma

Mezipredmétové vztahy
VyuCovaci pfedmét matematika souvisi zejména s témito prfedméty: zaklady prirodnich véd, ekonomika,
informacni a komunikacéni technologie.

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
Nazev vyucovaciho predmétu: Matematika
Celkova hodinova dotace predmétu: 129 hodin

Rozpis ucCiva
. el Cia Pocet
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani hodin
1. rocnik
Z4k: 1. Operace s redlnymi Cisly 32,5
- urci, zda dané cislo nalezi do oboru - prirozena Cisla
pfirozenych, celych racionalnich nebo - prvocislo, Cislo slozené, pravidla
realnych Cisel délitelnosti
- provadi aritmetické operace s - celd cisla, opacné Cislo,
pfirozenymi a celymi Ccisly vcCetné absolutni hodnota
absolutni hodnoty - racionalni Cisla, zlomek,
- znavlastnosti aritmetickych operaci desetinné Cislo, zaokrouhlovani
- zna pravidla délitelnosti 2, 3, 4, 5, 6, 8, - prevody jednotek délky, obsahu,
9,10 objemu, hmotnosti, Casu,
- pouzivd rGzné zapisy racionalniho rychlosti a mény
Cisla - redlna Cisla
- zaokrouhli desetinné ¢Cislo - procenta, urok
- provadi aritmetické operace se - pomér, Uméra, pfima a nepfima
zlomky a desetinnymi Cisly umeérnost
- dokaze vyreSit prevody jednotek - mocniny s pfirozenym
délky, obsahu, objemu, hmotnosti, exponentem
Casu, rychlosti a mény predevsim v - pravidla pro pocitani
ulohach z odborné slozky vzdélavani S mocninami
- zndazorni realné Cislo na Ciselné ose - 2.a3.odmocnina
- pouzivad trojclenku a FeSi praktické - mocniny s celoc¢iselnym
ulohy s vyuzitim procentového poctu exponentem
- provadi pocetni vykony s mocninami
s celociselnym mocnitelem
- provadi operace s vyrazy
obsahujicimi mocniny
- pfi vypoctech vyuziva pravidel pro
pocitani s mocninami
- uréi 2. a 3. mocninu a odmocninu
Cisla pomoci kalkulatoru
2. Vyrazy a jejich Upravy 17
- dosazuje do vyrazu za proménné a - definice vyrazu
vypocte hodnotu vyrazu - proménna
- provadi operace s mnohocleny - hodnota vyrazu
(s¢itani, odecitani, nasobeni) - mnohocleny
- rozlozi mnohoclen na soucin a uziva - lomené vyrazy
vztahy pro druhou mocninu dvoj¢lenu
a rozdil druhych mocnin
- provadi operace s lomenymi vyrazy
(scitani, odecitani, ndsobeni, déleni)
- ur€i podminky feSitelnosti lomeného
vyrazu
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2. rocnik

3. Reseni rovnic a nerovnic v mnoziné R 21,5
fesi linearni rovnice o jedné neznamé - linearnirovnice
vyjadii libovolnou neznamou ze - ekvivalentni Upravy rovnice
vzorce - vyjadreni neznamé ze vzorce
prevede realné situace do - rovnice ve slovnich ulohach
matematického vztahu, ktery vyresi a - linearni nerovnice o jedné
vysledek vyjadii v pozadovanych neznameé
jednotkach
feSi linearni nerovnice o jedné
nezname
4. Funkce 9
rozlisi jednotlivé druhy funkci - zakladni pojmy (funkce,
urCi definicni obor a obor hodnot proménnad, definicni obor, obor
jednotlivych funkci hodnot funkce, graf funkce)
sestroji graf funkce - linearni funkce, funkce pfima
urCi vlastnosti funkce (rostouci a umeérnost, konstantni funkce
klesajici funkce) - kvadraticka funkce
aplikuje poznatky o funkcich ve - funkce nepfima imeérnost
slovnich dlohach
5. Planimetrie 19
uziva pojmy a vztahy: bod, pfimka, - zakladni pojmy
rovina, odchylka dvou pfimek, - trojuhelnik
vzdalenost bodu od  pfimky, - rovinné obrazce (Gtverec,
vzdalenost dvou rovnobézek, usecka obdélnik, kosoctverec,
a jeji délka, uhel a jeho velikost rovnobéznik, lichobéznik)
sestroji  trojuhelnik, rGzné druhy - obvod a obsah rovinnych
rovnobéznikd a lichobéznik obrazcll
rozlisi shodné trojuhelniky a své - kruznice a kruh
tvrzeni  zdlvodni uzitim vét o - Pythagorova véta
shodnosti trojuhelnik( - goniometrické funkce ostrého
ur¢i obvod a obsah trojuhelnikuy, uhlu
rovnobéznikd a lichobézniku - trigonometrie pravouhlého
urci obvod a obsah kruhu, vzajemnou trojuhelniku
polohu pfimky a kruznice
feSi pravouhly trojuhelnik pomoci
goniometrickych funkci
feSi praktické ulohy s vyuzitim
trigonometrie pravouhlého
trojuhelniku a Pythagorovy véty
3. ro¢nik
6. Vypocet povrchll a objem( téles 15
uréi vzédjemnou polohu bodg, pfimek a - zakladni polohové a metrické
rovin vlastnosti v prostoru
rozlisSuje zakladni télesa , uréi jejich - télesa (krychle, kvadr, hranol,
povrch a objem valec, pravidelny jehlan, rotacni
aplikuje  poznatky o télesech kuzel a koule)
v praktickych dlohach - povrch a objem téles
7. Prace s daty 15

vysveétli zakladni pojmy (statisticky
soubor, statisticka jednotka,
statisticky znak, absolutni a relativni
cetnost, aritmeticky prameér)
vyhleddva, vyhodnocuje a zpracovava
data

porovnava soubory dat

ur¢i Cetnost znaku a aritmeticky
pramér

zakladni pojmy

absolutni a relativni Cetnost
aritmeticky prdmeér
grafické  zndzornéni
diagram

hodnot,
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6.6 Télesna vychova

Obor vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar
Nazev vyucovaciho predmétu: Télesna vychova
Celkova hodinova dotace predmétu: 96 (33 — 33 — 30)
Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu

V télesné vychové se usiluje zejména o vychovu a vzdélavani pro celozivotni provadéni pohybovych aktivit a rozvoj
pozitivnich vlastnosti osobnosti. Zaci jsou vedeni k pravidelnému provadéni pohybovych &innosti, ke kvalité v
pohybovém uceni, jsou jim vytvareny podminky k prozivani pohybu a sportovniho vykonu, ke kompenzovani
negativnich vlivl zplsobu Zivota a ke spolupraci pfi spole¢nych ¢innostech. Nezanedbatelné je dodrzovani zasad
bezpecnosti a prevence Uraz( pfi pohybovych aktivitach. V télesné vychové se rozvijeji jak pohybové nadani, tak
zdravotné oslabeni zaci.

Charakteristika uciva

Télesna vychova umoznuje zakim poznavat vlastni pohybové moznosti (pfedpoklady) i zdravotni a pohybova
omezeni, rozumeét jim, respektovat je u sebe i jinych a aktivné je vyuzivat a cilené ovliviiovat. Cilem je osvoijit si
pohybové dovednosti, kultivovat sv(ij pohybovy projev a spravné drzeni téla, usilovat o optimalni rozvoj télesné
zdatnosti v pravidelné provadénych pohybovych aktivitach.

Cile vzdélavani v oblasti citt, postoju, hodnot a preferenci

Predmeét télesna vychova predstavuje nejdulezitéjsi formu pohybového uceni zakd. Je hlavnim zdrojem poznatkd,
organizacnich navyk(, pohybovych Cinnosti a dalSich namétl pro zdravotné zamérené, rekreacni a sportovni
vyuziti pohybu v rezimu skoly i mimo skolu. Pohybové aktivity jsou nezbytnou soucasti zdravého Zivotniho stylu
moderniho Clovéka.

Vyukové strategie

Vyuzivame 3 télocvicny, zrcadlovy sal a posilovnu, vybavené odpovidajicim naradim a nacinim. V podzimnim a
jarnim obdobi probiha vyuka na atletickém ovalu a 3 viceucelovych hfistich. Déle je vyuzivano blizké okoli skoly.
Sporty, vyZadujici zvlastni klimatické, prostorové nebo materidlni podminky, jsou zaclenény do tydenniho
lyzarského vycvikového kurzu v 1. roéniku, do sportovné turistického-kurzu pro zaky 2. roénikl a vybérového
vodackého kurzu. Provozujeme $kolni sportovni klub, zaélenény v Asociaci skolnich sportovnich klubd, v jehoz
rdmci se podle mozZnosti zUCastfujeme soutézi.

Hodnoceni vysledki zaku

Podstatou skolniho hodnoceni je uvédoméld a ukaznénd cinnost a aktivita zakd pfi télovychovném procesu.
Posuzovana je vykonnostni Uroven vzhledem k individudlnim predpokladim. Zohledruje se Gc¢ast a Uspéchy ve
sportovnich soutézich, v reprezentaci Skoly a U¢ast na sportovnich kurzech poradanych skolou.

Prinos pfredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prirezovych témat

Vede zaky k tomu, aby znali potieby svého téla v jeho biopsychosocidlni jednoté a rozuméli tomu, jak plsobi
vyZziva, Zivotni prostredi, dodrzovani hygieny, pohybové aktivity, pozitivni emoce, prfekondvani negativnich emoci
a stav(ll, jednostranné ¢innosti, mezilidské vztahy a jiné vlivy na zdravi. Dlraz se klade na vychovu proti
zavislostem (na alkoholu, tabakovych vyrobcich, drogach, hracich automatech, poéitacovych hrach aj.), proti
médii vnucovanému idealu télesné krasy mladych lidi a na vychovu k odpovédnému pfistupu k sexu. Protoze jsou
lidé v soucasnosti vystaveni fadé nebezpeci, ktera ohrozuiji jejich zdravi a ¢asto i zivot, nabyvaji na vyznamu i
dovednosti potfebné pro obranu a ochranu proti nim, tj. pro chovani pfi vzniku mimoradnych udalosti.

Prifezova témata
Télesnou vychovou se realizuji predevsim tematické okruhy prirezovych témat - osobnostni a socialni vychova.

Mezipredmétové vztahy
Vyznamné je propojovani pohybovych cinnosti s dalSimi oblastmi vzdélavani, jako jsou vychova ke zdravi,
estetika, ekologie.

Rozpis uciva a vysledkii vzdélavani

Nazev vyucovaciho pfedmétu: Télesna vychova
Celkova hodinova dotace predmétu: 96
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Rozpis uciva

Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani Egg?r;[
1. rocnik
Z4k: 1. Lehka atletika 11
- zvlada techniku nové atletické discipliny - béh vytrvalostni do 2 000 m
- pri vytrvalosti dovede uplatnit svou vdili - sprint-béh 60 m
- ziskané dovednosti mUlze uplatnit jako | - Stafetova predavka
reprezentant Skoly - skok daleky - skrény zplsob
- skok vysoky — flop
- hod mickem
- koulafska abeceda
2. Sportovni gymnastika 5
- zvlada zéakladni prvky i ve vazbach - akrobacie - kotouly ve vazbach,
- zvladne obtizné&jsi prvek s dopomoci pfemet stranou
- sam dokaze poskytnout dopomoc - stoj narukou
- provadi osvojované pohybové dovednosti | - hrazda — vymyk
na zakladé individudlnich predpokladd - preskok — roznozka, skrcka pres kozu
- kladina - chiize rovnovazné postoje
- rytmickd gymnastika - cviCeni s
nacinim
3. Kondicni cviceni 4
- vyuzivd vhodné soubory cviCeni pro |- kondi¢nicviCenis nacinim a na naradi
zvySeni své fyzické kondice a pro télesnou | - aerobik s hudbou
a dusevni relaxaci
- pouziva spravnou techniku
4. Micové hry 13
- provadi herni ¢innosti jednotlivce a umi je | - koSikova
uplatnit pfi hfe - odbijena
- usiluje o své pohybové sebevzdélavani - kopana
- uzivd s porozuménim ndzvoslovi (gesta, | - ostatni sportovni hry : florbal,, softbal
signaly, znacky)
- respektuje pravidla osvojovanych sportl
5. Lvvz
- uplatiuje vhodné a bezpecné chovani i | - sjezdové lyzovani
v neznamém prostredi - bézecké lyzovani
- zvlada i delSi pobyt v pfirodé a presun | - turistika
v narocnéjsim terénu - snowboarding
2. ro¢nik
6. Lehka atletika 11
- zvlada techniku nové atletické discipliny - béh vytrvalostni do 2 000 m
- pfi vytrvalosti dovede uplatnit svou vili - sprint-béh 60 m
- ziskané dovednosti mlze uplatnit jako - Stafetova predavka
reprezentant skoly - skok daleky - skrény zpUsob
- skok vysoky - flop
- hod mickem
7. Sportovni gymnastika 5
- zvlada zakladni prvky i ve vazbach - akrobacie - kotouly ve vazbach,
- dokaze zvladnout obtiznéjsi prvek premet stranou
s dopomoci - stoj narukou
- sam dokaze poskytnout dopomoc - hrazda - vymyk
- provadi osvojované pohybové dovednosti | - preskok — roznozka, skréka pres kozu
na zakladé individualnich predpokladu - kladina - chiize rovnovazné postoje
- rytmickd gymnastika - cviceni s
nacinim
8. Kondicni cviceni 4
- vyuzivd vhodné soubory cvi¢eni pro | - kondiénicvi¢enis nacinim ana naradi
zvysSeni své fyzické kondice a pro télesnou | - aerobik s hudbou
a dusevni relaxaci
- pouziva spravnou techniku
9. Micové hry 13
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- provadi herni ¢innosti jednotlivce a umi je | - koSikova
uplatnit pfi hfe - odbijena
- usiluje o své pohybové sebevzdélavani - kopana
- uzivd s porozuménim ndazvoslovi (gesta, | - ostatni sportovni hry : florbal, , softbal
signaly, znacky)
- respektuje pravidla osvojovanych sportl
3. rocnik
10. Lehka atletika 6
- zvlada techniku atletické discipliny - specialni bézecka cviceni
- pri vytrvalosti dovede uplatnit svou vdili - béh vytrvalostnido 2 000 m
- ziskané dovednosti mUze uplatnit jako | - sprint — béhna 100 m
reprezentant Skoly - skok daleky — zlepSovani techniky
- skok vysoky - zlepSovani techniky
flopu
- vrh kouli 3kg — technika sunu
11. Sportovni gymnastika 6
- zvlada sestavy s osvojenych cvicebnich - akrobacie - kotouly ve vazbach,
- prvkd, cvicebni prvky na hrazdé a kruzich pfemet stranou
- dokaze zvladnout obtizny prvek dopomoci, | - stoj na rukou
pfi cvi¢eni uplatni svij fyzicky fond - hrazda - vzepreni jizdmo
- zvlada jednoduché tanecni kroky - preskok — roznozka a skrCka pres
kozu
- kladina - poskoky, skoky, obraty
- Splh—ty¢
- rytmickd gymnastika — cviCeni s
nacinim
12. Kondicni cvi¢eni 6
- vyuzivd vhodné soubory cviceni pro |- kondiénicvi¢enis nacinim ana naradi
zvySovani své fyzické kondice a pro | - aerobik s hudbou
télesnou a dusevni relaxaci
- pouziva spravnou techniku
13. Micové hry 12
- provadi herni ¢innosti jednotlivce a umi je | - koSikova
uplatnit pfi hfe - odbijena
- usiluje o své pohybové sebevzdélavani - kopana
- uzivd s porozuménim ndzvoslovi (gesta, | - ostatni sportovni hry : florbal, , softbal
signaly, znacky)
- respektuje pravidla osvojovanych sportl

6.7 Informaéni a komunikacni technologie

Obor vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar

Nazev vyucovaciho pfedmétu: Informacni a komunikacni technologie
Celkova hodinovéa dotace predmétu: 96 (33-33-30)

Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu
Cilem vzdélavani v informacnich a komunikacnich technologiich je naucit zaky efektivné pracovat s prostfedky
informacnich a komunikacnich technologii a vyuzivat je pfi své praci v oboru a pfi rozvoji své osobnosti.

Charakteristika uciva

Z4aci porozumi zakladiim informagnich a komunikaénich technologii, nau&i se na uzivatelské Grovni pouZivat
hardwarové vybaveni vypocetni techniky, ovladat operacni systém, pracovat s béznym aplikacnim programovym
vybavenim pro zpracovani textu, multimedialnich prezentaci, interaktivnich tabulek, grafickych soubor( a dat
v databazich. Efektivné zvladne praci s informacemi a komunikaci pomoci Internetu.
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Cile vzdélavani v oblasti citl, postoju, hodnot a preferenci

Vyuka informacnich a komunikacnich technologiich sméfuje k tomu, aby zak vzhledem ke svému oboru dokazal
posoudit validitu informace, dokdazal ji efektivné zpracovat pro dalSi uziti a dokazal prezentovat vysledky

zpracovani s vyuzitim multimedialnich technik.

Vyukové strategie

Vyuka je orientovana hlavné na dovednosti zak( ziskavané praktickym zvladanim prace na pocitaci, vyklad je
obvykle soubézny k probihajicim ¢innostem z4aku na poéitaci. Vyucujici pristupuje k vyuce s ohledem na rozdilny
stupen dovednosti zak( v praci s pocitacem. Vyuka probiha v ucebné vybavené osobnimi pocitaci napojenymi na

Internet.

Hodnoceni vysledkt zaku

Z4ci budou hodnoceni na zékladé drovné vypracovanych tkolG. Pro vypracovéani by méli vyuzivat nejen ¢as

poskytnuty v hodinach, ale i ¢as v ramci domaci pfipravy.

Prinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prirezovych témat
Z4k se nauéi v pribéhu studia:
- pracovat s osobnim pocitacem, jeho programovym vybavenim

- pracovat s programovym vybavenim pro zpracovani textu, multimedialnich prezentaci, interaktivnich tabulek

- ziskavat informace z otevrenych zdroj, zejména vyuZiti Internetu
- zvladat praci s informacemi z rGznych médii.

Odborné kompetence

Vyuka informacnich a komunikaénich technologiich klade dliraz na:
- efektivni vyuziti prostfedki vypocetni techniky

- na kreativni a samostatnou préci

- zahrnuti informacnich a komunikaénich technologiich do odborné praxe i osobniho Zivota.

Prifezova témata
Obcan v demokratické spolecnosti:

- poznani nejdllezitéjsich zakonl a norem tykajicich se prace s informacemi a vypocetni techniky

- respektovani dusevniho vlastnictvi, copyrightu, spravného citovani ¢lankd a publikaci
Clovék a zivotni prostfedi:

- uvédoméni si a respektovani negativnich vlivi modernich informaénich a komunikacnich technologii na

spoleCnost a na zdravi Clovéka
- vytvareni hodnot a postojll ve vztahu k Zivotnimu prostredi
Clovék a svét préce:
- odpovédné rozhodovani na zakladé vyhodnoceni ziskanych informaci
- pisemné vyjadiovani pfi Uredni korespondenci, hledani a vyplfiovani Grednich formulard
Informacni a komunikaéni technologie:
- prdce s informacemi, vyhledavani, vyhodnocovani a vyuzivani informaci
- komunikace pomoci internetu

Mezipredmétové vztahy
Na ucivo navazuje pfedmét ekonomika.

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
Nazev vyucovaciho predmétu: Informacni a komunikacni technologie
Celkova hodinova dotace predmétu: 96 (33-33-30)

Rozpis uciva

. s Ll Pocet
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani hodin
1. roénik
Z4k: 4

chape specifika prace v siti (véetné rizik),
vyuziva jejich moznosti a pracuje s jejimi
prostredky;

komunikuje elektronickou postou, ovlada i
zaslani prilohy, ¢i naopak jeji prijeti a
nasledné otevreni;

Prace v lokalni siti, elektronicka

komunikace, komunikacni

a prenosové moznosti Internetu

- poditacova sit, server,
stanice

- pripojeni k siti a jeji nastaveni

pracovni
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vyuziva nastroje pro organizovani a
planovani (specializované SW nastroje,
pfipadné jako dalsi funkce sofistikovaného
postovniho klienta);

ovlada dalsi bézné prostredky online a
offline komunikace a vymény dat;

specifika prace v siti, sdileni
dokumentd a prostredk(

e-mail, organizace Casu a planovani,
chat, messenger, videokonference,

telefonie, FTP...

Zak:

pouziva pocitac a jeho periferie (obsluhuje
je, detekuje chyby, vyménuje spotrebni
material);

je si védom moznosti a vyhod, ale i rizik
(zabezpeceni dat pred zneuzitim, ochrana
dat pred zni¢enim, porusovani autorskych
prav) a omezeni (zejména technickych a
technologickych) spojenych s pouzivanim
vypocetni techniky;

aplikuje vySe uvedené — zejména aktivné
vyuziva prostiedky zabezpeceni dat pred
zneuzitim a ochrany dat pfed zni¢enim;
pracuje s prostfedky spravy operacniho
systému, na zakladni drovni konfiguruje
operacni  systém, nastavuje  jeho
uzivatelské prostredi;

orientuje se v bézném systému - chépe
strukturu dat a moznosti jejich ulozeni,
rozumi a orientuje se v systému adresard,
ovladda zakladni prace se soubory
(vyhledavani, kopirovani, presun, mazani),
odliSuje a rozpoznava zdakladni typy
soubor( a pracuje s nimi;

vyuziva napoveédy a manualu pro praci se
zakladnim a aplikanim programovym
vybavenim i béznym hardware;

ma vytvoreny predpoklady ucit se pouzivat
nové aplikace, zejména za pomoci
manudlu a ndapovédy, rozpozndva a
vyuziva analogii ve funkcich a ve zplsobu
ovladani rznych aplikaci;

vybira a pouziva vhodné programové
vybaveni pro feSeni béznych konkrétnich
ukol(;

Prace s pocitacem, operacni systém,
soubory, adresarova struktura,
souhrnné cile

hardware, software, osobni poditac,
principy fungovani, ¢asti, periferie
zakladni a aplikacni programové
vybaveni

operacni systém, jeho nastaveni

data, soubor, slozka, souborovy
manazer

komprese dat
prostiedky zabezpeceni
zneuzitim a
znicenim
ochrana autorskych prav
napovéda, manual

dat pred
ochrany dat pred

Zak:

vytvari, upravuje a uchovava strukturované
textové dokumenty (ovlada typograficka
pravidla, formatovani, tabuldtory, tvorbu
tabulek);

vytvari jednoduché multimedialni
dokumenty (tedy dokumenty v nichz je
spojena textovd, zvukovd a obrazova
slozka informace) v nékterém vhodném
formatu (HTML dokument, dokument
textového editoru, dokument vytvoreny
specializovanym SW pro tvorbu prezentaci

atp.);

Prace se

standardnim aplikaénim

programovym vybavenim (programy na
Upravu textu a prezentaci)

textovy editor
software pro tvorbu prezentaci

21

2. rocnik

Zak:

ovlada bézné prace s tabulkovym
procesorem (editace, matematické
operace, vestavéné a vlastni funkce,
vyhledavani, filtrovani, tfidéni, tvorba grafu,

Prace se
programovym vybavenim (tabulkovy

standardnim aplikacnim

procesor, programy pro Upravu grafiky)
- tabulkovy procesor
- databaze

33
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databaze, kontingencni tabulky a grafy,
priprava pro tisk, tisk);

ovlada zakladni prace v databazovém
procesoru (editace, vyhledavani, filtrovani,
tridéni, relace, tvorba sestav, priprava pro
tisk, tisk);

znd zékladni typy grafickych formatd, voli
odpovidajici programové vybaveni pro
praci s nimi a na zakladni drovni grafiku
tvofi a upravuje;

pouzivd bézné =zakladni a aplikacni
programové vybaveni (aplikace dodavané
s operacnim systémem, dale pracuje
zejména s aplikacemi tvoficimi tzv.
kancelarsky SW jako celkem);

pracuje s dalSimi aplikacemi pouzivanymi
v prislusné profesni oblasti;

- software pro praci s grafikou

- spoluprace casti baliku
kancelarského software (sdileni a
vyména dat, import a export dat...)

- dalsi aplikacni programové vybaveni

3. rocnik
Z4k: 20
- vytvari, upravuje a uchovava strukturované | Prace se standardnim aplikacnim
textové dokumenty (ovladad typograficka | programovym vybavenim - pokrocilé
pravidla, formatovani, prace se Sablonami, | - textovy editor
styly, objekty, hromadnou korespondenci,
tvori tabulky, citace, poznamky pod Carou,
obsah, rejstfik...);
Z4k: 10

voli vhodné informaCni zdroje k
vyhledavani pozadovanych informaci a
odpovidajici techniky (metody, zplsoby) k
jejich ziskavani;

ziskava a vyuziva informace z otevienych
zdroji, zejména pak z celosvétové sité
Internet, ovlada jejich vyhledavani, véetné
pouziti filtrovani;

orientuje se v ziskanych informacich, tfidi
je, analyzuje, vyhodnocuje, provadi jejich
vybér a dale je zpracovavay;

zaznamenava a uchovava textové,
grafické i numerické informace zplisobem
umoznujicim jejich rychlé vyhledani a
vyuziti;

uvédomuje si nutnost posouzeni validity
informacnich zdrojli a pouZiti informaci
relevantnich pro potreby feSeni
konkrétniho problému;

spravné interpretuje ziskané informace a
vysledky jejich zpracovani nasledné
prezentuje vhodnym zptsobem s ohledem
na jejich dalsi uzivatele;

rozumi béznym i odbornym graficky
ztvarnénym informacim (schémata, grafy
apod.).

Informacni zdroje, celosvétova
poéitacova sit Internet

- informace, prace s informacemi
- informacni zdroje

- Internet

6.8 Ekonomika

Obor vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar
Nazev vyucovaciho predmétu: Ekonomika
Celkova hodinova dotace predmétu: 60 (0-0-60)
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Obecny cil vyuéovaciho predmétu

Cilem predmétu ekonomika je vytvorit zaklad ekonomického vzdélavani, naucit zaky ekonomicky myslet — t.
chapat a hodnotit hospodarské jevy a procesy v trzni spolecnosti, porozumét podstaté podnikatelské Cinnosti,
sezndmit je se zakladnimi ekonomickymi pojmy, podnikovymi ¢innostmi a rGznymi pravnimi formami podnikani
v trzni ekonomice.

Charakteristika uciva

Z4ci ziskavaji zakladni teoretické znalosti, jak z oblasti mikroekonomie, tak i z oblasti makroekonomickych
ukazatell, které umozni zakovi posoudit ukazatele vyvoje ekonomiky a posoudit stav narodniho hospodarstvi a
jeho vyvoj. Dilezitou soucasti pfipravy je seznameni se zakladnimi podnikovymi ¢innostmi — hlavni ¢innosti
podniku, zasobovanim, personalni Cinnosti i odbytem.

Cile vzdélavani v oblasti citt, postoju, hodnot a preferenci

Cilem predmétu v oblasti hodnot a preferenci je rozvijet ekonomické mysleni zak(, vést je k hospodarnému
jednani, chovani a uplatnovani ekonomickych hledisek pfi ¢innosti podniku. Dlraz je kladen zejména na osvojeni
si praktickych dovednosti sméfujicich k plnohodnotnému uplatnéni se absolventa na trhu prace.

Vyukové strategie
Vychazi ze snahy pouzitelnosti znalosti z predmétu v praktickém Zivoté, diraz je kladen na praktické priklady
a priklady vypo¢tl i v rdmci samostatné domadci prace. Ve znacné mife jsou vyuzivany komunikativni dovednosti.

Hodnoceni vysledkt zaku

Z4ci jsou pribézné hodnoceni zndmkami pfi individudlnim zkouseni, pfi kterém se hodnoti orientace v latce,
souvislost s pfedchazejicim ucivem, v zavéru tematickych celk ziskaji zaci znamku z pisemného testu. Soucasti
vysledné znamky za pololeti je aktivita pfi hodinach, prace pri praktickém procvicovani na prikladech.

Pfinos pfredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prirezovych témat
Odborné kompetence
74k se naudi v priibéhu studia:
- aplikovat ekonomické znalosti do praxe;
- pochopit podstatu fungovani trzni ekonomiky;
- znat zakladni ¢innosti obchodniho podniky;
- mitredlnou predstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru,
pozadavcich zaméstnavatel(;
- znat obecnd prava a povinnosti zaméstnanci a zaméstnavateld;
- orientovat se v subjektech finan¢niho trhuy, ¢innosti bank, v obchodovani s cennymi papiry;
- znat principy tvorby cen;
- orientovat se v soustaveé dani;
- pochopit podstatu finan¢niho fizeni podniku;
- rozumét podstaté a principm podnikani;
- pochopit strukturu narodniho hospodarstvi;
- znat Cinitele, ktefi ovliviuji droven narodniho hospodarstvi;
- efektivné hospodafrit s finanénimi prostredky.

Prifezova témata

Priifezové téma Clovék v ob&anské spole&nosti se zaméfuje na vytvaieni a upeviiovani takovych postojli

a hodnotové orientace zakd, které jsou potfebné k budovani obcanské a medidlni gramotnosti zakd, tj. osvojeni
si faktické, vécné a normativni stranky jednani odpovédného aktivniho obéana. Vychova k demokratickému
obcanstvi prostupuje celym vzdélavanim.

Prfezové téma Clovék a Zivotni prostfedi poskytuje zakdm znalosti a dovednosti potfebné pro mysleni a jednani
v souladu s principy udrzitelného rozvoje. Vede k odpovédnosti za udrzeni kvality zivotniho prostfedi. V souvislosti
s odbornym vzdélavanim poukazuje na vlivy pracovnich ¢innosti na prostfedi a zdravi a vyuzivani moderni
techniky a technologie v zajmu udrzitelnosti rozvoje.

Cilem prafezového tématu Clovék a svét préce je vybavit zaka praktickymi dovednostmi a informacemi pro jeho
budouci pracovni zivot, tj. zdky seznamit s moznostmi uplatnéni na trhu prace, s pravy a povinnostmi
zaméstnancl a zaméstnavateld, s mzdovou problematikou.

Vyuzivani prvkd modernich informacnich a komunika¢nich technologii je nezbytnou podminkou Uspéchu
jednotlivce, ale i celého hospodarstvi. V predmétu ekonomika se prifezové téma Informacni a komunikacni
technologie realizuje zejména prostfednictvim vyhleddvani informaci a praci s informacemi z rliznych zdroj
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Mezipredmétové vztahy

Obsah pfedmétu Uzce navazuje na ucivo predmétu obcanskda nauka a odborna praxe.

Predmét ekonomika ma Uzkou vazbu na predmét matematika (ekonomické vypocty), informacéni a komunikacni
technologie (vyhledavani informaci), ucebni praxe. Tématika financni gramotnosti se promita do jednotlivych
tematickych celkl béhem celého studia.

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
Nazev vyucovaciho predmétu: Ekonomika
Celkova hodinova dotace predmétu: 96 hodin

Rozpis ucCiva
. oo Ccoa Pocet
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani hodin
3. rocnik
Z4k: 1. Zakladni ekonomické pojmy 25
- charakterizuje lidské potreby, - potreby, statky, sluzby
statky a sluzby - hospodarsky proces
- vyjmenuje ¢asti hospodarského - vyroba, vyrobni faktory
procesu a vyrobni faktory
- specifikuje trh, trzni subjekty, | 2. Zaklady trzni ekonomiky
nabidku, poptavku, zbozi, cenu - trh ajeho druhy
- stanovi cenu jako soucet - trzni subjekty
nakladu, zisku, DPH - nabidka, poptavka, zbozi,
- vysvetli faktory ovliviujici cenu cena
- rozliuje rizné formy podnikani a -
vysvétli jejich hlavni znaky 3. Podnikani
- charakterizuje podnikatele, jeho - podnikani podle
znaky, povinnosti v(ci statu zivnostenského zakona a
- vytvofi podnikatelsky zamér zdkona o  obchodnich
a zakladatelsky rozpocet korporacich
- podnikatel — jeho znaky a
povinnosti
- podnikatelsky zamér
- zakladatelsky rozpocet
Z4ak: 4. Hospodafeni podniku 25
- rozlisi jednotlivé druhy nakladi a - ndaklady, vynosy
vynosU - hospodarsky vysledek
- vypocita vysledek hospodareni - zdasady danové evidence
- vysvétli zdsady danové evidence
- vyjmenuje moznosti vzniku a | 5. Personalistika
ukonceni pracovniho poméru - vznik a ukonceni pracovniho
- vypocita Cistou mzdu poméru
- charakterizuje bankovni - mzda cCasova a Ukolova,
soustavu jejich vypocet
- orientuje se v platebnim styku a
smeéni penize podle kurzovniho | 6. Finan¢ni vzdélavani
listku - bankovni soustava CR
- penize, hotovostni
a bezhotovostni platebni
styk
Z4k: 6. Finanéni vzdélavani 10
- vysvétli pojmy kreditni a debetni - Uvérové produkty, platebni
karta, jejich klady a zapory karty
- vysvétli zplsoby stanoveni - urokova mira, RPSN
urokovych sazeb a rozdil mezi - pojisténi, pojistné produkty
urokovou sazbou a RPSN - inflace
- vyhleda aktualni vysi urokovych
sazeb na trhu
- charakterizuje druhy avérg, jejich
zajisténi
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- orientuje se v produktech | 7. Dané

pojistovaciho trhu - statnirozpocet

- vysvétli podstatu inflace a jeji - dané a danova soustava
duasledky zptsob obrany - vypocet dani

- charakterizuje statni rozpocet, - pfiznani k dani
vysvétli tlohu v NH - zdravotni pojisténi

- charakterizuje jednotlivé dané a - socidlni pojisténi
vysvétli jejich vyznam pro stat - danové a ucetni doklady

- provede jednoduchy vypocet
dani, zdravotniho a socialniho
pojisténi

- vyhotovi dafové pfiznani k dani
z pfijmu fyzickych osob

- vyhotovi a zkontroluje danovy
doklad

6.9 Cukrarska vyroba

Obor vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar

Nazev vyucovaciho predmétu: Cukrarska vyroba
Celkovd hodinovéa dotace predmétu: 318 (99-99-120)
Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyucovaciho predmétu
Cilem je poskytnout zakiim potfebné védomosti o klasickych i modernich postupech vyroby cukrarskych vyrobkd.

Charakteristika uciva
Z4ci si osvoji konkrétni technologické postupy pfi vyrobé cukrarskych vyrobki, kontrole jakosti surovin, polotovard
a hotovych vyrobk. Jsou vedeni k dodrzovani technologické kdzné vcetné predpisti BOZP.

Cile vzdélavani v oblasti citt, postoju, hodnot a preferenci }

Cilem predmétu je osvojeni védomosti potfebnych k vykonu kvalifikované prace v cukrarské vyrobé. Zaci jsou
vedeni k dodrzovani technologickych postupt, hospodarnosti, k dodrzovani hygienickych predpist a bezpecnosti
prace.

Vyukové strategie

Vyuka probiha formou vykladu s praktickymi ukdzkami, formy prace zavisi na probiraném ucivu s vyuzitim
didaktické techniky, odborné literatury a internetu. Klade se dlraz na ndvaznost a propojeni jednotlivych
tematickych celkli odbornych predmétl a aplikaci v odborném vycviku. Je zafazovdno samostatné feseni
vypoctd, skupinové rfeseni technologickych problémd, prace s odbornym textem spojend s vypracovanim referatu
na dané téma a jeho nasledna prezentace. Vhodné je doplnit teoreticky zaklad exkurzemi a odbornymi
prednaskami.

Hodnoceni vysledkl zaku
Hodnoceni vysledki je provadéno Ustni i pisemnou formou. Posuzuje se hloubka porozuméni ucivu, schopnost
aplikace poznatk( pfi feSeni zadanych uloh, aktivita v hodinach.

Prinos pfredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prirezovych témat

Klicové kompetence

Kompetence k uceni — obsahuje vSechna témata.

Kompetence komunikativni - feSi technologické problémy, vysvétluje a obhajuje své fesSeni, vyjadfuje
srozumitelné své myslenky, reaguje na dotazy spoluzakd, vyjadfuje se souvisle, pouziva odbornou terminologii.
Kompetence personalni - reaguje na rlizné situace pfi exkurzich, reaguje adekvatné na vzniklé situace, hodnoti
své znalosti.

Kompetence socialni - plni zadané ukoly, spolupracuje se spoluzaky.

Kompetence informacni - vyhledava informace a zpracovava je, orientuje se v odborné literature, ovéruje
vyhledané poznatky, u¢i se pracovat s informacemi.
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deorné kompetence
Z4ci ziskaji potfebné znalosti o Upravé surovin a jejich vyuziti pfi pripravé cukrarskych vyrobki, jejich peceni,
dohotovovani, baleni a expedici.

Prifezova témata

Obcan v demokratické spolecnosti - vyznam dodrzovani hygieny v souvislosti s ochranou zdravi, dodrzovani
platnych norem a predpist, rozvijeni dovednosti, schopnost vlastniho rozhodovani.

Clovék a zivotni prostiedi — otdzka vlivu pouzivanych technologii na Zivotni prostfedi, poskozovani Zivotniho
prostredi pfi nedodrzovani platnych predpist pro vyrobu, efektivni vyuzivani surovin pfi zpracovani.

Informacni a komunikaéni technologie - vyhledavani podklad na internetu, zpracovani zadanych ukoll na
pocitaci, vyhledavani obrazku a jejich stahovani.

Clovék a svét prace - vyhledavani informaci o oboru, aplikace ziskanych poznatk

Mezipredmétové vztahy
Ucivo navazuje zejména na predmét suroviny, stroje a zafizeni, odborné kresleni a odborny vycvik. Vyuziva
znalosti z predmétu zaklady prirodnich véd a matematika.

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani

Nazev vyucovaciho predmétu: Cukrarska vyroba

Celkova hodinova dotace predmétu: 318

Rozpis ucCiva
. e Cia Pocet
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani hodin
1. rocnik
Z4ak: 1. Uvod do pfedmétu 99

charakterizuje pocatky a
cukrarského femesla

vysvétli pozadavky na hygienu a sanitaci
v potravinarském provozu
vyjmenuje druhy skladd a
spravného skladovani

vysveétli zasady tykajici se bezpecnosti a
ochrany zdravi pfi praci

zdlvodni umisténi jednotlivych dilen
popiSe funkci prostor

navrhne vybaveni dilen stroji

zdlvodni logickou navaznost pracovist

VYVOj

zdasady

- historie cukrarské vyroby

- hygiena a sanitace v cukrarské vyrobé

- bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci
v cukrarské vyrobé

- zafizeni provozoven, jejich rozdéleni a
vybaveni

vysvétli vyznam prepoctu surovin ve

sprepoctového cCisla“

2. Odborné vypocty

vyrobé
- uvede zpUlsoby prepoctu - prepocty surovinovych norem
- zna pravidla pocitani pomoci | - vyznam prepoctu surovin

- zpUsoby vypoctu spotieby surovin

popiSe vareni cukerného roztoku
vyjmenuje zplsoby uréovani koncentrace
cukernych roztokd

vyjmenuje a charakterizuje jednotlivé vary

popiSe postup pfi pfipravé a skladovani
jednotlivych cukernych hmot

vyjmenuje pripadné vady a uvede moznosti
napravy

uvede moznosti pouziti cukernych hmot a
roztok(

3. Uprava cukru varenim

- vareni a taveni cukru, podminky
- druhy cukernych roztokil

dle rucnich zkousek - zpUsoby méreni koncentrace
- vysvétli pojem vareni, taveni cukernych roztokd
- vyjmenuje cukerné hmoty - cukerné hmoty, skladovani, vady,

pouziti

charakterizuje polevy a jejich vyznam
rozdeli polevy do skupin

4. Polevy
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vyjmenuje druhy polev v jednotlivych
skupinach

uvede pripadné vady, jak k nim dochazi a
moznosti napravy
uvede  pouziti
v cukrarské vyrobé
charakterizuje naplné, jejich vyznam a
pouziti

rozdeli ndpiné do skupin

vyjmenuje druhy napini v jednotlivych
skupinach

popiSe postup pfi pfipravé jednotlivych
naplni

uvede pripadné vady, jak k nim dochazi a
moznosti ndpravy
uvede  pouziti
v cukrarské vyrobé

jednotlivych  polev

jednotlivych  naplni

- vyznam, charakteristika a rozdéleni
polev

- polevy cukrové, varené a nevarené

- polevy tukové

- polevy cokoladové

- polevy Zzelirujici

5. Naplné

- vyznam, charakteristika a rozdéleni

naplni
- trvanlivé naplné
- naplné méné trvanlivé
- naplné pro rychlou spotrebu
- naplné na peceni

vyjmenuje suroviny pro vyrobu tést a
popiSe jejich Upravu

vysvétli zplsoby navazovani a davkovani

surovin

navrhne postup zadélani a tvarovani

uréi potfebné pomicky a popiSe pouzivané
stroje a zafizeni

popise pribéh peceni

vysvétli, jak predchazet vadam tést a
vyrobk{

vyjmenuje zakladni vyrobky z pevnych tést
a popise postup jejich vyroby

6. Tukova tésta a vyrobky

- charakteristika a rozdéleni tuhych
tukovych tést

- vybér a uprava surovin pro pfipravu
tésta

- pfiprava lineckého tésta

- pfiprava vaflového tésta

- pfiprava kifehkého tésta

- tvarovani tuhych tukovych tést

- peceni a hodnoceni jakosti korpust

- vady tuhych tukovych tést a korpusi

- vyrobky zlineckého, vaflového a
kiehkého tésta

- vyrobky ze slaného tésta

vyjmenuje suroviny pro linecké tfené tésto
ukaze rozdil mezi pevnym a tfenym
lineckym téstem

popiSe vyrobni postup a moznosti ru¢niho
i strojového tvarovani

charakterizuje vyrobky

7. Trené linecké tésto a vyrobky

- charakteristika tésta, druhy trfenych
lineckych tést

- vybér a Uprava surovin

- tvarovani a pecCeni vyrobk{

- vady trenych lineckych tést a korpus(

- vyrobky z tfeného lineckého tésta

popiSe Cajové a parizské pecivo
navrhne hmoty a tésta pro jeho vyrobu
vysvétli riznorodost vyrobk

zjisti vhodnost pouziti riznych naplini
vybere polevy a zdobeni

zhodnoti trvanlivost ¢ajového peciva

8. Cajové peéivo

- charakteristika

- tésta pro vyrobu Cajového peciva
- rdznorodost vyrobk(

- moznosti plnéni a zdobeni

- trvanlivost

- pafizské pecivo - druhy

rozlisi vyrobni postupy podle druhu
pouzitych surovin

objasni pojem restovani, Palmix, moucna
smés, instantni mouka

popise rozdily mezi vyrobnimi postupy
navrhne zpUsob tvarovani

vyjmenuje a popiSe typické vyrobky a
postup jejich vyroby

9. Palena hmota a vyrobky

- charakteristika a slozeni paélené
hmoty

- vybér a Uprava surovin

- priprava palené hmoty tradicnim a
modernim zplsobem

- tvarovani a peceni palené hmoty

- vady palené hmoty a korpust
vyrobky z palené hmoty

popiSe pripravu vodanku a tukové kostky

10 Listové tésto a vyrobky
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vysvétli vznik vrstevnaté struktury v tésté
navrhne tvarovani vyrobk(

prifadi ke korpustm vhodné néapiné
objasni vyrobu a vyhody chlazeného tésta
uvede priklady vyrobkl a popise postup
jejich vyroby

- charakteristika a slozeni listového
tésta

- vybér a Uprava surovin

- vyroba listového tésta

- chlazena listova tésta

- tvarovani a peceni vyrobkd

- vady tésta a vyrobki

- vyrobky z listového tésta

rozlisi roztoky

charakterizuje koloidni roztok a uvede
priklad

zdlvodni vznik pény

stanovi faktory ovlivAujici jeji stabilitu
uvede, k jakym zménam dojde pfi peCeni

11. Koloidni roztoky

- roztoky pravé a koloidni

- koloidni soustavy

- teorie tvofeni pén

- vlivy pusobici na
koloidnich roztok

- pochody v péné pfi peceni

Slehatelnost

2. rocnik

Zak:

rozdeli Slehané hmoty do skupin dle
specifickych vlastnosti

vyjmenuje a charakterizuje zdakladni
suroviny pro pfipravu Slehanych hmot a
zddvodni, jak a pro¢ je pred pouzitim
upravujeme

doporuéi postup pfi slehani bilkd véetné
latek podporujicich Slehatelnost

porovna rozdily mezi jednotlivymi druhy
hmot

navrhne vhodnost pouziti hmot pro rzné
vyrobky

vybere suroviny pro vyrobky

vysvétli pojem RP a jeho vyznam pfi
Slehani
objasni
hmotach
rozpoznad rozdil v surovindch pro zvlastni
Slehané hmoty

navrhne zplsoby tvarovani

zddvodni rozdilné zplsoby peceni

vyznam tuku ve S$lehanych

12. Slehana hmota a vyrobky

- rozdéleni a charakteristika Slehanych
hmot

- vybér a Uprava surovin

- lehké Slehané hmoty (LSH)- pfiprava,
tvarovani, peceni, vady

- vyrobky z LSH

- nahfivané §lehané hmoty (NSH)-
pfiprava, tvarovani, peceni, vady

- vyrobky z NSH

- S8lehané hmoty s pouzitim RP a

moucnych  smési -  pfiprava,
tvarovani, peceni, vady

- vyrobky z hmot s RP

- tézkd Slehanda hmoty - pfiprava,

tvarovani, peceni, vady

- vyrobky z tézké slehané hmoty

- zvlastni sSlehand hmota - pfiprava,
tvarovani, peceni, vady

- vyrobky ze zvlastni Slehané hmoty

99

rozlisi tfeni a Slehani, najde spole¢né a
rozdilné znaky

zdlvodni vybér surovin

popiSe proces tvarovani

vysvétli pribéh peceni a zdlvodni ho
charakterizuje zakladni vyrobky a popise
postup jejich vyroby

13. Trena hmota a vyrobky

- charakteristika
vyrobkd

- vybér a Uprava surovin

- pfiprava hmoty, tvarovani a peCeni

- vady tfenych hmot a vyrobku

- pouziti RP a sypkych smési pfi vyrobé
tfenych hmot

- vyrobky z tfenych hmot

tfenych hmot a

charakterizuje ~ jadrovou hmotu a
vyjmenuje jeji druhy

vysvétli zplsob Upravy jadrovin

objasni vyznam a prlibéh nahfivani

zvoli nejefektivnéjsi zplisob nahfivani

14. Jadrové hmoty

- charakteristika a rozdéleni jadrovych
hmot
- vybér a Uprava surovin
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popiSe biochemické procesy v jadrové
hmoté

vysvétli pojmy prolnuti, odlezeni, inverze
charakterizuje jadrové vyrobky a popiSe
postup jejich vyroby

- jadrova hmota zakladni - pfiprava,
tvarovani, peceni, vady

- vyrobky ze zakladni jadrové hmoty

- nahfivana jadrova hmota

- vyrobky z nahfivané jadrové hmoty

- kombinované jadrové vyrobky

- jadrové vyrobky specialni

urci slozeni smetany vhodné ke Slehani
popiSe vznik pény

vyjmenuje faktory prodluzujici stabilitu a
trvanlivost

vysvétli vyznam prevareni

vyjmenuje a popiSe smetanové vyrobky,
posoudi jejich trvanlivost

vysvétli rozdil mezi smetanou a rostlinnym
krémem

15. Smetanové naplné a vyrobky

- smetana a rostlinné
charakteristika, rozdil

- podminky pro Slehani smetany

- smetanové naplné nevarené

- smetanové naplné varené

- stabilizace smetanovych naplni

- smetanové krémy

- smetanové vyrobky

krémy -

vysvétli vyznam ozdob v cukrarské vyrobé
vyjmenuje pomuicky pro vyrobu ozdob a
popiSe jejich pouziti

rozdéli druhy modelovacich hmot

vybere suroviny pro jejich vyrobu

vysvétli moznosti barveni hmot a ozdob
charakterizuje suroviny a polotovary pro
vyrobu ozdob

navrhne pouziti specidlnich ozdob a
zdlrazni jejich vyznam

seznami se s novymi metodami zdobeni
uvede postupy dohotovovani cukrarskych
vyrobki véetné estetického ztvarnéni

16. Ozdoby a pfiprava hmot

- vyznam zdobeni cukrarskych vyrobkd,
rozdeleni ozdob

- ozdoby z modelovacich hmot

- ozdoby z griliaSové hmoty

- ozdoby z karamelu

- ozdoby z bilkové glazury

- ozdoby z maslového krému

- ozdoby z ¢okolady

- ozdoby z jadrovin

- ozdoby z ovoce

- specialni ozdoby

charakterizuje specialni vyrobky

rozdéli je do skupin podle urcitych znakd
vyjmenuje vyrobky charakteru orientalnich
cukrovinek

popiSe postup pfi
dohotovovani
vyjmenuje jemné smetanové vyrobky
popiSe postup pfi jejich vyrobé a
dohotovovani

vyjmenuje ostatni specialni vyrobky

jejich  vyrobé a

17. Specialni vyrobky

- charakteristika a rozdéleni

- vyrobky orientalniho charakteru -
druhy a zpUsoby vyroby

- jemné smetanové vyrobky specidlni —
druhy a zpUsoby vyroby

- ostatni specialni vyrobky — druhy a
zpUsoby vyroby

- popiSe postup pfi jejich vyrobé a
dohotovovani
3. ro¢nik
Z4ak: 18. Medové a pernikové tésto a 120

charakterizuje pernikové tésto

vyjmenuje a charakterizuje zakladni
suroviny pro pfipravu pernikového tésta a
zdlvodni, jak a pro¢ je pred pouzitim
upravujeme

popiSe vyrobu invertniho cukru

zdlvodni jeho vlastnosti a vyznam pouziti
popiSe mozné postupy pfi rucni a strojové
vyrobé pernikového tésta

zdlvodni, pro¢ nechavame tésto odlezet
vysvétli, jak upravujeme tésto pred
pecenim

vyrobky

- charakteristika a slozeni medového
tésta

- vybér a Uprava surovin

- vyroba a vlastnosti invertniho cukru

- zplsob pfipravy medového tésta

- tvarovani, peceni a vady medového
tésta

- vyrobky z medového tésta
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popiSe zplsoby tvarovani pfi ruéni a
strojové vyrobé

popise pribéh peceni

vyjmenuje moznosti dohotoveni a zdobeni
pernikovych vyrobk

charakterizuje kynuté tésto

vyjmenuje zakladni suroviny pro pfipravu
kynutého tésta a objasni jejich upravu
popiSe postup pfi vyrobé kynutého tésta
vysvétli vyrazy kvasek, na zéraz

popiSe biochemické déje v tésté a urci
jejich podstatu

zdlvodni vliv teploty na prdabéh kynuti
vysvétli pojmy zrani a pfetuzeni tésta
popise zplsoby tvarovani pfi rucni a
strojové vyrobé

vyjmenuje vyrobky z kynutého tésta
popiSe postup pfi jejich vyrobé a
dohotovovani

porovna pfipravu plundrového tésta a tésta
listového

19. Kynuté tésto a vyrobky

charakteristika a slozeni tésta

vybér a dprava surovin

vyroba kynutého tésta

kynuti, tvarovani, peCeni a vady tésta
a vyrobk

vyrobky z kynutého tésta

listové kynuté tésto

vyrobky z listového kynutého tésta

zdlvodni nutnost zvysené hygieny pfi
vyrobé zmrzlin

navrhne suroviny pro jednotlivé druhy
porovna klasicky a moderni zplsob
pfipravy

vysvétli princip chlazeni

popiSe stroje a zafizeni na vyrobu zmrzlin
objasni vyznam zahustovadel a uvede
priklady

20. Zmrzliny

charakteristika a rozdéleni zmrzlin
vybér a Uprava surovin

hygienické predpisy pro vyrobu a
prodej zmrzlin

zpUsoby vyroby zmrzlin

vady zmrzlin, pfiCiny a napraveni
zmrzlinové vyrobky

stroje a zafizeni na vyrobu zmrzlin

popise nutnost DIA vyrobk

objasni vyznam vyZivy pfi IéCbé nékterych
chorob

zddvodni vybér surovin a zplsob jejich
Upravy

navrhne pfipravu vyrobkd pro rGzné druhy
diet

21. DIA vyrobky

charakteristika a vyznam DIA vyrobku
vybér a Uprava surovin

DIA vyrobky

suroviny pro DIA vyrobky

vyrobky pro riizné druhy diet

charakterizuje restaurac¢ni moucniky
rozdéli moucniky podle zplsobu pfipravy
popise jednotlivé technologie pfipravy
vyjmenuje rGzné typy moucnikd

popise zpUsob jejich pfipravy

vysvétli vyznam konecné Upravy

22. Restauracni moucniky

charakteristika a rozdéleni
restauracnich mouéniki
technologické postupy pfi vyrobé
moucénikd

suroviny na pfipravu moucnikd a jejich
skladovani

moucniky varené

moucniky pecené

moucniky smazené

moucniky chlazené a mrazené
moucniky specialni

rozezna druhy oplatek

porovna rGizné tvarované oplatky

vysvétli jejich pouziti

uvede priklady plochych a tvarovanych
oplatek

23. Oplatky

charakteristika a rozdéleni oplatek
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- oplatky hnédé - vyroba oplatkového
tésta, tvarovani, peceni, Uprava a
skladovani

- vyrobky zhnédych oplatek pro
cukrarské a primyslové Ucely

- oplatky bilé - vyroba a pouziti

uvede zplUsoby hodnoceni jakosti
cukrarskych vyrobk

charakterizuje vady cukrarskych vyrobki,
jejich prevenci a odstranéni

objasni systém kontroly kritickych bod(

24. Hodnoceni jakosti cukrarskych
vyrobk

- hodnoceni jakosti vyrobk
- vady cukrarskych vyrobkd
- systém kontroly kritickych bod

uvede zasady a vysvétli optimalni
podminky pro uchovani a skladovani
cukrarskych vyrobku

charakterizuje zmény pfi skladovani
vyrobkll a polotovarll a uvede metody
zamezujici jejich znehodnoceni
charakterizuje obalové materidly a uvede

25. Skladovani a trvanlivost vyrobkii

- uchovani, skladovani a trvanlivost
cukrarskych vyrobku

- zafizeni pro skladovani vyrobkd

- obalové materialy a balici technika

- zasady prodeje cukrarskych vyrobki

jejich pouziti, vysvétli vyuziti balici techniky

- popise zplsoby baleni a expedici
cukrarskych vyrobku

- vysvétli systém oznacovani balenych
cukrarskych vyrobku

- uvede hygienické pozadavky a zasady pfi
baleni a expedici

- vyjmenuje zasady prodeje cukrafskych
vyrobk{

- vysvétli vyznam a systém ramcovych | 26. Ramcové technologické postupy
technologickych postupl a vyuziva je pfi | (RTP)
vypoctech a pfi planovani konkrétni vyroby

- pojem avyznam RTP

- prepocCty a uprava RTP cukrarské
vyroby

- uvede priklady pouziti novych surovin a | 27. Hlavni sméry vyvoje cukrarské
technologickych  postupld v cukrarské | vyroby
vyrobé

- nové technologie v cukrarské vyrobé

6.10 Suroviny

Obor vzdélani: 29—-54-H/01 Cukrar

Nazev skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar
Nazev vyucovaciho predmétu: Suroviny

Celkova hodinova dotace predmétu: 162 (66-66-30)
Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu
Predmét umoznuje zakdm osvojit si znalosti a dovednosti souvisejici se skladovanim a Upravou surovin a
pomocnych latek pouzivanych v potravinarském primyslu.

Charakteristika uciva

Z4ci ziskaji uceleny soubor poznatk( o zpracovavanych surovinach, o jejich plivodu a pouziti, chemickém slozenf
a vlastnostech. Pochopi souvislosti mezi vyzivou a zdravim, seznami se s fyziologii vyzivy a s vyzivovymi
hodnotami potravin. Osvoji si zadsady spravného skladovani a uchovavani surovin a seznami se se zplsoby
hodnoceni jejich jakosti.
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Cile vzdélavani v oblasti citt, postoju, hodnot a preferenci

Cilem je podat informace o zdakladnich surovinach, pomocnych latkdch a pfisadach pouzivanych v cukrarské
vyrobé. Dale o souvislostech mezi vyzivou a zdravim, o0 moznych hygienickych rizicich potravinarskych vyrob a
také o hygienickych predpisech v potravinafském provozu v souvislosti se zajistovanim bezpecnosti potravin.

Vyukové strategie

Vyuka je vedena formou vykladu, diskuse a fizeného rozhovoru. Zak spoleéné s ugitelem, samostatné nebo ve
skupiné fesi vytyeny problém, vyuZziva znalosti z literatury, médii a internetu, snazi se o spravnou formulaci svych
myslenek. UCi se zpracovat zadané ukoly ve formé referatl s vyuzitim odborné literatury. Ucitel pouziva odborné
texty, knihy a encyklopedie a dostupnou didaktickou techniku.

Hodnoceni vysledkt zaku
Hodnoceni vysledkd je provadéno Ustni i pisemnou formou. Posuzuje se hloubka porozuméni ucivu, schopnost
aplikace poznatk( pfi feSeni zadanych uloh, aktivita v hodinach.

Prinos pfredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prirezovych témat

Klicové kompetence

Kompetence k uceni — obsahuje vSechna témata.

Kompetence komunikativni - charakterizuje zvolené suroviny, zdlvodriuje pouziti surovin, vyjadfuje srozumitelné
své myslenky, obhajuje své vysledky pred spoluzaky, pouziva odbornou terminologii.

Kompetence socialni - pIni zadané dkoly, spolupracuje se spoluzaky.

Kompetence informacni - vyhledava informace a zpracovava je, orientuje se v odborné literature, ovéfuje
vyhledané poznatky.

Odborné kompetence

Vyuka umoziuje zakim osvojit si znalosti souvisejici s Upravou surovin a jejich chemickym slozenim, jejich
spravnym skladovanim a trvanlivosti. Ukaze postup pfi hodnoceni jakosti surovin. Vede k pochopeni vyznamu
racionalni vyzivy pro zdravi ¢lovéka.

Prifezova témata

Obcan v demokratické spolecnosti - diskuse o surovinach a materialech v cukrarnach a jejich vlivu na kvalitu a
cenu cukrarskych vyrobk(l, vyznam dodrZzovani hygieny v souvislosti s ochranou zdravi, dodrzovani platnych
norem a predpis(.

Clovék a zivotni prostfedi - problematika koncentrace kodlivin v potravnim Fetézci, ochrana pldy a vodnich zdrojt
a jejich vliv na kvalitu potravin, hospodarné vyuzivani surovin a pouzivani technologickych postupl Setrnych
k zZivotnimu prostredi.

Informacni a komunikacéni technologie - vyhledavani podkladi na internetu, zpracovani zadanych ukoll na
pocitaci, vyhledavani obrazkd a jejich stahovani.

Mezipredmétové vztahy
Ucivo navazuje zejména na predmét cukrarska vyroba a odborny vycvik a vyuziva znalosti z predmétu zaklady
pfirodnich véd.

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
Nazev vyucovaciho predmétu: Suroviny
Celkova hodinova dotace predmétu: 162

Rozpis uciva
. e N Pocet
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani hodin
1. roénik
Z4k: 1. Fyziologie vyzivy 66
- objasni  vyznam potravinarstvi  a
zemeédélstvi - vyznam potravinarského primyslu a
- charakterizuje pozivatiny, potraviny a vztah k zemédélstvi
pochutiny a uvede priklady - pojmy. pozivatiny, potraviny a
- vyjmenuje ziviny a vysvétli jejich vyznam pochutiny
pro Clovéka - rozdéleni a chemické vlastnosti zivin
- popisSe stavbu a funkci jednotlivych organd — bilkoviny, cukry, tuky, mineralni
travici soustavy latky, vitaminy, vlaknina, voda
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objasni princip traveni a vstrebavani zivin a
vylucovani zbytkll potravin - uvede
mechanické a chemickeé prostfedky traveni
vysvétli princip premény latek a energie

travici soustava
metabolizmus zivin

uvede vyznam racionalni vyzivy a zasady
spravné vyzivy

pracuje s vyzivovymi normami
tabulkami vyzivovych hodnot potravin
vysvétli energetickou a biologickou
hodnotu potravin a vypocita energetickou
hodnotu cukrarského vyrobku

rozliSuje a charakterizuje hlavni druhy a
smeéry ve vyzivé

objasni vyznam vyzivy pfi |écbé nékterych
nemoci

vysvétli souvislosti nespravnych
stravovacich navyk a civilizacnich chorob

a S

2

. Vyziva a stravovani

zasady spravné vyzivy

vyzivové hodnoty, doporucené denni
davky - druhy vyzivy

IéCebna vyziva

potraviny pro zvlastni vyzivu

alergeny

popiSe pozadavky na
potravinaiském prdmyslu
urCi kritické body vyroby konkrétniho
vyrobku

uvede a aplikuje hygienické predpisy pro
praci s potravinami

vi, jak predchazet ndkazam a otravam z
potravin

hygienu v

3

. Hygiena

hygienické predpisy v potravinarském
pramyslu a pfi prodeji, HACCP
alimentarni nakazy

uvede zplsoby hodnoceni jakosti potravin
popise vlivy plsobici na jakost potravin
vyjmenuje priciny znehodnocovani
potravin

uvede druhy skladd a zasady skladovani
surovin

vysvétli, co je zaruéni lhlita potravin
vysvétli vyznam konzervace a vyjmenuje
jeji zptsoby

H

. Jakost potravin a vyrobku

metody stanoveni jakosti potravin
priciny znehodnocovani potravin
zasady spravného skladovani
zarucni IhGty potravin

konzervace potravin

objasni vyznam cukri a jejich vlastnosti
popiSe vyrobu Fepného cukru a jeho
skladovani

vysvétli, jak vznikd med a jak se ziskava
uvede priklady umélych sladidel a vysvétli
vyznam jejich pouziti

objasni vliv cukru na kvalitu cukrarskych
tést i vyrobkl

5

. Cukr ajina sladidla

zéakladni charakteristika cukr( a jejich
vlastnosti

vyroba fepného cukru

med a jeho vlastnosti

uméla sladidla

vliv cukru na kvalitu cukrarskych
vyrobk{

rozlisi jednotlivé druhy obilovin a | 6. Obiloviny

pseudoobilovin a uvede jejich vlastnosti a

pouziti - druhy obilovin a pseudoobilovin,
znazorni stavbu obilného zrna vyznam a vyuziti

popiSe chemické slozeni a vyznam |- chemické sloZeni a vlastnosti obilovin
jednotlivych slozek obilovin - stavba obilného zrna

stanovi podminky skladovani obilovin - skladovani obilovin

vyjmenuje zplsoby ochrany obilovin pred | - skldci a vady obilovin

skidci

vyjmenuje druhy mlynskych vyrobkd a | 7. Mlynské vyrobky

uvede jejich pouziti v potravinarstvi

rozlisi jednotlivé druhy mouky

uvede chemické slozeni a vlastnosti
mouky

druhy mlynskych vyrobkd, vlastnosti a
vyznam
vyroba mlynskych vyrobki
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popise vyrobu rlznych  mlynskych
produktl
popiSe zasady skladovani a ochrany

mouky proti skidclim

- druhy, chemické slozeni a vlastnosti
mouky pro cukrarskou vyrobu
- skladovani mouky

objasni vlastnosti a vyznam Skrobu
popiSe vyrobu skrobu

vysvétli pouziti Skrobu v cukrarské vyrobé
vCetné  modifikovanych  skrobl a
Skrobového sirupu

8. Skrob

- vlastnosti a vyznam
druhti skrobd

- vyroba a pouziti Skrobu v cukrarské
vyrobé

jednotlivych

2. rocnik

Zak:

popiSe chemické slozeni a vlastnosti
vysvétli zasady uchovavani a tfidéni vajec
stanovi dodrzovani hygienickych predpist
pfi praci s vejci

navrhne, jak predchazet nezadoucim
zmeénam a vysvétli vyznam pasterizace a
suseni vajec

zhodnoti vyznam vajec pro cukrarské
vyrobky

9. Vejce

- chemickeé sloZeni, stavba vejce

- tfidéni, skladovani a vady vajec

- konzervace vajecné hmoty

- pouziti a vyznam vajec v cukrarské
vyrobé

66

vyjmenuje trzni druhy mléka

objasni vyznam jednotlivych slozek mléka
ve vyzivé

popiSe oSetreni a skladovani mléka
popise zplsoby konzervovani mléka
popise vyrobu mlécnych vyrobkd, které se
pouzivaji v cukrarské vyrobé

vysvétli vliv mléénych vyrobkd na jakost
cukrarskych vyrobku

vyjmenuje trzni druhy smetany

10. Mléko, smetana a mlécné vyrobky

- chemické slozeni a vyznam mléka pro
vyZivu

- oSetfovani, Uprava a
mléka, konzervace mléka

- vyuziti mléka v cukrarské vyrobé

- vyroba mlécnych vyrobku
vyuzivanych v cukrarské vyrobé

- vliv _mlécnych vyrobki na jakost

skladovani

- uvede priklady pouziti smetany cukrarskych vyrobku
v cukrarské vyrobé - vyroba, druhy a pouziti smetany
v cukrarské vyrobé
- vysvétli rozdil mezi rostlinnymi a | 11. Tuky
ZivocCisnymi tuky
- popiSe vyrobu masla, margarinu a |- rostlinné a zivocisné tuky

ztuzenych pokrmovych tukd

navrhne vhodny tuk pro urcity vyrobek
popise zplsoby skladovani tukl
objasni vlastnosti novych
cukrarské vyrobky

tukd  pro

- prlmyslové vyrabéné tuky
- nové druhy tuk( v cukrarské vyrobé
- skladovani tukd

rozlisi a zafadi ovoce do danych skupin
vyjmenuje hlavni slozky ovoce (Ziviny) a
uvede vyznam ve vyzivé

popiSe  vyrobu  ovocnych
(kompoty, dzemy, marmeldady)
uvede zplsoby konzervace ovoce
posoudi vyznam ovoce pro cukrafskou
vyrobu

vyrobkd

12. Ovoce

- charakteristika,
ovoce

- slozeni
hodnota

- ovocné vyrobky

- konzervace ovoce

- vyznam ovoce Ve
potravinarské vyrobé

rozdéleni a druhy

ovoce, jeho biologicka

vyzivé a

rozezna zakladni jadroviny

vysveétli Upravu jadrovin pred pouzitim
vybere vhodné jadroviny pro cukrarské
vyrobky

stanovi vhodné skladovani

13. Jadroviny

- druhy a slozeni jadrovin
- Uprava, pouziti a vyznam jadrovin
- skladovani jadrovin

popise tvar kakaovych bobl
objasni jejich Upravu - vysvétli proces
fermentace

14. Kakao a ¢okolada

- kakaové boby a jejich Uprava
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rozlisi kakaovou hmotu a kakaovy prasek a
popise jejich vyrobu

popise vyrobu cokolady

zddvodni vznik vad ¢okoladovych vyrobk
navrhne podminky skladovani
uvede priklady pouziti
v cukrarské vyrobé

cokolady

- zdakladni kakaova hmota, kakaovy
prasek a kakaové maslo

- vyroba a druhy ¢okolad

- Cokoladové a kakaové polevy

- pouziti a skladovani cokoldadovych
vyrobk

charakterizuje pochutiny z hlediska vyzivy
objasni vyznam pochutin ve stravovani
vysvétli pojmy fermentace a prazeni
objasni povzbudivy Uc¢inek kavy a Caje
rozezna zakladni druhy kofeni a vyjmenuje
moznosti jeho pouziti

15. Pochutiny

- druhy a vyznam pochutin
- kava, Caj
- druhy kofeni a jeho vyznam a pouziti

uvede priklady nealkoholickych napoji a
popisSe jejich vyrobu

vysvétli, co je alkoholicky napoj

uvede druhy alkoholickych napojli a popise
jejich vyrobu a pouziti v cukrarské vyrobé

16. Napoje

- druhy nealkoholickych napoju
- druhy alkoholickych napojt

3. rocnik

Zak:

popiSe vyrobu drozdi

uvede sloZeni a vlastnosti drozdi

objasni vliv drozdi na jakost kynutych tést
a vyrobkl

vymezi zasady skladovani drozdi
vyjmenuje chemické kypfici prostredky a
dokaZze vysvétlit podstatu chemického
kypreni

vysvétli princip fyzikalniho kypfeni tést a
uvede priklad

navrhne vhodny typ kypreni podle typu
tésta a vyrobku

17. Kyprici prostredky

- biologické

- chemické

- fyzikalni

- principy
prostredki

- slozZeni a vyroba drozdi

- volba vhodného zplsobu kypreni
vzhledem k druhu tésta a vyrobku

plsobeni kypricich

30

uvede nové druhy surovin, pomocnych
latek a zlepsujicich pfipravki
vysvétli mechanismy
zlepsujicich pfipravkd
vysvétli pouziti zlepsujicich pfipravk( a
cukrdarskych smési na pfikladech vyrobki
dokaze  zhodnotit vyhody  pouziti
cukrarskych smési a novych druhl surovin

pusobeni

18. ZlepSujici pripravky, nové druhy
surovin, pomocnych latek a zlepsujicich
pripravku

- rozdéleni zlepsujicich pripravkd

- vyznam zavadéni zlepsujicich
pripravkd do vyroby

- rychloSlehaci pfipravky

- cukrarské smési a nové druhy surovin

porovna rizné druhy Zelirujicich latek
vysvétli jejich vyznam v ndplnich a

19. Zelirovaci prostiedky

polevach - druhy a vlastnosti Zzelirovacich
prostredki
- pouziti  Zzelirovacich prostredk
v cukrarské vyrobé
- zhodnoti vyznam chemickych latek a | 20. Chemické latky
vhodnost jejich pouziti
- vysvétlivyznam tresti a aromat pfi pfipravé | - vyznam a  pouziti  chemikalii

cukrarskych polotovarti

zdlvodni pouziti konzervacnich latek a
aditiv v technologickych postupech
zdlvodni  pouziti barviv  pfi
cukrarskych vyrobku

vyrobé

v cukrarské vyrobé
- kyseliny
- tresti a aromata
- konzervacni latky
- aditiva
- barviva

posoudi vyhody pouzivani oball
vysvétli druhy a vlastnosti
materiall

balicich

21. Obaly a obalové materialy

- vyznam obalu
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- uvede povinné Udaje na obalech | - druhy obalovych materidld a jejich
cukrarskych vyrobk vlastnosti
- posoudi vhodnost a nevhodnost pouziti | - povinné udaje na obalech
oballl pro nékteré vyrobky - pouziti vhodného obalu vzhledem k
druhu vyrobku

6.11 Stroje a zaFizeni

Obor vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar
Nazev vyucovaciho predmétu: Stroje a zafizeni
Celkova hodinova dotace predmétu 66 (33 —33 - 0)
Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu

Cilem predmétu je poskytnout zakim uceleny soubor poznatk(i o pouzivani stroji a strojniho zafizeni v
cukrdrenském provozu.

Obsah prfedmétu vede k vyuziti ziskanych védomosti v odbornych pfedmétech, zejména v technologii a v
odborném vycviku a umoznuje zvladnout praktickou obsluhu strojli a strojniho zafizeni v cukrarenskych
provozech.

Charakteristika uciva

Ucivo navazuje zejména na pfedmeét technologie a suroviny a komunikuje s odbornym vycvikem. Zaméfuje se na
jednotlivé tématické celky, které vedou zaky k ziskani znalosti o spravné obsluze a ¢isténi, zakladni udrzbé strojq,
zarizeni a strojnich linek a jejich vyuziti v cukrarskych provozech. ZvySena pozornost je vénovana bezpecnosti
prace a hospodarnému zachazeni i vyuziti strojnich technologii.

Cile vzdélavani v oblasti citt, postoju, hodnot a preferenci

Cilem predmétu je vést zaky k vyuziti ziskanych védomosti v konkrétnich predmétech daného oboru a k zvladani
obsluhy strojli v cukrarenskych provozech.

Vyukové strategie

Ve vyuce jsou vyuzivany metody a formy prace, které zajistuji propojenost a navaznost uciva jednotlivych
odbornych predmétl, zejména predmétl cukrarska vyroba, suroviny a odborného vycviku. Do vyuky jsou
zarazovany exkurze, prednasky a odborné seminare s ukazkou pouziti zejména nového strojniho zafizeni do
cukraren.

Hodnoceni vysledkt zakua

Po probrani jednotlivych tematickych celkd pisemné zkouseni, v pribéhu ustni zkouseni, provérovani odbornych
kompetenci, feseni rGznych problémovych situaci, které vyplyvaji z praxe. Hodnoceni vysledk( zakd probiha v
souladu se Skolnim klasifikacnim radem.

Prinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prarezovych témat
Odborné kompetence
Z4ak se nauéi v priibéhu studia
- aplikovat osvojené znalosti z praxe
- kompetence ke komunikaci
- kompetence k praci a spolupraci
- feSeni pracovnich i mimopracovnich problém
- praci s informacemi
- kompetence k pracovnimu uplatnéni
- adaptabilita flexibilita, kreativita
- ochrana zdravi a zivotniho prostredi.

Prifezova témata

Clovék v ob&anské spolegnosti - je realizovano formou diskusi 0 mechanizaci a vyuziti strojnich technologii v
cukrdarnéch a jeji vliv na cenovou politiku cukrarskych vyrobki.

Clovék a zivotni prostfedi - kvalita Zivotniho prostfedi pfi nedodrzovani predpistl platnych pro tGdrzbu a gisténi
strojniho zafizeni. Tato oblast je realizovana formou referat zakd a diskuzi.

Informacni a komunikaéni technologie - vyuzivani informacni technologie, vyhledavani a zpracovavani informaci.

Mezipredmétové vztahy
Mezipredmeétové vztahy:
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Obsah predmétu ma vazbu na predmét cukrarska vyroba, potraviny a vyziva, odborny vycvik a komunikacni
technologie.

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
Nazev vyucovaciho predmétu: Stroje a zafizeni
Celkova hodinova dotace predmétu: 66

Rozpis ucCiva
. oo Cia Pocet
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani hodin
1. rocnik
Z4ak: 1. Stroje a zarizeni pro skladovani a 6
- vyjmenuje a popiSe nejcastéji | dopravu
pouzivané obaly - stroje a zafizeni pro skladovani
- objasni zplsoby ukladani balenych volné loZzenych surovin
surovin - stroje a zafizeni pro skladovani
- zna zafizeni pro manipulaci s balenych surovin, vahy
balenymi surovinami
- objasni princip vazicich zafizeni
- vyjmenuje druhy vah
- vysvétli princip a pouziti rlznych | 2. Stroje na pfipravu tést a hmot I. 9
druh( slehacich a misicich strojt - periodické, misici a Slehaci stroje
- popiSe mixéry a charakterizuje pouziti - mixéry
v cukrarském provozu - tabulovaci stroj
- vysvétli princip tabulovaciho stroje a
jeho vyuziti
- vysvétli princip délicich a tuzicich | 3. Stroje na pfipravu tést a hmot Il. 10
stroji - délici a tuzici stroje
- charakterizuje typy periodickych - stfikaci stroje (davkovaci)
délicich strojl podle tvaru zakladniho - roztirace platd
fezu a podle hmotnosti klonk( - plnici stroje
- popise stfikaci (davkovaci)stroje, zna
jejich jednotlivé ¢asti a popise zplsob
jejich cisténi
- popiSe roztiraCe platl a vysvétli jejich
funkci
- vyjmenuje jednotlivé ¢asti plnicich
strojl a uvede priklady k jejich pouZiti
- popiSe rozkrajovaC¢ korpusl a zna | 4. Stroje na zpracovani korpusi a 8
jednotlivé ¢asti vyrobku
- vysvétli funkci a princip macecich - rozkrajovac korpust
stroju - maceci stroje a zafizeni
- popiSe stroje pro konecnou Upravu - stroje na kone¢nou Upravu
vyrobk{ vyrobk{
- rozumi  oSetfovani  stroji a
predchazeni Grazl na nich
2. ro¢nik
Zak: 1. Zafizeni pro tepelnou upravu 9
- popiSe varné zafrizeni a vysvétli jejich - varna zarizeni
vyuziti v cukrarském provozu - smazici zafizeni
- porozumi zafizenim pro smazeni - pece
koblih a dalsich tvarl smazeného
pecCiva
- popiSe pece sazeci, boxové, etazové a
rotacni
- zapamatuje sirlizné zpUsoby pfenosu
tepla
- vyjmenuje jejich casti a popiSe
doplnkova zafizeni peci
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- vysveétli princip cCinnosti chladicich | 2. Chladici zafizeni a vyrobniky zmrzlin 9

zafizeni - kompresorového a - zafizeni pro Upravu vzduchu
absorpc¢niho - chlazeni a mrazeni
- objasni jednotlivé typy chladicich - vyrobniky zmrzlin
zarizeni
- popiSe zafizeni pro chlazeni a
mrazeni

- vysvetli princip zmrazovani zmrzlin ve
vyrobnicich zmrzlin

- uvede hygienické zasady pro vyrobu
zmrzlin ve vyrobnicich

- vysvétli funkci a jednotlivé casti | 3. Rozvalovaci stroje 6
rozvalovaciho stroje - typy rozvalovacich stroj
- objasni princiu rozvalovani - automaticky rozvalovaci stroj

- popiSe automaticky rozvalovaci stroj
a vysvétli vyhody v cukrarenském

provozu

- vysvétli princip mechanizovanych | 4. Vyrobni linky 9
linek - automatické linky na vyrobu

- charakterizuje funkci vyrobnich linek cukrarskych tést a hmot

na vyrobu listovych a pevnych tést,
koblihd, pernik( a oplatek
- popiSe jednotlivé ¢asti vyrobnich linek
- uvede jejich vyhody

6.12 Odborné kresleni

Obor vzdélani: 29-54-H/01 Cukrar

Nazev skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar

Nazev vyucovaciho predmétu: Odborné kresleni
Celkova hodinova dotace predmétu: 33 (16,5 — 16,5 — 0)
Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu

Predmét poskytuje zakiim moznost zvladnout dovednosti dekorativniho uméni, nutné pfi vyrobé cukrarskych
vyrobk. Déle rozviji tvofivou predstavivost zak(, smysl pro harmonii barev a estetické citéni.

Cilem je vyuziti ziskanych védomosti v praxi, zejména v odborném vycviku pfi dekoraci cukrarskych vyrobkd.

Charakteristika uciva

Odborné kresleni rozviji znalosti a dovednosti dekorativniho umeéni, nutné pfi vyrobé cukrarskych vyrobk(. Rozviji
tvofivou predstavivost z4akd, jejich smysl pro harmonii barev a estetické citéni a také motoriku a manualni
zrucnost.

Cile vzdélavani v oblasti citti, postoju, hodnot a preferenci
Vyuka posiluje estetické citéni zaka a jeho predstavivost a vede ho k vlastni tvofivé ¢innosti.

Vyukové strategie

Ve vyuce jsou vyuzivany metody a formy préce, které zaji$tuji propojenost a navaznost na jednotlivé odborné
predméty, zejména technologii a odborny vycvik. Vyuka je doplfiovana odbornymi exkurzemi do cukrarskych
vyroben a na odborné vystavy.

Vyuka je vedena formou nazornych ukazek, jsou vyuzivany nazorné pomucky a ukazky nacrtll a vykresa, ucebnice,
odborné Casopisy, fotografie, odborné filmy. Soucasti vyuky je také forma fizeného rozhovoru a samostatna prace
s jeho naslednou prezentaci. Vyuzivany budou i metody skupinového zaméstnani a problémového vyucovani.

Hodnoceni vysledkt zaku

Hodnoceni samostatné prace v seSitech a samostatnd prace zadana ve vyucCovaci hodinég, jeji prezentace a
vyhodnoceni. Hodnoceni bude probihat zndmkou v souladu s platnym klasifikaénim fadem. Posuzuje se
schopnost aplikace poznatkU pfi feseni zadanych uloh, peclivost, vlastni napad, aktivita v hodinach.

Pfinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat
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Klicové kompetence

Kompetence k uceni — obsahuje vSechna témata.

Kompetence k feseni problémd - volba spravné techniky kresleni, vybér vhodné kombinace motiv(, vyuZiti rGznych
metod a prostredk(, prace samostatna i ve skupiné.

Matematické kompetence - kresleni zakladnich geometrickych tvar(, déleni plochy, vyuzivani os symetrie, ¢lenéni
nepravidelnych ploch.

Odborné kompetence

Vyuka smérfuje k tomu, aby zak ovladal kreslifské dovednosti a techniky pfi dekoraci cukrarskych vyrobkd, dovedl
navrhnout vkusny vyrobek podle vlastni predstavivosti, vyjadfil ozdobou ucel vyrobku a prokazoval manualni
zrucnost pfi jeho dekoraci.

Prifezova témata

Obcan v demokratické spolecnosti - rozvoj estetického citéni, schopnost vlastniho rozhodovani.

Informacni a komunikaéni technologie — vyhledavani informaci, ndvrhy na pocitaci, skenovani fotografii a jejich
pouziti jako ozdob.

Mezipredmétové vztahy
Ucivo navazuje zejména na predmét cukrarska vyroba a odborny vycvik. Pfimo vyuziva znalosti z predmétu
suroviny.

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
Nazev vyucovaciho predmétu: Odborné kresleni
Celkova hodinova dotace predmétu: 33

Rozpis uciva
. e Cia Pocet
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani hodin
1. roCnik
Z4k: 1. Jednotahové linie 16,5
- ovlada volnou rukou jednoduché linie - linie vodorovné, kolmé a Sikmé
- navrhuje jednoduché motivy - sestavovani linek a pasku
- dokaze posoudit navaznost barev - kombinace linii
- spravné voli linie a navrhne vhodny | - linie s barevnou glazurou
material
- jeupozornovan najednoduchost a estetiku
- sestavi ozdobné pasy s rliznymi motivy 2. Ornamentalni prvky a ozdobné pasy
- vybere vhodny pas k dané ozdobé - cviceni ozdobnych pasl
- navrhne spravnou kombinaci prvkd, ale i | - cviceni ornamentalnich prvkd
barev
- ovlada hulkové a psaci pismo 3. Nacvik pisma
- rozlozi pismo do dané plochy - halkové
- postupné zvladd pismo tuzkou, pak |- psaci
glazurou - sestavovani slov a textu
- navrhne strucny a vystizny text
- ovlada plosné a ozdobné pismo 4. Pismo fezané
- sestavi monogram a vepiSe jej do dané | - plosné
plochy - ozdobné
- nacvici sestavovani pismen do slovapsani | - monogramy
Cislic - Cislice
- zvoli vhodny typ pisma pro dany vyrobek
2. rocnik
- rozdéli stejnomérné plochu kulatych, | 1. Déleni 16,5
Ctvercovych a obdélnikovych dortd - déleni a zdobeni kruhové a
- vysvétli  zasady symetrického a obdélnikové plochy
asymetrického deéleni ploch - déleni ¢tvercové plochy
- vypocte pravidelnou vysec pro zdobeni - skladba pisma do uvedenych ploch
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- ovlada kreslifské dovednosti a techniky | 2. Zdobeni

potfebné pri dekoraci cukrarskych vyrobk( | -  stylizaéni ozdoby
- navrhne vyrobek podle vlastni | - figuralni kresba
predstavivosti - technika zdobeni okrajli
- vyjadri ozdobou ucel vyrobku - ozdoby z cukrarskeé glazury
- prokazuje zrucnost pfi dekoraci | - ozdoby z ¢okolady
cukrarskych vyrobk - ozdoby z marcipanu
- dekoruje vyrobky vkusné, Cisté a barevné
sladéné
- popise klasické zplsoby zdobeni | 3. Zdobeni restauracnich moucnikl
restaurac¢nich moucnik - zplsoby zdobeni  restauracnich
- prakticky zvladne moderni techniky a moucnikd
vytvori ozdoby na talif, sklo, pohar atd. - nové trendy pfi zdobeni restauracnich
moucnikd

- pouziti exotického ovoce pfi zdobeni

4. Pomiucky k vyrobé ozdob

- pozna vSechny druhy pouzivanych ozdob | - déleni ozdob podle pouzitého
- predvede techniky pouzivané ve vyrobé materialu

- suroviny pouzivané pfi vyrobé ozdob
- techniky pouzivané pfi vyrobé ozdob

6.13 Odborny vycvik

Obor vzdélani 29-54-H/01 Cukrar

Nazev skolniho vzdélavaciho programu: Cukrar

Nazev vyucovaciho predmétu: Odborny vycvik

Celkova hodinova dotace predmétu: 1597,5 (495-577,5-525)
Platnost SVP: od 1. 9. 2022

Obecny cil vyuéovaciho predmétu

Vseobecnym cilem pfedmétu je umoznit zaklm osvojit si odbornou zru¢nost a poznatky v teoretické i praktické
vyuce a vybudovat pracovni navyky.

Predmét poskytuje zakiim schopnost pfipravovat a zpracovavat potraviny, rizné ingredience, posuzovat jejich
jakost. Zaci dosdhnou manudlni dovednosti v cukrafské vyrobé i v obsluze strojli a zafizeni. Dal$im prvkem je
hygiena a bezpeénost na pracovisti. Obecnym cilem je zdokonaleni zak( v pfistupu k préci, informovanost o trhu
prace a hospodareni se surovinami a Setfeni pfirodnich zdroja.

Charakteristika uciva

Ucivo umoznuje zakam ziskat kompletni prehled o cukrarské technologii, o tradicnich zakladnich postupech i
modernich technologiich, o modernich zplisobech vyroby rliznych druh(i dezert(.

Z4ci si osvoji dovednosti a upevni védomosti, potfebné k vykonu zvoleného oboru — cukraf. Jsou vedeni
k osvojovani technologickych postupl a Gcelné organizaci prace, na vyuzivani informacénich a komunikacnich
technologii, dodrzovani zasad hygieny a bezpecCnosti prace i pozarni ochrany. Dopliuji si znalosti védy a
aktudlnich poznatk( o surovinach, technologickych postupech a racionalni vyzivé, zafazovani surovin pro vyrobky
dia a bezlepkové i se snizenym obsahem tuku. Sleduji trendy vyvoje ve svétové cukrarské malo i velkovyrobé —
pouzivani tvarohu a mlé&nych vyrobk(, ovoce, priimyslové vyrabénych smési, které Setfi energie i ¢as. Zaci jsou
vedeni k uplatiiovani zdsad spolecenského chovani, profesniho jedndni a vystupovani v osobnim stykuy,
pracovnimi partnery i v pisemném projevu. Nauci se feSit problémové situace pfi kontaktu se zakazniky a
obchodnimi partnery.

Cile vzdélavani v oblasti citti, postoju, hodnot a preferenci

Z&ci se naudi spravné uskladriovat potraviny, vazit suroviny na riiznych typech vah. Osvoji si technologické
postupy rlznych tést a hmot. Ziskaji zru¢nost v ru¢ni vyrobé riznych moucnik( a dezert(l. Osvoji si dovednosti v
baleni a expedovani hotovych vyrobkl. Nauci se pecovat o stroje a zafizeni a spravné s nimi zachazet v souladu
s bezpecnosti prace. Osvoji si hygienické predpisy a HACCP.

Vyukové strategie

Formy: vyuka se bude odehravat v tymech na pracovisti, kazdy dostane sv(j ukol. Nejdfive probéhne teoreticka
pfiprava a nasledné prakticka ¢innost. Na konci pracovniho dne dojde k celkovému zhodnoceni, které vykonaji jak
z4ci, tak pedagogové.
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Metody: nacvik pracovnich ¢€innosti s vyuzitim realnych surovin, odborna instruktaz, vysvétlovani, prace ve
skupiné i samostatna prace.

Hodnoceni vysledkt zaku

Zéakladem pro hodnoceni Zak( je platna legislativa a klasifikacni fad.

Hodnoceni bude provadéno pribézné formou Ustni i praktickou. Kromé prokazanych faktickych znalosti a
dovednosti, pouzivani odborné terminologie bude bran zretel také na zplsob vyjadfovani a vystupovani. U
praktickych cinnosti a samostatnych praci bude mimo obsahu zohlednéna estetickd stranka zpracovani a
dodrzovani hygieny. Soucasti hodnoceni bude rovnéz samostatnost, spoluprace a aktivita pfi vyucovani.

Prinos pfedmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prirezovych témat
- uplatiovat ziskané védomosti v profesnim zivoté
- rozvijet socialni a personalni kompetence
- usilovat o snizovani nedspésnosti v dokonceni studia.

Odborné kompetence
- vytvaret pozitivni vztah, Uctu a uznani k druhym lidem
- vyjadrovat se a vystupovat v souladu s pravidly a zasadami kultury projevu a chovani
- adaptovat se na ménici se podminky v profesni kariére
- rozvijet mysleni a schopnosti resit praktické problémy
- ziskat celkové funkéni a praktické védomosti, dovednosti a ndvyky
- dosahnout co nejvétsi profesni dokonalosti.

Prifezova témata

Obcan v demokratické spolec¢nosti — zdsady ¢innosti pracovnik(, pozitivni pracovni i osobni vztahy.

Clovék a zivotni prostiedi — vztah ke svéfenym hodnotam, Setfeni surovinami, materidlem, oSetfovani stroj(,
dodrzovani hygieny.

Clovék a svét prace — zplisoby spolupréce v tymu, vedeni pracovnikd, vztahy v kolektivu.

Informacni a komunikacni technologie budou vyuzivany pfimo v hodinach odborného vycviku, pfi domaci pfipravé
24k a pri zpracovani zakovskych projektl formou prezentace, bude prohlubovana medialni gramotnost a kriticky
odstup k informacim z medii.

Mezipredmétové vztahy
Mezipfedmétové vztahy: zaklady prirodnich véd, cukrarska vyroba, suroviny, stroje a zafizeni, odborné kresleni,
ekonomika, informacni a komunikaéni technologie.

Rozpis uciva a vysledki vzdélavani
Nazev vyucovaciho predmétu: Odborny vycvik
Celkova hodinova dotace predmétu: 1597,5 (495-577,5-525) hodin

Rozpis uciva
1. rocnik: 15 hodin tydné, celkem 495 hodin
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani Eggﬁ:
1. roénik 1. Uvod 30
Zak: - BOzZP
- aplikuje ustanoveni tykajici se - vyrobni, odbytové a skladovaci
bezpecnosti prace o ochrany zdravi prostory
pfi praci a pozarni prevence - organizace praktické vyuky v
- pfipracijednav souladu s pracovnimi odborném vycviku
predpisy a postupy - organizacni usporadanim skoly a
- dokdaze vysvétlit bezpec¢nostnirizika a pracovist se zvySenym
nejcastéjsi pficiny udrazd a jejich nebezpecim drazu
prevenci - pozarni ochrana
- definuje povinnosti pracovnika i - hygiena a sanitace v
zameéstnavatele v pfipadé pracovniho potravinarském provozu
drazu
- dokaze aktivné poskytnout prvni
pomoc pfi Urazu na pracovisti
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uplatnuje pozadavky na hygienu

v gastronomii, dodrzuje  osobni
hygienu
definuje ucel kritickych bodl jeho
fungovani

rozumi pojmu sanitace a vi, proC je

nutno ji dodrzovat v cukrarském
provozu
definuje jednotlivé provozy 2.Seznameni s obsluhou strojll a zafizeni | 12
aplikuje zasady osobni a provozni - BOZP pfi préci a pozarni ochrana
hygieny v cukrafské vyrobé i zasady pfi obsluze strojniho zafizeni v
bezpecnosti pfi praci v cukrarnach a cukrarském provozu
zasady prvni pomoci - obsluha strojii a =zafizeni v
uplathuje pozadavky na hygienu cukrarském provozu
pracoviste, strojniho zarizeni, - cisténi strojli a jejich zakladni
pomlcek, osobni i hygienu udrzba
pouzivanych surovin
dokaze aktivné pouzit jednotlivé | 3. Zasady hospodareni se surovinami 24
druhy vah - vedeni skladu, pfijem a vydej
prokdze své znalosti v prevodu surovin
jednotek a urceni hmotnosti - provozni evidence
spravné aplikuje zakladni - praktickeé vypocty podle
matematické pojmy receptury
navazuje a odmeéfuje potrebné - vazeni, méfeni a pfiprava pro
mnozstvi surovin vyrobu

- vaZeni na rlznych typech vah
ovlada uréit druhy rozvar(i, zvladne | 4. Uprava cukru 42
jejich pfipravu - Uprava cukru vafenim na rdzné
popiSe jednotlivé zkousky cukernych teploty, taveni cukru
roztok(, vi, jak zachovat kvalitu - pfiprava cukru na vareni
cukerného roztoku - oSetfovani cukerného roztoku
spravné  aplikuje  technologické - vareni fondanu, tabulirovani,
postupy pfipravy cukernych rozvarl inverze
prokdze své znalosti v mérfeni - rucni zkouska
teplomérem, ¢teni hodnot - mérfeni teplomérem
ovladd zplsob pfipravy karamelu, - pfiprava a pouziti karameluy,
kuléru i griliase griliase, kuléru
pracuje s cukrarskymi normami 5. Zaklady hospodarskych vypocti 48
orientuje se v normach - prepocty surovinovych norem
vypocitd spotfebu surovin podle - vydejky na suroviny
mnozstvi vyrabéného sortimentu - hodnoceni jakosti hotovych
dokaze aktivné pouzit vydejku surovin vyrobkd, vytéZnost
ovlada vyrobu papirovych kornoutkd, | 6. Cvicné prace z hmot na strikani 36
baleni rafkd - zhotovovani papirovych
procviCuje drzeni sacku a jeho plnéni kornout(
spravneé pouziva strikaci sacky - plnéni, drZeni, ¢isténi sacku
dokaze strikat ozdoby - priprava cvicné hmoty
dovede psat rliznymi druhy pisma - stfikdni hladkou a Fezanou
prokaze své znalosti ve vyrobé trubickou
cukrarské hmoty - stfikani jednoduchych ozdob

- nacvik pisma
dovede svymi slovy popsat rozdéleni | 7. Pfiprava naplni 42

naplni a polev

uvede surovinové slozeni naplni a
polev

popiSe technologické postupy naplni
a polev

ovlada zpUlsoby pouziti napini a polev
odlvodni zasady pfi pfipravé a pouziti
méné trvanlivych naplni

zakladni zloutkovy krém
zakladni maslovy krém

zakladni tukovy krém
ochucovani krémi

naplné na rychlou spotiebu -
smetanové naplné a krémy
trvanlivé a méné trvanlivé naplné
napliné urcené k peceni
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napravi srazenou napln dokaze ji
napravit

definuje polevy, urci kvalitativni znaky, | 8. Pfiprava polev 24
potrebné suroviny - poleva cCokolddova, agarova,
ovlada pfipravit riizné druhy polev fondanova, cukrova, ledova
vyjmenuje moznosti pouziti - poleva kakaova, poleva ze Zelé
jednotlivych druh( polev

dovede svymi slovy vyjmenovat | 9. Pfiprava bilkového krému 12
suroviny k pripravé bilkovych krémi - zdakladni bilkovy krém

predvede prakticky pfipravu krému - ovocny bilkovy krém

urCi dalSi suroviny, které lze do

bilkového krému pridavat

aplikuje znalosti pro vyrobu tést a | 10. Pfiprava pevnych tést a vyrobk 60
vysvétli jejich vliv na kvalitu hotovych - linecké tésto, vyrobky z
vyrobkd lineckého tésta

ovlada technologické postupy vyroby, - vaflové tésto, vyrobky z

na pfikladu popiSe  konkrétni vaflového tésta

technologicky postup - tvarohové tésto, vyrobky

dokaze popsat pravidla pripravy tést, - slané, syrové a krehké tésto,
jejich zpracovani a dohotoveni vyrobky

spravné analyzuje teplotu peceni - Cajové pecivo

vysvétli postupy plnéni a zdobeni - sezoénni vyrobky

provede kontrolu spravné trvanlivosti

a hmotnosti jednotlivych vyrobki

orientuje se v zdsadach pfipravy | 11. Priprava lineckého tfeného tésta 18
lineckého tésta a problémy pfi jejich - vyrobky z tfenych lineckych tést
nedodrzeni bez naplni

charakterizuje vyrobky z lineckych - vyrobky z tfenych lineckych tést

tést s naplnémi

definuje naplné do lineckych tést - - kombinované vyrobky

pouzivané pfi peceni, doplhované po

upeceni vyrobki

dokaze vysvétlit charakteristické | 12. Pfiprava palené hmoty 30
znaky palené hmoty - klasicka priprava palené hmoty a
definuje jednotlivé suroviny a jejich jeji zpracovani

Upravu pred zpracovanim - pfiprava palené hmoty ze smési.
popiSe moznosti plnéni naplnémi a - tvarovani a peceni

dohotoveni - pfiprava naplni, polev a

na prikladu popiSe  konkrétni dokonéovani vyrobk

technologicky postup vCetné

hmotnosti a trvanlivosti

analyzuje vady korpuslt z palené

hmoty

definuje  charakteristické  znaky | 13. Pfiprava listového tésta 30
listového tésta - vybér a dprava  surovin,
dokaze vysvétlit nasakovani a rozvalovani a prekladani

bobtnani lepku ve vodanku - tvarovani a peceni listového
orientuje se ve vyznamu a tésta

vlastnostech surovin - priprava a dohotovovani vyrobk(
uvede moznosti plnéni naplnémi a z listového a plundrového tésta.
dohotoveni - priprava naplni a polev

popiSe technologické postupy vcetné

hmotnosti a trvanlivosti

analyzuje vady korpus( a navrhne

mozné feSeni napravy

ovlada pfipravu tésta ruénim i | 14. Pfiprava medového tésta 24

strojnim zplsobem
definuje vyznam rozvalovani tésta
popise zplsoby tvarovani

- priprava surovin.
- pfiprava tésta.
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stanovi teplotu peceni a objasni
pochody pfi peceni
ukaze moznosti

sesazovani

dohotovovani vyrobk
jednoduchych s naplnémi i bez
napiné

sesazovani  slozitych
sezonni vyrobky
tvarovani a peceni medového
tésta

tvard.

- prokaze své znalosti ve vyrobé | 15. Priprava lehké Slehané hmoty 30
Slehanych hmot - priprava surovin, pfiprava lehké
- ovlada tvarovani a moznosti pouziti Slehané hmoty
- stanovi teploty pecCeni lehkych - miseni hmot, tvarovani a peceni
Slehanych hmot - pfiprava naplni a poley,
- ovlada pouziti naplni a polev do dohotoveni vyrobk
lehkych Slehanych hmot
- dokaze vyjmenovat suroviny pro | 16. Pfiprava Slehané hmoty nahfivané 18
pfipravu nahfivané Slehané hmoty - priprava surovin, nahfivani a
- charakterizuje teploty Slehacich lazni Slehani hmot
- ovlada postupy miseni hmot - miseni hmoty s pfisadami
- dokaze pfipravit formy pred pec¢enim - tvarovani a peceni
- prokazuje znalosti v charakteristice - pfiprava naplini a polev
druh naplni a polev, pouzivanych do
hotovych vyrobk
2. rocnik 17 hodin tydné, celkem 577,5 hodin
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani
Zak: l. Uvod 35
- dodrzuje ustanoveni tykajicich se - proskoleni BOZP, hygienické
bezpecnosti prace v cukrarnach a predpisy
zdasady prvni pomoci - seznameni s tém. planem uciva
- dodrzuje zasady osobni a provozni - strojni vybaveni, seznameni se
hygieny v cukrarské vyrobé zafizenim, udrzba
- charakterizuje kritické body HCCP - zakladni  vyrobni  evidence,
- uvede charakteristické znaky pro normy, vypocty
jednotlivé hmoty a usporada je podle
nazvu a technologického postupu
- provadi opakovani vyrobni evidence,
norem a vypoctl
- definuje suroviny pro tézké Slehané | 2. Pfiprava tézké Slehané hmoty a tfené | 49
hmoty hmoty
- aplikuje znalosti o vlivech plsobicich - pfiprava surovin
na Slehatelnost - tfeni tuku s cukrem, pfidavani
- ovlada teploty peceni vajec
- provadi tvarovani hmot - miseni hmot
- popise technologické postupy - tvarovani a peCeni korpusu
- charakterizuje zpUsoby tvarovani - pfiprava naplini a polev
- definuje vyrobky plnéné a nepInéné - pouziti rychlosehacich pfipravkd
- stanovi spravny druh naplné do - dohotoveni vyrobk{
tfenych hmot
- ovladd  zplsoby tvarovani a
dohotovovéani  vyrobkl  ztézké
Slehané hmoty
- na prikladu popise konkrétni | 3. Priprava zvlastnich druhd $lehanych | 84
technologicky postup véetné | hmot

hmotnosti a trvanlivosti

vyjmenuje suroviny pro dil¢i hmoty a
tésta, popiSe jejich upravu pred
vlastnim zpracovanim

popiSe tvarovani jednotlivych hmot a
zvoli spravnou teplotu peceni

uvede moznosti plnéni naplnémi a
dohotoveni vCetné polev

pfiprava surovin - moucné
smeési, rychloslehaci pfipravky
smiseni a Slehani hmot
tvarovani a peceni korpust
hmota na laskonky

beze hmota

hmota na vanicky

pfiprava naplni a polev
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analyzuje vady korpust a navrhne
mozné reseni napravy

dohotoveni vyrobk

rozdéli roztoky s naslednym | 4. Prfiprava smetanovych ndpini a | 108
odlvodnénim vyrobk{

vysvétli pojem koagulace - vybér vhodnych surovin

popiSe pojem Slehatelnost - pfiprava surovin

vysvétli vlivy plsobici na Slehatelnost - pfiprava smetanovych naplni

roztokd - priprava smetanovych vyrobk

vysvétli rozdil mezi Slehdnim a tfenim - chlazeni, mrazeni vyrobk

popiSe technologické postupy - dohotoveni, dozdobeni vyrobku
prakticky provede pfipravu

smetanové hmoty

zvladne vyrobu zakladnich vyrobki

vyjmenuje suroviny pouzivané | 5. Pfiprava ozdob z rliznych surovin 140

k pripravé modelovaci hmoty
popiSe pfipravu surovin pred vlastnim
zpracovanim hmoty

na prikladu popiSe  konkrétni
technologicky postup pripravy
modelovacich hmot

vymezi pravidla pro trvanlivost

modelovaci hmoty a jeji oSetieni pro
kratkodobé uchovani

orientuje se ve vyznamu ozdob a
zdobeni cukrarskych vyrobkd
definuje ozdoby podle pouzitych
surovin

dokaze kombinovat ozdoby vzajemné
mezi sebou

aplikuje ozdobu na spravny druh
vyrobku

definuje suroviny vhodné pro vyrobu
hmot na ozdoby

uvede technologické postupy vyroby
modelovacich hmot a karamelu
provadi stfikani a tvarovani ozdob
z maslové hmoty i Cokolady

vybira ovoce vhodné pro zdobeni
cukrarskych vyrobku

aktivné se zapojuje pfi tvarovani
ozdob  zrlznych hmot i v
kombinacich

pfiprava modelovaci hmoty
tvarovani, modelovani a barveni
modelovaci hmoty

ozdoby z modelovacich hmot
sestavovani celk(

ozdoby z griliasové hmoty
tvarovani grilidaSové hmoty
ozdoby z karamelu

pfiprava a pouziti karamelové
hmoty

ozdoby z bilkové glazury
tvarovani ozdob, procvic¢ovani
stfikani ozdob z bilkové glazury
ozdoby z maslového krému
pfiprava maslového krému
tvarovani ozdob, procvicovani

stfikdni ozdob z maslového
krému
ozdoby z cokolady

priprava cokoladové polevy
tvarovani ozdob, procvicovani
rznych zplsob pfipravy ozdob
z cokolady

ozdoby z jadrovin

vybér vhodného ovoce

ozdoby z ovoce

procviCovani ozdob s pouzitim
ovoce
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- vyuzivd svych znalosti k rozlisi | Pfiprava studené nahfivané jadrové | 77
jednotlivé druhy jadrovin hmoty
- popiSe nutricni hodnotu jadrového - vybér vhodnych surovin pro
ovoce studené jadrové hmoty
- vymezi druhy, Upravu a pouziti - jadrova hmota zakladni
jadrovin - zadélavani jadrové hmoty
- definuje suroviny vhodné pro vyrobu - tfeni jadrové hmoty
jadrovych hmot a popise jejich Gpravu - tvarovani a peceni korpusl
pred pouzitim - dohotoveni vyrobk{
- rozdéli hmoty podle technologickych - nahfivana jadrova hmota
postupl - suroviny pro prfipravu nahfivané
- definuje vyrobky z jadrovych hmot jadrové hmoty
- analyzuje vady korpusli a navrhne - pfiprava hmoty
mozné feseni napravy - tvarovani a peceni korpust
- ovlada technologii peceni korpusu i - dohotoveni vyrobk
teploty pfi peCeni - tvarovani a peceni korpust
- dokaze aktivné pouzit znalosti o - dohotoveni vyrobk
zachazeni s upeCenym korpusy a - kombinované jadrové vyrobky
jejich oSetfenim - pfiprava hmoty
- umi pouzit spravny druh naplné a - tvarovani a peceni korpusl
zvolit vhodnou polevu - dohotoveni vyrobk
- dokaze vysvétlit konkrétni - jadrové vyrobky specialni
technologicky postup vCetné - vybér vhodnych surovin pro
hmotnosti a trvanlivosti pripravu
- doporu¢i moznosti zdobeni korpust - tvarovani a priprava korpust
pro rlizné prilezitosti - pafizské pecivo
- definuje suroviny pfi  pfipravu - priprava
pafizského peciva - tvarovani
- vyhodnocuje predbéznou pfipravu - peceni pecenych druht
surovin - priprava a tvarovani nepecenych
- orientuje se v technologii pfipravy druhd
pecenych a nepecenych druhd
vyrobk( z pafizské hmoty
- objasni vyznam specialnich | 7. Specialni vyrobky 68
cukrovinek a rozdéli je podle - vyroba hmot
trvanlivosti - dohotoveni vyrobkd
- sleduje moderni trendy a vymysli - praktické ukazky vyroby
prilezitosti, kde se tyto vyrobky specialnich vyrobk
prezentuji - praktické ukazky vyroby
- rozumi technologickym postupim specialnich vyrobk
orientalnich a ¢okoladovych - praktické ukazky vyroby
smetanovych cukrovinek specidlnich vyrobkd
- dovede svymi slovy teoreticky popsat - praktické ukazky vyroby
postup pfipravy nejpouzivanéjsich specialnich vyrobk
specialnich vyrobkli a nasledné
vyrobit
- ovlada vlastni kalkulaci na specialni
vyrobky a krajové speciality
3. rocnik: 16hodin tydné, celkem 525 hodin
Vysledky vzdélavani a kompetence Obsah vzdélavani
Zak: 1. Uvod 35
- dodrzuje ustanoveni tykajici se | BOZP

bezpecnosti prace o ochrany zdravi
pfi praci a pozarni prevence

aplikuje zasady bezpecnosti pfi praci
v cukrarnach a zasady prvni pomoci
dodrzuje zasady osobni a provozni
hygieny v cukrarské vyrobé

popiSe vyznam hygieny a sanitace v
cukrarskych provozech

hygiena a sanitace v cukrarské
vyrobé

seznameni s novym strojnim a
technologickym zafizenim
hodnoceni jakosti surovin
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vymezi  vhodné  vybaveni do
cukrarského provozu

definuje suroviny a uvede jejich | 2. Pfiprava medového a pernikového | 21
Upravu pred zpracovanim tésta

popiSe vyrobu invertniho cukruy, - pfiprava surovin

vysvétli pojem neutralizace - tvarovani a peceni korpust
orientuje se v pravidlech pfipravy tést, - potahovani a zdobeni vyrobkl
jejich zpracovani a dohotoveni

dokaze urcit teplotu pfi peceni

provadi plnéni, zdobeni a dohotoveni

vyrobk{

definuje  konkrétni  technologicky

postup vcetné trvanlivosti

ovlddda druhy kynutych tést a | 3. Pfiprava kynutého tésta 105
sortiment z nich - priprava surovin

definuje suroviny na vyrobu kynutého - pfiprava kvasku

peciva a vysvétli jejich vliv na kvalitu - pfiprava tésta

hotovych vyrobk( - kynuti

dokaze  vysvetlit  technologicky - pretuzovani

postup vyroby vanockového, - tvarovani

kolacového a koblihového tésta - peceni

osvoji si technologické postupy - smazeni korpusl

vyroby - priprava naplni

definuje pravidla pfipravy tésta, jejich - plnéni a tvarovani vyrobk
zpracovani a dohotoveni - dohotoveni vyrobk
charakterizuje zmény pfi kynuti tésta

a vyrobkl

dokaze vysvétlit postupy plnéni a

dohotovovani vyrobk( pred tepelnou

Upravou

vymezi pravidla a postup osazovani

vyrobkl na plechy a jejich dokynuti

ovlada zplsoby baleni a skladovani

peciva z kynutych tést

vyjmenuje suroviny vhodné k vyrobé a

popisSe jejich Upravu pred

zpracovanim

osvoji si technologické postupy | 4. Pfiprava plundrového tésta 28
vyroby - vybér a Gprava surovin

vysvétli pravidla pfipravy tésta, jejich - rozvalovani a prekladani
zpracovani a dohotoveni - tvarovani korpusU

definuje zmeény pfi kynuti tésta a - pfiprava naplni

vyrobk - tvarovani a dohotovovani
ovlada postupy pInéni a dohotovovani vyrobki z plundrového tésta
vyrobkl pred tepelnou Gpravou - peceni vyrobkd z plundrového
stanovuje teploty pfi peceni plundr( tésta

charakterizuje vyznam restauracnich | 5. Pfiprava restauracnich mouénikd 84

moucnik( ve stravé a vyzivé clovéka

dokdaze vysvétlit rozdéleni moucnik(
podle technologie vyroby a zplsob
podavani

ovlada jednotlivé  technologické
postupy

definuje nazvoslovi restauracniho
provozu

na prikladu popiSe  konkrétni
technologicky postup vcetné Upravy
pred hostem

prakticky aplikuje své znalosti a
zvladne zhotovit bézné druhy teplych
a studenych restaurac¢nich moucnikd

- vyroba hmot

- vyroba tést

- pecené restauracni moucniky

- varené restauracni moucniky

- smazené restauracni moucniky

- vyroba naplini

- vyroba polev

- nové trendy v podavani teplych
restaurac¢nich moucnik

- prfiprava studenych
restaurac¢nich moucnik

- suroviny pro pfipravu studenych
restaurac¢nich moucnik(

- nové trendy v  podavani
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orientuje se v soucCasnych studenych restauracnich
pozadavkach stravnikli na systém moucnik(

odleh¢enych a racionalnich

restaura¢nich moucnik

definuje suroviny vhodné k vyrobé a | 6. Pfiprava zmrzlin 21
popiSe jejich Upravu pred - priprava zmrzlin podle druh
zpracovanim - ochucovani a  pfibarvovani
ovlada hygienické normy a pozadavky zmrzlin

na jakost a oznacovani zmrzlin podle - pfiprava surovin

druhu - vyroba oplatkového tésta

sefradi zmrzliny podle slozeni surovin - tvarovani a peceni oplatkového
ovlada technologické postupy tésta

riznych druh(l a zplsobl pfipravy - Uprava a skladovani oplatkového
zmrzlin tésta

charakterizuje pozadavky kladené na - pfiprava pohard

zmrzliny z hlediska chemického a - zdobeni pohar

mikrobialniho - patiserie

doporuci suroviny k pfipravé pohar(

ovlada estetiku pfi zdobeni pohard

charakterizuje ~ vyznam  dietnich | 7. Pfiprava light a DIA vyrobkd 70
vyrobk( v cukrarském oboru - vyroba hmot

rozdeli diety podle vyzivy nemocnych - vyroba tést

definuje  technologické  postupy - tvarovani vyrobk(

vyrobk  jednotlivych diet, doplni - peceni vyrobku

vhodné jejich Upravu a podavani - pfiprava dia naplni

vyjmenuje  nejcastéjSi  sortiment - plnéni dia vyrobk

pozadovany v ndvaznosti na diety - zdobeni dia vyrobki

dovede svymi slovy popsat pojem - dohotoveni vyrobk{

racionalni vyziva - priprava lehkych racionalnich
charakterizuje moznosti pfipravy a moucnikd

zplsoby odlehceni pfi pfipravé - vybér vhodnych surovin
klasickych cukrarskych vyrobki - odlehCovani cukrarskych
doporuci suroviny, vhodné k pfipravé vyrobk

racionalnich moucnikd

vymezi  technologické  zplsoby

Upravy

prokazuje své znalosti pfi jejich

pfipravé

dokaze kombinovat moznosti

jednotlivych surovin pfi pfipravé

racionalnich a dietnich moucnikd

ze své praxe aplikuje znalosti o

moznosti odlehCovani cukrarskych

vyrobka

dokaze aktivné pouzit pramyslové

vyrabéné mlécné, smetanové a

agarové smési pro  pfipravu

leh¢enych cukrarskych vyrobki

definuje vyznam specidlnich | 8. Vyroba slavnostnich dortd 180
cukrovinek a rozdéli je podle - komplexni vyroba cukrarskych
trvanlivosti vyrobk

ovlada technologické postupy - vyroba slavnostnich dortQ

orientalnich a ¢okoladovych
smetanovych cukrovinek

definuje technologické postupy hmot
atést

ovlada pfipravu korpusa, napini, polev
vyrobi  zakladni prvky zdobeni
hotovych vyrobkd, baleni, expedice
dokaze se prezentovat pred
zdkaznikem
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7 Materialni a personalni zajisténi vyuky

Pro uskutecnovani vzdélavani v souladu s danym RVP je nevyhnutelné vytvaret vhodné realiza¢ni podminky.
Skola pro zajisténi vyuky disponuje:

kmenovymi ucebnami pro konkrétni tfidy vybavené vicelucelovym, estetickym a funkénim zafizenim,
interaktivnimi tabulemi nebo dataprojektory;

specialnimi u¢ebnami pro vyuku jazykd;

specialnimi u¢ebnami vypocetni techniky v kapacité odpovidajici pozadavkim BOZP a umoznuijici déleni tfid
na skupiny. Vybaveni skoly informacni technologii je nadstandardni, $kola ma nékolik server(, spickové
vybavené pocitaCové ucebny, internet dostupny pro vyucujici i zaky. Pro software ma skola zakoupeny
potfebné licence, cela sit je zabezpecena ochranou proti virlim;

odbornymi u¢ebnami vybavenymi zafizenim pro vyuku;

vnitfnim i venkovnim zafizenim pro télovychovné aktivity, vybavené télocvicnym naradim;

dalsimi prostory a jejich vybavenim nezbytnym pro jiné vzdélavaci ¢i podpurné aktivity - prostory pro fizeni
Skoly, osobni hygienu a odpocinek zaka i vyucujicich, $kolni stravovnou a jidelnou, Skolnim bufetem, Satnami
pro odkladani odévu a obuvi, $kolni knihovnou, studijnim a informacénim centrem;

domovem mladeze.

Vyucujici vyuzivaji pfi vyuce audiovizudlni a vypocetni techniku, ¢ast je instalovana v pocitacovych ucebndch a
ucebnach odbornych predmétd. Ve vyucovani mohou vyudujici vyuzit Fadu interaktivnich tabuli.

Zabezpeceni personalnich podminek patfi mezi priority Skoly, zakladem je odborna a pedagogicka zplsobilost
pedagogickych pracovnikd, ktefi realizuji $kolni vzdélavaci program. Vyhodou skoly je stabilizovany pedagogicky
sbor a pracovni kolektiv s vedenim zaloZzenym na tymové spolupraci. Vétsina pedagogickych pracovnikl spliiuje
plnou odbornou kvalifikaci. Pedagogicky sbor tvofi pfevazné pracovnici s dlouholetou praxi, mladsi ucitelé jsou
zastoupeni predevsim pfi vyuce cizich jazykd.

Rada pedagogickych pracovniki si prohlubuje kvalifikaci dal$im vzdélavanim.
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8 Charakteristika spoluprace se socialnimi partnery

Spolupraci se socialnimi partnery vyuziva Skola prfevazné k realizaci odborné praxe. Odborny vycvik je realizovan
predevsim na pracovisich skoly, ve skolni cukrarské dilné a cukrarské vyrobné Beseda.

Skola spolupracuje také se soukromymi vyrobci, kde jsou Z&ci pfipravovani pod odbornym vedenim instruktor(.
Prakticka vyuka oborli s vyu¢nim listem probiha po cely skolni rok v pravidelném rytmu tydenni teoretické a
praktické vyuky. Zaci zde ziskévaji dovednosti pod jednotnym vychovnym i odbornym vedenim k praktickym
¢innostem v oboru, pro ktery se vzdélavaji.

Ucitelé teoretickych predmétl jsou trvale v kontaktu s uciteli odborného vycviku a plsobi na zéky jednotné v
rdmci mezipfedmétovych vztah(. Také instruktofi na individualnich pracovistich pracuji pod pfimym dohledem
vedouciho ucitele praktického vyuc¢ovani, ten kontroluje, aby zaci v ramci pfipravy na povolani konali odborny
vycvik rovnomérné na individudlnich pracovistich i na pracovistich skoly a vyuka probihala v souladu s osnovami
a tematickymi plany.

Socidlni partnery oslovuje skola i jako odborniky z praxe pfi zavéreénych zkouskach, kdy se podili na pribézném
i celkovém hodnoceni zak(, motivuji zdky k co nejlepsi prezentaci znalosti a dovednosti, s vétsi mozZnosti
uplatnéni na trhu prace.

Celoro¢né Skola vyuzivd moznosti odbornych exkurzi predevS§im v provozovnach zamérenych na vyrobu
cukrafskych a cukrovinkarskych vyrobkd.

Pfi vychovné vzdélavaci &innosti spolupracuje $kola s Ufadem prace, Komeréni bankou a ostatnimi socialnimi
partnery. VSichni tito partnefi se snaZi byt napomocni pfi vzdélavani zak(, napf. odbornymi pfednaskami,
exkurzemi, ap.
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9 Vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potfebami a Zaku nadanych

9.1 Vzdélavani Zaka se specialnimi vzdélavacimi potfebami

Ve Skole se vzdélavaji také Zaci se specifickymi vyvojovymi poruchami uceni, se zdravotnim znevyhodnénim, se
socialnim znevyhodnénim a zaci ohrozeni socialné patologickymi jevy.

V poslednich letech prevlada tendence k integraci téchto zakl do béznych skolnich kolektivd, coz prispiva k jejich
lepsi pripravenosti na bézny zivot.

Za z4aky se specidlnimi vzdélavacimi potfebami (SVP) jsou povazovani zaci, ktefi k naplnéni svych vzdélavacich
moznosti nebo k uplatnéni a uzivani svych prav na vzdélavani na rovnopravném zakladé s ostatnimi potrebuji
poskytnuti podplrnych opatreni. Tito zaci maji pravo na bezplatné poskytovani podplirnych opatieni z vyétu
uvedeného v § 16 $kolského zakona (SZ). Podp(irna opateni zajistuje $kola a Skolské zafizeni. Podplirné opatfeni
se podle organizac¢ni, pedagogické a finanéni naroénosti ¢leni do péti stupnli. Podplrna opatfeni prvniho stupné
Ize uplatnit i bez doporuceni Skolského poradenského zafizeni a nemaji normovanou finan¢ni naroénost.
Podplirna opatfeni druhého az patého stupné muze Skola nebo skolské zafizeni uplatnit pouze s doporu¢enim
$kolského poradenského zafizeni (SPZ) a s informovanym souhlasem zletilého Z4ka nebo zakonného zastupce
zéka.

Na doporuceni specidlniho pedagogického centra mize byt zaku se specidlnimi vzdélavacimi potfebami pridélen
pedagogicky asistent. Hlavni ¢innosti asistenta pedagoga je pomoc zdékovi pfi pfizplsobeni se Skolnimu prostredi,
pomoc pedagogickym pracovnikiim skoly pfi vychovné a vzdélavaci ¢innosti a pomoc pfi komunikaci s ostatnimi
Z4ky.

9.2 Vzdélavani nadanych zaka

Velmi Zadouci je podpora mimoradné nadanych zakd, jejich potencidl je potfeba podchytit a soustavné s nimi
pracovat. Zjistovani mimofadného nadani a vzdélavacich potieb mimoradné nadaného zaka provadi SPZ ve
spolupraci se skolou, ktera zaka vzdélava.

Mohou to byt i Zaci vysoce motivovani ke studiu daného oboru. Je Zadouci vénovat témto Zakim zvySenou
pozornost a vyuzivat pro rozvoj jejich nadéni také podp(irna opatfeni vymezena pro vzdélavani téchto zakd SZ a
vyhlaskou. Jedna se nejen o vzdélavani podle IVP u Zaku s diagnostikovanym mimoradnym nadanim, ale také o
moznost rozsifit obsah vzdélavani, popf. i vystupy vzdélavani, nad RVP a SVP, vytvéiet skupiny nadanych
24k z rznych roc¢nikd, umoznit Zakim Gcastnit se vyuky ve vy$sim rocniku, popf. se paralelné vzdélavat formou
stazi na jiné $kole véetné VOS (popF. na vysoké Skole) nebo na odbornych pracovistich, ugastnit se studijnich a
a postupy, samostudium, praci s informacnimi a komunikaénimi technologiemi, umoznit vzdélavani podle
individualniho vzdélavaciho planu, pfipadné prefadit mimorddné nadaného zaka do vyssiho rocniku bez
absolvovani pfedchoziho ro¢niku.

9.3 Systém péce o zaky se SVP a Zaky nadané ve skole

Na nasi Skole funguje Skolni poradenské zafizeni, které zahrnuje kariérového poradce, vychovného poradce,
preventistu socialné-patologickych jevi a Skolniho asistenta. Ve spolupraci s ostatnimi pedagogy a tfidnimi ucitel
se vénuje zakim se specialnimi vzdélavacimi potfebami a pomaha jim prekonat obtize pfi vzdélavani.

V této oblasti se sleduji také Zaci ze socialné slabsich rodin, kterym je umoznéno pljcovani u¢ebnic a studijnich
material{ pofizenych z fondu skoly.

Problémem, které fesi skolni poradenské pracovisté, jsou také pred¢asné odchody zak( ze vzdélavaciho procesu
a nizky zajem o vzdélani. Zde je prostor pro vychovné plsobeni na zaky, posileni jejich motivace ke studiu a
vytvareni pfiznivého klimatu ve Skole.

Skola zpracovéva minimalni program prevence socialné patologickych jevd.

Pravidla pro tvorbu a vyhodnocovani IVP

Z&aci se specifickymi vyvojovymi poruchami uceni jsou integrovéni do bézné tfidy a vzdélavaji se podle
individualniho vzdélavaciho planu. Pfi tvorbé IVP se vychazi z doporuceni Skolského poradenského zafizeni. Pri
vyuce musi byt zvoleny odpovidajici metody a formy vzdélavani a hodnoceni, uplatiiovan princip individualizace
vzdélavani a pouzivany vhodné ucebnice a pomdcky. Pfi praci s témito zaky je nutna (zka spoluprace s rodici a
se Skolskymi poradenskymi pracovisti, socidlnimi pracovniky a s ob¢anskymi sdruzenimi zdravotné postizenych.
Pfi praci se zaky se socialnim zvyhodnénim je tfeba vzdy vychazet z konkrétni situace a vzdélavacich potfeb a
schopnosti zaka. U Zaku s rizikovym chovanim je potfeba zvolit vhodné vychovné prostfedky a Gzce spolupracovat
se Skolskymi poradenskymi zafizenimi a jinymi odborniky. Specifické vzdélavaci potreby zakd z odlisného
kulturniho prostredi je tfeba promitnout do metod a forem vyuky i zplsobu hodnoceni Zaku.

Pro dosazeni Uspésnosti pfi vzdélavani téchto z4kd je treba zejména:
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pomoci pfi zaclenovani téchto zakl do kolektivu tfidy, vytvaret pfiznivé klima ve tfidé;

poskytovat pomoc pfi vzdélavani s prihlédnutim k jejich individualnim obtizim;

povzbuzovat pfi pfipadnych nelspésich, vhodné je motivovat;

uplatiiovat vhodné a adekvatni metody vyuky a zplsoby hodnoceni zakd;

Uzce spolupracovat s rodici zak(;

spolupracovat s odbornymi institucemi (SPZ), se $kolnim poradenskym pracovistém;

zajistit dals$i vzdélavani ucitell, zamérené na vzdélavani zakd se SVP a zakl nadanych;

zapojovat nadané zaky do projektl, soutézi a dalsich aktivit;

reditel Skoly mize ze zavaznych dlivod(, zejména zdravotnich, na Zadost uvolnit Zdka zcela nebo z¢asti
z vyucovani nékterého predmétu. Zak nemiize byt uvolnén z pfedmétu rozhodujiciho pro odborné
zameéreni absolventa.
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